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SICHERHEITSHINWEISE — Abbildung A
Gefahrensymbol
A Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.

Warnsymbol
A Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie

in der Anleitung beschrieben ausgefiihrt werden missen.

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets die

folgenden Regeln beachten:

* Benutzen Sie das Gerdt so wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

» Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage auf.

» Benutzen Sie ausschlieRlich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehérteile.

* Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, hal-
ten Sie das Netzkabel von Wasser und ande-
ren Flussigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen
Grinden Wasser oder andere Flussigkeiten in
das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Gerat nicht wei-
ter, sondern wenden sich an den autorisierten
Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.

* SchlieRen Sie das Gerat an eine passende
Stromquelle an.

» Benutzen Sie das Gerat nicht an Stellen, an denen
leicht entziindliche Dampfe in der Luft liegen kdnnen.

* Versuchen Sie niemals, das Gerat ei-
genmachtig zu o6ffnen — zum einen droht
Stromschlaggefahr, zum anderen kdénnen da-
durch schwere Fehlfunktionen eintreten; zusatz-
lich erlischt die Garantie. Wenden Sie sich bei
Reparatur und Wartung nur an den autorisierten
Kundendienst, der Reparaturen von OURSSON-
Markenprodukten ausfihrt.

* Wenn Sie das Gerat von einem kiihlen zu einem war-
men Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie es aus
und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es einschal-
ten. So kann kondensierte Feuchtigkeit verdunsten
und keinen Schaden anrichten.

+ Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tau-

A chen Sie das Gerat und das Netzkabel niemals

in Wasser oder andere Fllssigkeiten.

* Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das
Gerat in der Nahe von Kindern benutzen.

« Berlihren Sie keine heilten Teile; ansonsten kann es
zu Verbrennungen kommen.

+ Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit
es nicht zur Stolperfalle werden kann.

+ Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber
Tischkanten herabhangt oder heiRe Gegenstande
berthrt.

+ SchlieBen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an, an
die bereits andere Gerate angeschlossen wurden,
die viel Strom verbrauchen: in diesem Fall kdnnen
Leitungen Uberlastet werden, das Gerat funktioniert
eventuell nicht mehr richtig.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Gas-
oder Elektrodfen und -herden auf.

+ Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker
aus der Steckdose.

+ Sorgen Sie dafir, dass das Gerat keinen
Erschitterungen, Vibrationen und anderen mecha-
nischen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt
oder stlrzt.

» Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das
Gerat reinigen oder Zubehorteile wechseln.

» Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

« Das Geréat ist nicht fir Personen geeignet, die unter
kérperlichen oder geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang
mit Elektrogeraten mangelt. Dies gilt naturlich auch
fir Kinder. Solche Personen dirfen das Geréat nur
unter erfahrener Aufsicht nutzen und/oder nachdem
sie grindlich mit der Bedienung des Gerates und
den eventuell damit verbundenen Gefahren vertraut
gemacht wurden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem
Geréat spielen.

« Das Gerét ist fur den reinen Hausgebrauch vorge-
sehen.

« Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC)
der OURSSON AG ausgetauscht werden, damit es
nicht zu Gefahrdungen kommt.

« Benutzen Sie ausschlieBlich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehorteile.

* Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates
unbedingt auf Scheuermittel und organische
Reinigungsmittel (Alkohol, Benzin und dergleichen).
Bei hartnackigen Verschmutzungen kénnen Sie
neben einem feuchten Tuch auch ein wenig mildes
Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

* Lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf, da-
mit Sie spater darin nachlesen kénnen.

* Séamtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen
nur zur Veranschaulichung, kénnen daher etwas vom
tatsachlichen Aussehen lhres Gerates abweichen.

« Damit die Klingen nicht vorzeitig stumpf werden, zer-
kleinern Sie keine sehr harten Dinge.

« Fassen Sie das Gerat mit beiden Handen, wenn Sie
es umsetzen oder anderweitig transportieren moch-
ten. Tragen Sie das Gerat nicht am Hals oder an der
Fullschale umher.

« Driicken Sie Fleisch oder andere Lebensmittel
niemals mit den Fingern oder anderen
Hilfsmitteln nach unten. Benutzen Sie aus-
schlieBlich den dafiir vorgesehenen Schieber.

Achten Sie darauf, dass keine Knochen und keine an-
deren harten Dinge in den Fleischwolf geraten. Sorgen
Sie vor dem Zerkleinern dafiir, dass die Lebensmittel

vollsténdig aufgetaut sind. Schneiden Sie Fleisch und
Gemiise vor dem Zerkleinern in Stiicke, die bequem
durch die Offnung der Fiillschale passen.

Verzichten Sie bei der Bedienung des Gerates
grundsatzlich auf jegliche Gewalt — dadurch

entstehen leicht Beschadigungen, die nicht
von der Garantie abgedeckt werden.

LIEFERUMFANG

Zubehor nach Modell — Abbildung B

@ schieber-.... .18tk
O Fiilischale 1 Stk.
© Mahiwerk ..1Stk.

© Gehause..... ...1Stk.
© Lochscheibe, 7-mm-Lécher... .15tk
© Lochscheibe, 5-mm-Lécher... .15tk
@ Lochscheibe, 3-mm-Lécher... .. 1Stk
O Fixiermutter .18tk

Messer ... 1 Stk.
@ schnecke... ..1Stk.
@ wurstfiiller . ...1Stk.
@ Fixierring.... ... 1Stk.
® Separator ... 1 Stk.
@ Reibeeinsatz (klein).. ... 1Stk
@ Reibeeinsatz (groB) ... ... 1Stk.
@ Hobeleinsatz.. ... 1 Stk.
@ schieber .1tk
) MBRIWETK .eee e 1 Stk.
@ Diise zum Auspressen von Saft aus weichen

Friichten / Gemiise ... 1Stk.

Bedienungsanleitung

... 1Stk.

KOMPONENTEN — ABBILDUNG C-1

@ Taste zum Entnehmen des Mahlwerks
@ Bedienfeld
@ Fach zum Speichern von Anlagen

Fleischwolf zusammensetzen — Abbildung C
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. Bringen Sie das Mes-

. Bringen Sie eine

. Setzen Sie zuerst die Schnecke () in das Mahlwerk € ein.

ser an der Schnecke
an. Abbildung C-2.

auf.

3. Bringen Sie den
gewlinschten Aufsatz (11}

Lochscheibe @, @, @

an der Schnecke mit am Separator an.

dem Messer an.

Fixieren Sie das zusammengesetzte Mahlwerk mit der Fixiermutter 0, die Sie

im Uhrzeigersinn aufschrauben.

Setzen Sie das Mahlwerk € in den Fleischwolf ein, drehen Sie das Mahlwerk

gegen den Uhrzeigersinn, bis es einrastet.

. Setzen Sie die Fllschale 6 auf das Mahlwerk.

Setzen Sie den Schieber in die Fiillschale @.

2. Setzen Sie den Separator @® auf die Schnecke

BEDIENUNG - Abbildung C
BEDIENFELD — Abbildung C-1

DO Start-/Stopptaste. Mit der Start-/Stopptaste
starten Sie das Mahlwerk.

@ - Riickwartstaste. Falls sich etwas im Fleischwolf
verklemmen sollte, halten Sie das Gerat mit
der Start-/Stopptaste an. Halten Sie die
Riickwartstaste gedriickt — die Férderschnecke
dreht sich rlckwarts, schiebt verklemmte
Lebensmittel wieder zuriick.

Vor dem ersten Einsatz wischen Sie das Gerat mit einem
weichen, trockenen Tuch griindlich ab. Waschen Sie die
restlichen Teile (mit Ausnahme des Hauptgerates!) mit
warmem Wasser und etwas Spulmittel ab. Trocknen Sie
alle Teile. Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie Teile vom Gerat annehmen
oder Teile anbringen.

Die Messer sind sehr scharf, geben Sie also
entsprechend acht.

Automatischer Motorschutz

Der automatische Motorschutz schiitzt den Motor vor
Uberhitzung und somit vor vorzeitigem Ausfall. Falls der
automatische Motorschutz einsetzt, halt das Gerat an,
reagiert nicht mehr auf die Tasten am Bedienfeld. Lassen
Sie das Gerat 10 Minuten lang abkuhlen.

ten am Stiick arbeiten. Legen Sie danach eine

i Lassen Sie das Gerat nicht langer als 5 Minu-
Pause von 10 Minuten ein.

1. Schieben Sie den
gewiinschten Ein-

2. M.ontilererl satz @, B, Bin
Sie die Dise | 4o Mahiwerk (.
. i @ Abb.C-9. 2. Fixieren Sie das
3. Setzen Sie den Fi- @i
ierring ® aut. Mahlwerk @€ im
Fleischwolf —

dazu drehen Sie
es bis zum Ein-
rasten gegen den
Uhrzeigersinn.

3. Setzen Sie den
Schieber @ in
das Mahlwerk @.



Bedienung

+ Sorgen Sie dafir, dass der Fleischwolf je nach
Bedarf richtig zusammengesetzt wurde.

+ Stecken Sie den Netzstecker ein.

+ Stellen Sie eine ausreichend groRe Schiissel unter
das Mahlwerk.

+ Starten Sie den Motor mit der Taste [>”:|

walten, Uben Sie sich nicht in Gewalt.

Zum Stoppen des Gerates driicken Sie einmal kurz
auf DIC].

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Zerlegen Sie das Gerat. Driicken Sie die Taste
(Abbildung C-1), drehen Sie das Schneidwerk im

» Geben Sie die vorbereiteten Zutaten in die Fiillschale,
schieben Sie die Zutaten nach und nach mit dem
Schieber in das Mahlwerk. Lassen Sie etwas Geduld

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Uhrzeigersinn.

Schneiden Sie die Zutaten zuvor am besten in 3x3x3 cm grof3e Wiirfel.

Lochscheibe, 3/5 mm Lochdurchmesser @,

Hackfleisch aus Fleisch, Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grolRe
Fisch oder Geflligel Wiirfel.
herstellen

Frische Friichte, Beeren Schalen und entkernen Sie die Frichte
und Gemise zerkleinern | oder das Gemduse. Schneiden Sie die
Zutaten in 3 cm groRe Wirfel.

Gekochtes/gebratenes Zerkleinern Sie keine Zutaten mit einer

Fleisch (auch Fisch, Ge- | Temperatur liber 95 °C. Friichte und

fligel und Gemise sowie | Gemdise zuvor schalen und entkernen.

Friichte) zerkleinern Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofRe
Wiirfel.

Kleine Kostlichkeiten wie | Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm groRRe
Pasteten, Gemise- und Wiirfel.
Pilzkaviar oder Ahnliches

Lochscheibe, 7 mm Lochdurchmesser

Hackfleischzubereitung Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofRe

Wiirfel.

Kuhlen Sie den Teig vor dem Formen im
Kuhlschrank.

Keksteigzubereitung

Nisse, getrocknete
Friichte, Salzgeback,
Kekse etc. mahlen

Entkernen Sie getrocknete Friichte,
entfernen Sie bei Niissen die Schale
und die harten Trennwénde im Inneren
(z. B. bei Walniissen).

Waurstfiiller

Wiirste und &hnliche Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofRe

Speisen Wiirfel, anschlieRend marinieren. Riihren
Sie das Gemisch ordentlich durch.
Verwenden Sie mdglichst Naturdarm als
Wursthaut. Knoten Sie eine Ende der
Wursthaut zu, ziehen Sie die Haut bis zur
anderen Seite der Diise. Dosieren Sie die
Fillung durch entsprechende Bewegung
der Wursthaut.

Hackfleisch fiir Frikadellen, Fullungen,
Auflaufe und dergleichen

Wenn Sie ein feines Piree wiinschen,
nutzen Sie die Scheibe mit 3 mm Loch-
durchmesser @, anschliefend streichen
Sie die Masse durch ein Sieb. Zum Her-
stellen von Sauglingsnahrung geeignet.

Ruhren Sie die Zutaten nach dem Zerklei-
nern gut durch.

Hackfleisch fir Frikadellen, Hacksteaks,
Fillungen, Wirste usw.

Bei der Teigzubereitung mit dem Wolf
kénnen Sie die Zutaten mehrmals durch-
laufen lassen; so wird der Teig schon
gleichméaRig. Passende Lochscheiben: 3
und 5 mm.

Tortenfiillungen, Fillungen fur Misliriegel,
Fruchtpasteten und SuRigkeiten. Wir emp-
fehlen die 5-mm-Lochscheibe

Achten Sie beim Fllen darauf, die Wurst-
haut nicht zu uberfillen; andernfalls platzt
die Wurst beim Erwarmen. Sie kénnen
Wirste aus Hackfleisch und aus kleinen
Fleischstiickchen herstellen. Setzen Sie
das Gerat richtig zusammen.

Fillung fur Frikadellen,
Kebbe und Ahnliches.

Flhren Sie die Fillung mit dem Schieber
in das Gerat, flllen Sie anschlieRend
Frikadellen oder Kebbe damit.

Frikadellenaufsatz

Zum Formen von
Frikadellen, Kebbe und
Ahnlichem.

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grolRe
Wiirfel, anschlieBend marinieren. Riihren
Sie das Gemisch ordentlich durch.

Reibeeinsatz, klein/gro &,

Zum Zubereiten von Schneiden Sie die Zutaten in Stiicke,
Salaten, Kleinigkeiten, schieben Sie diese dann mit dem Schie-
Gemlse fiir Suppen und | ber in das Mahlwerk.

Hauptgerichte.

Hobeleinsatz

Zutaten hobeln, Salate
zubereiten

Die Zutaten mussen fest sein — Gurken,
Radieschen, rohe Kartoffeln, M6h-

ren, Kohl, Wiirstchen, Hartkase etc.
Schneiden Sie die Zutaten (wenn nétig)
in kleine Portionen. Schieben Sie die
Zutaten anfangs nur ganz langsam in
das Mahlwerk.

Wir empfehlen einen kleinen Aufsatz.

Sie kdnnen Frikadellen aus Hackfleisch
und aus kleinen Fleischstiickchen
herstellen. Setzen Sie das Gerat richtig
zusammen.

Stellen Sie eine groRe Schissel unter das
Mahlwerk, damit sich die Zutaten nicht auf
dem Tisch verteilen.

Diise zum Auspressen von Saft aus weichen Friichten/Gemiise

Saft aus weichen
Fruchten und Gemuse
quetschen

Entfernen Sie Steine von Pfirsichen,
Aprikosen, Kirschen, Pflaumen. Schneide
die Zutaten in Stiicke.

Sie kénnen das Fruchtfleisch mehrmals
durchspllen, um mehr Saft zu erhalten.
Driicken Sie nicht den Saft aus den Zuta-
ten mit Knochen, die GréRe des Lochs
im Sieb (zum Beispiel Himbeeren, Brom-
beeren, etc.).

REINIGUNG UND PFLEGE — Abbildung D

» Reinigen Sie samtliche Teile des Fleischwolfes

A gleich nach dem Einsatz.

+ Schalten Sie das Gerat ab. Ziehen Sie den
Netzstecker.

+ Zerlegen Sie den Fleischwolf.

Wischen Sie die Metallteile des Fleischwolfes
nach dem Reinigen gleich griindlich trocken,
damit kein Rost entsteht. Fir zusatzlichen
Schutz kénnen Sie sie leicht mit Pflanzendl
einfetten.

* Waschen Sie samtliche abnehmbaren Teile des
Gerates mit warmem Wasser und Spulmittel; verzich-
ten Sie auf Scheuermittel.

* Alle Kunststoffteile kdnnen Sie bequem in der
Spulmaschine reinigen. Die Wassertemperatur
darf nicht mehr als 60°C betragen.

+ Wischen Sie das Gerategehduse mit einem
feuchten Tuch sauber.
Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tauchen
Sie das Gerat und das Netzkabel niemals in Was-
ser oder andere Fliissigkeiten.

» Trocknen Sie alle Teile grindlich.




MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

Der Fleischwolf 1asst sich | Die Steckdose liefert keinen Strom.

nicht einschalten.

Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie ab, bis
es wieder Strom gibt.

Der Fleischwolf halt plétz- |« Der automatische Motorschutz wur-  « Zum Ldésen verklemmter Zutaten driicken

lich an. de ausgeldst.

« Eventuell haben sich Zutaten im

Mahlwerk verklemmt.

Sie die Taste @ Falls dies nichts nitzen
sollte, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, zerlegen das Gerat und reinigen
es grindlich.

« Ziehen Sie den Netzstecker, wenden Sie
sich dann an den OURSSON-Kundendienst.

Es riecht unangenehm, + Das Gerét ist vielleicht Uberhitzt. « Legen Sie ofter kleine Arbeitspausen ein.

wenn der Fleischwolf
arbeitet.

* Beim ersten Einsatz kénnen durch- | « Ungewohnliche Geriche zu Anfang ver-

aus etwas ungewodhnliche Gerliche schwinden bald wieder.
entstehen, da sich die Mechanik

noch ein bisschen einspielt.

Fleisch wird nicht richtig + Das Messer sitzt nicht richtig.

zerkleinert.
» Das Messer ist stumpf.

« Bringen Sie das Messer richtig an.

« Das Messer muss gescharft werden.

+ Der Fixierring sitzt nicht richtig. « Bringen Sie den Fixierring richtig an.

TECHNISCHE DATEN

Stromverbrauch (W)
Netzspannung

Schutzklasse

Leistung (Kilogramm pro Stunde)

Abmessungen (HxBxL, mm)

Betrieb
Umgebungstemperatur

Lagerung und Transport

Betrieb
Luftfeuchtigkeit

Lagerung und Transport
Gewicht (kg)

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1l

96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215
+15-+35°C
-25 - +55°C

15-75% (nicht kondensierend)
15-75% (nicht kondensierend)
2,75 3,125 3,125

* Die Gerate miissen an einer trockenen, gut beliifteten Stelle bei Temperaturen iliber -25°C gelagert werden.

ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com; Sie kdnnen auch lhren Handler

danach fragen.

A Reparaturen dirfen nur Gber den Kundendienst der OURSSON AG ausgefiihrt werden.
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REPARATUREN

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt
der OURSSON AG entschieden haben. Wir achten darauf,
lhnen stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche Gerate zu
bieten. Auch bei der Qualitat gehen wir keine Kompromisse
ein. Falls Ihr OURSSON-Produkt doch einmal repariert wer-
den muss, wenden Sie sich bitte an unseren autorisierten
Kundendienst (nachstehend einfach Kundendienst genannt).
Eine vollstdndige Liste mit Kundendienstniederlassungen
und ihren Anschriften finden Sie auf unseren Internetseiten:
www.oursson.com

Garantiebedingungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Uber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieflich in dem Land, in dem
die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden, da
Garantieleistungen nach landesspezifischen Vorschriften
und Konformitatsvorgaben erbracht werden missen.

2. Die OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
gemaR den im jeweiligen Vertriebsland glltigen
Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen koén-
nen nur in Anspruch genommen werden, wenn das
jeweilige Produkt ausschlieBlich zu persoénlichen,
familidren Zwecken sowie im Haushalt eingesetzt
wird. Die OURSSON AG ist nicht zur Erbringung von
Garantieleistungen verpflichtet, wenn Produkte fir
gewerbliche Zwecke, in Unternehmen, Institutionen,
Organisationen oder in einem ahnlichen Umfeld einge-
setzt werden.

3. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten gel-
ten fiir Produkte der OURSSON AG:

Mikrowellengerate, Brotbackau-
tomaten, Induktionsherde
Multikochgerate, Kiichenmaschi-
nen, Wasserkocher, Elektrogrills,
Handmixer, Mixer, Fleischwolfe,
Toaster, Thermobehalter, Rost-
gerate, Saftbereiter, Dampfga-
rer, Kaffeebereiter, Zerhacker,
Dérrgerate, Joghurtbereiter,
Fermentiergerate, Minitfen,
Tiefkiihlgerate, Kihlgerate,
automatische Kaffeemaschinen,
Milchaufschdumer
Kuchenwaagen, Siphons

60 24

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstre-
cken sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es
sich um VerschleiRteile handelt oder die nicht mit dem
Hauptprodukt in Verbindung stehen:

+ Batterien.

*+ Mit dem Produkt gelieferte Hillen, Kordeln,
Tragekordeln und -Gurte, Befestigungszubehor,
Werkzeuge, Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche
Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport der
Waren, durch Eingriffe Dritter oder Héhere Gewalt verur-
sacht werden. Dazu zéhlen:

+ Defekte, die durch nachlassige Handhabung, Einsatz

fir Fremdzwecke, Nichteinhaltung der Anweisungen
der Bedienungsanleitung, zu hohe oder zu geringe
Temperaturen, Feuchtigkeit und Staub, eigenmachtiges
Offnen oder eigenméchtige Reparaturversuche, Betrieb
mit ungeeigneter Stromversorgung, Eindringen von
Flussigkeiten, Insekten, sonstigen Fremdkdrpern und
Substanzen sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter
extremen Einsatzbedingungen entstehen.

« Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum
Testen oder Prifen des Produktes, durch physische
Veranderung oder Veranderung von Software, durch
nicht autorisierte Wartung oder Reparatur verursacht
werden.

+ Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter oder
minderwertiger Ausristung, Zubehdrteile, Ersatzteile
oder Batterien verursacht werden.

+ Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehor) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt emp-
fohlen werden. Die OURSSON AG Ubernimmt keine
Haftung fiir die Qualitdt von Zusatzteilen (Zubehor)
von Drittanbietern und damit verbundenen Produkten.
Zusatzlich gewahrleistet die OURSSON AG nicht, dass
Produkte einwandfrei mit Produkten anderer Hersteller
zusammenarbeiten.

. Produktdefekte, die wahrend der reguldren Einsatzzeit

eines Produktes auftreten, werden vom autorisierten

Kundendienst behoben. Innerhalb der Garantiezeit wer-

den Defekte kostenlos behoben. Dazu missen das

Garantiezertifikat sowie ein Kaufbeleg (aus dem das

Kaufdatum hervorgeht) im Original vorgelegt werden.

Fehlen solche Nachweise, beginnt die Garantiezeit mit

dem Herstellungsdatum der jeweiligen Waren. Bitte

beachten:

+ Einrichtung  und Installation  (Zusammenbau,
Anschluss und dergleichen) des Produktes ge-
malk Bedienungsanleitung fallen nicht unter den
Garantieleistungsumfang der OURSSON AG. Solche
Tatigkeiten mlssen vom Anwender selbst ausgefiihrt,
kénnen gegen Gebihr auch von Spezialisten der
meisten Kundendienstniederlassungen (ibernommen
werden.

+ Wartungstatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren
beweglicher Teile, Austausch von VerschleiBteilen,
Verbrauchsglitern und dergleichen) werden gegen
Geblhr ausgefiihrt.

. Die OURSSON AG haftet nicht fir jegliche direkten oder

indirekten Schadigungen von Menschen oder Tieren sowie
nicht fir Sachschaden, sofern diese durch Nichtbeachtung
der Nutzungsbedingungen, unsachgeméRe Lagerung,
unsachgemaRen Transport, falsche Installation, beilaufige
falsche oder fahrldssige Handlungen von Verbrauchern
oder Dritten entstehen.

. Unter keinen Umstanden haftet die OURSSON AG

fir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten oder
Folgeschaden, zu denen auch Folgendes zahlt: ent-
gangener Gewinn, Schadigungen durch Geschafts- und
andere Unterbrechungen, verursacht durch Nutzung oder
Nichtnutzbarkeit des Produktes.

. Im Zuge sténdiger Produktverbesserungen kénnen sich

Designelemente und bestimmte technische Spezifikationen
ohne Vorankiindigung durch den Hersteller andern.

Nutzung des Produktes iiber seine reguldre Einsatzzeit hinaus:
1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt festgelegte
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Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das Produkt ausschlieBlich Herstellungsdatum SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A
fir den personlichen, familidren sowie Haushaltsbedarf =~ Jedes Produkt tragt eine eindeutige Seriennummer aus

eingesetzt wird und sich der Anwender an die Vorgaben  Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen- Danger symbol

zu ordnungsgeméaRem Betrieb, Transport sowie zur rich- de Angaben enthélt: Produktgruppe, Herstellungsdatum, A reminder to user about high voltage.
tigen Lagerung hélt. Bei sachgerechter Handhabung und ~ Seriennummer des Produktes. Warning symbol

Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatsachliche E:gii?:g":&?':;;g??gr‘ ?(?kﬁrr: dﬁ;sgﬁlf(?jeei:eGiizntieka e A A reminder to user about the necessity of operating exactly
Lebenserwartung des Produktes die von der OURSSON ) p 9 : according to the instructions.

AG festgelegte Einsatzzeit Giberschreiten. ] II ||I ||I| |||I|II||||I|"|”|

2. Wenden Sie sich nach Ablauf der reguléren Einsatzzeit

When using electrical appliances should take the fol- instruction on the safe use of the device. Do not allow

an den autorisierten Kundendienst, lassen Sie eine vor- MG1808011234567 lowing precautions: children to play with the product.
;?g%ﬁgefg\rla;ﬁgg vsl:i?élrj;lre'\?ug:lcri]ger;?g;eel?, Sgr:éig”gﬁz TTT I » Use the device according to the following instructions « Use the product for its intended purpose.
Wartungsarbeiten werden vom Kundendienst auch wah- 0606 O manual. + This product is intended only for use in the home.

rend der reguldren Einsatzzeit gegen Gebihr ausgefiihrt.

3. Die OURSSON AG rat vom Einsatz dieses Produktes
Uber die regulare Einsatzzeit hinaus ab, sofern keine vor-
sorgliche Wartung Uber den autorisierten Kundendienst
vorgenommen wird, da das Produkt in diesem Fall eine
mogliche Gefahr fir Leben, Gesundheit und Eigentum des
Anwenders darstellen kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerat erfillt die Vorgaben der europdischen
Direktive 2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen
Altgeraten — WEEE.

Nach Ende seiner Einsatzzeit darf das Produkt nicht mit dem
reguldren Hausmdll entsorgt werden. Stattdessen muss es
bei einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling elektri-
scher und elektronischer Altgerate abgegeben, dort nach
gesetzlichen Vorgaben verarbeitet, recycelt oder entsorgt
werden. Durch sachgerechte Entsorgung des Produktes
leisten Sie einen kleinen, aber dennoch wichtigen Beitrag zur
Bewahrung unserer natirlichen Ressourcen, zum Schutz un-
serer Umwelt und unserer Mitmenschen. Weitere Hinweise zu
Sammelstellen und zum Recycling dieses Produktes

erhalten Sie von |hrer Stadtverwaltung oder lhrer
Entsorgungsgesellschaft fir Haushaltsabfélle.

ouUrssono

@ Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (Fleischwolfe — MG).

@ Die ersten beiden Ziffern geben das Herstellungsjahr an.

© Die nichsten beiden Ziffern stehen fiir die
Herstellungsmonat.

O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des
Produktes.

Um Missverstandnissen vorzubeugen, emp-
fehlen wir lhnen dringend, die Bedienungs-
anleitung und die Garantiebedingungen auf-
merksam durchzulesen. Vergewissern Sie
sich, dass die Angaben auf der Garantiekar-
te stimmen. Die Garantiekarte ist nur dann
glltig, wenn folgende Dinge richtig und klar
angegeben wurden: Modell, Seriennummer,
Kaufdatum, lesbarer Stempel, Unterschrift
des Kaufers. Modell- und Seriennummer des
Gerates missen mit den Angaben auf der
Garantiekarte (bereinstimmen. Falls diese
Bedingungen nicht erfiillt oder die Angaben
auf der Garantiekarte geandert werden, ver-
liert die Garantiekarte ihre Giltigkeit.

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach

per E-Mail an uns:
support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschitzt. Eine nicht autorisierte Verwen-
dung der Anleitung einschlieRlich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach sich

ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Schweiz.
2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

Install the device on a stable surface.
Use only the tools, which are included in the product set.
» To protect against risk of electrical shock do not
put the cord in water or other liquid. If for some
reason the water got into the unit, contact an au-
thorized service center (ASC) OUR SSON AG.
For power supply, use a power grid with proper char-
acteristics.
Do not use the device in areas where the air can con-
tain vapors of flammable substances.
+ Never attempt to open the device by yourself —
it could possibly be the reason of an electrical

invalidate the manufacturer’s warranty. For re-
pair and maintenance, contact only authorized
service centers meant for repair of products un-
der the trademark OUR SSON.

% shock can lead to product malfunction and will

* When moved from a cool to a warm place and vice

versa unpack it before use and wait 1-2 hours without
turning it on.

* In order to prevent electrical shock do not im-

merse the device or the wires into the water.

Be particularly careful and cautious when using the
device near children.
Do not touch any moving parts, as this may cause injury.
The power cord is specially made relatively short in
order to avoid the risk of injury.
Do not allow the cord to hang over the sharp edge of
the table or touch hot surfaces.
Do not connect this device to a grid which is over-
loaded with other appliances: it can lead to the fact
that the device will not function properly.
After use, make sure to disconnect the device from
the power grid.
Keep the device from bumps, falls, vibration and oth-
er mechanical influences.
Make sure to disconnect the device from the power
grid before cleaning or changing accessories.
Do not use the device outdoors.
This appliance is not intended for use by persons (includ-
ing children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge.

If the power cord is damaged, it must be replaced by
a specialist from the authorized service center (ASC)
OUR SSON AG to avoid danger.

U se only the tools, which are included in the prod-
uct set.

When cleaning the appliance do not use abrasives
and organic cleaners (alcohol, gasoline, etc.).

Do not place the working device on a polished wood-
en surface in order to avoid damage.

Do not let the device operate without milk.

Do not exceed the maximum capacity, otherwise the
container may overflow during operation.

In case of fire, extinguish the device only with the
help of fire blankets.

This device complies with directive 89/336 CEE relat-
ing to electromagnetic compatibility.

Do not put objects or fingers into the opening of the
device to avoid injury.

RECOMMENDATIONS

Please read the instruction manual before using the
device. Keep the manual after reading for further use.
All illustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ from
the actual images.
For the blades not to dull, do not use the device to
grind very hard products.
When moving the device, hold the body of the device
with both hands. Do not hold the device’s neck or
product tray.

« Do not push the products with your finger or any

CE other thing when the device is working. Use only

the pusher.

Do not allow bones or other solid objects to fall
into the meat grinder. Before grinding, make
sure that the product is completely defrosted.
Before grinding meat or vegetables, make
sure that they are cut in pieces that easily slip

through the filling tray’s opening.

OURSSON AG They can only use the device under the supervision 1Dt et pjelly phySica.I force to the deViC’e' EsililE
Made in China of the person responsible for their safety, or after may damage the device due to the user's fault.
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PRODUCT SET
Accessories for each model. Pic. B

Pusher......cccccvivieiiiienn e ————— 1 pc.

Filling tray ..
Cutting block.

Perforated disk 3 mm holes.....
Locking attachment
Blade ...
Screw...
Sausage attachment
Locking ring
Separator
Grater attachment (Sml)..
Grater attachment (Big)
Slicer attachment....
Pusher

Cutting BIOCK......coieiiiiieieceeeeeeee 1 pc.
Nozzle for juicing soft fruits/vegetables .............. 1 pc.
Instructions manual ...........c.coceiiiinieniieeee 1 pc.

ELEMENTS OF DESIGN, Pic. C-1

Button to remove the cutting block
Control panel
Compartment for storing nozzles

UTILIZATION, Pic. C
Control panel, Pic. C-1

Assembling the meat grinder, Pic. C

N

. First, insert the screw @Y into the cutting block

2. Install the blade onto the
screw. Pic. C-2.

3. Install one of the disks 3. Install onto the separator

onto the screw the required attachment

with blades.

4. Tighten the assembled cutting block with a locking attachment

clockwise.

2. Install the screw onto the separator

PILI. START/STOP button. Press START/STOP button
to start the meat grinder engine.

"~ - REVERSE button. If something got stuck in
the meat grinder, turn it off by pressing START/
STOP button. Press and hold REVERSE
button, so that the cutting screw begin to rotate
into the opposite direction, pushing the stuck
product out.

Before first use, wipe the device with a soft, dry
cloth. The rest of the parts wash with warm water
and detergent. Dry all the parts. Before assembling
or disassembling the device and / or removing
attachments, make sure that the device is
unplugged.

A The blades are very sharp, be careful.

Automatic engine protection

Automatic protection works to protect the engine
from overheating. In case when automatic protection
turned on, the device will stop and buttons on the
control panel won’t work. Let the device cool for 10
minutes.

Maximum time of continued use of the de-
A vice — 5 minutes. The interval between the

cycles should be 10 minutes.

1. Insert the required
nozzle &) &) L) into

the cutting block
the nozzle 2. Secure the cutting

2. Assemble

3. Install the accord- block in the meat
locking ring ing to Pic. grinder, turn counter-
C-9. clockwise and lock
until it clicks.
, turning it 3. Place the pusher

into the cutting block

5. Install cutting block € in the meat grinder, turn it counterclockwise

and lock until it clicks.

N o

Place the pusher 1 into the filling tray
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Connect the opening of the cutting block with the filling tray

Order of operation

* Make sure that the meat grinder is assembled in one + To stop the device press [>||:| once.
of configurations. * Unplug the device.
* Plugin the device. » Disassemble the device. Press @, button, Pic. C-1

+ Place a container with a required capacity under the
cutting block.

« Press DI to start the motor.

* Prepared ingredients place into the filling tray and
gradually add to meat grinder with the help of the
pusher, do not push with force.

PREPARATION RECOMMENDATIONS

and turn the cutting block clockwise.

Before preparation it is recommended to cut the ingredients in pieces 3x3x3 cm.

Perforated disk 3/5,0 mm holes

Preparing mince from
meat/fish/poultry

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Grinding fresh fruits,
berries and vegetables

Peel fruits or vegetables, remove
seeds. Cut the ingredients into pieces
3x3x3 cm

Grinding boiled/fried
vegetables, fruits, meat/
fish/poultry

DO not grind ingredients with
temperature higher than 95°C. Peel
fruits or vegetables, remove seeds. Cut
the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Preparing snacks like
paste, vegetable and
mushroom caviar etc.

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Perforated disk 7,0 mm holes

Preparation of chopped
mince

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Forming dough for Before forming, cool the dough in the
cookies frige.

Grinding nuts, dried fruits, Remove seeds from dried fruits, shells
crackers, cookies etc. and partitions in the nuts.

Sausage attachment

Sausages etc. Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm,
then marinate them. Thoroughly stir the
mince. Use natural casing. Tie a knot at
the end of the casing and pull it to the
opposite side of the nozzle. Dose stuffing

when filling.

Mince for meatballs, fillings, casseroles
etc.

To obtain a homogeneous puree, use the
disk with holes 3 mm @, the resulting
mass rub through a sieve. May be used
for baby food.

After grinding, stir the dish.

Mince for lula, steaks, stuffings, sausages
etc.

The dough can be prepared using a
grinder, push ingredients several times to
obtain a homogeneous dough. Suitable
disk 3 and 5.0 mm.

Pie fillings, fillers for muesli bars, fruit
pastes and sweets. You can use 5,0 mm.
disk

When filling the casing, make sure it isn’t
stretching to hard, or they may blow by
heat treatment. The sausages may be
formed from prepared mince and from
pieces of meat. Follow the instructions on
proper device assemble.
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Filling for meatballs,
kebbe etc.

Push the filling with the pusher and fill with
it meatballs and kebbe.

Meatballs attachment

Forming meatballs, kebbe | Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm,
etc. then marinate them. Thoroughly stir the
mince.

Grater attachment small/big

Preparing salads, snacks, | Cut the ingredients into pieces, press
vegetables for soups and | them to the grater with the pusher.
main dishes.

Slicer attachment

Slicing, preparing salads | Ingredients must be dense
(cucumbers, radishes, fresh potatoes,
carrots, cabbage, etc., sausages,
hard cheese, etc.) Cut them (if
necessary) into portions. Promote
starting ingredients pusher lightly
pressing them to the knives. Push the
ingredients with the pusher into the
blades.

Nozzle for juicing soft fruits/vegetables

Juicing soft fruits and
vegetables

Remove seeds from peaches, apricots,
cherries, plums. Cut the ingredients into
pieces.

CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. D

* Clean all the parts of the meat grinder
immediately after use.
« Turn off the device. Unplug it.
« Disassemble the meat grinder.
* Thoroughly wash all removable parts of the device in a
warm water with non-abrasive detergents.
¢ Non-metallic parts can be washed in the
dishwasher. Water temperature must not be
higher than 60°C.
* Wipe the body of the device with a damp cloth.
In order to prevent electrical shock do not im-
merse the device into the water.
« Thoroughly dry all the parts.

After cleaning, wipe dry the metallic parts of

é the meat grinder to avoid rust. For additional
protection, you can slightly grease them with
vegetable oil.
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It is recommended to use a small
attachment.

Meatballs may be formed from prepared
mince and from pieces of meat. Follow
the instructions on proper device
assemble.

For the ingredients not to scattered, put a
required size container under the cutting
block.

You canjuice the pulp several times to get
more juice. Do not juice ingredients with
seeds, the size of the hole in the sieve (for
example, raspberries, blackberries, etc.).

POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

Meat grinder doesn’t turn | There is no voltage in the socket.

Unplug the device and wait until the voltage nor-

on. malizes.
Meat grinder stopped * Fuse that protects the device from « To get rid of the stuck products, press
working overheating tripped. @ button. If this doesn’t help, unplug and
. . disassemble the device and clean it by your-
* Maybe the automatic engine over- self.
heat protection turned on
. * Unplug the device and contact OURSSON
* You may need to get rid of stuck service center.
food.
There is a bad smell when |+ Maybe the device is overheated. * Reduce the working time with the device.

the meat grinder is working

When you turn it on for the first time |+ Bad smell during first use isn’t a malfunction

there may be a bad smell due to the

burn of the moving parts.

Meat is badly grinded * Blade is set incorrectly

* Blades are blunt.

» Locking ring is not set correctly.

SPECIFICATIONS

Power consumption, W

Rated voltage

Protection class

Performance kg/h

Dimensions (HxWxL), mm
Operation

Temperature requirements
Storage and transportation
Operation

Humidity Requirements
Storage and transportation

Weight, kg

and will soon disappear.

« Set the blade correctly.
« Blades must be sharpened.

« Set the locking ring correctly.

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1l
96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215
+15 to +35°C
-25 to +55°C

15-75% (without condensation)
15-75% (without condensation)

2,75 3,125 3,125

* Products must be stored in dry, ventilated warehouses at a temperature not lower than -25°C.

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

A Only a qualified specialist from OURSSON AG service center must do the repair.
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SERVICING

Company OURSSON AG expresses great apprecia-
tion to you for choosing our products. We have done
everything possible so that this meets your needs, and
the quality corresponds to the best world standards.
If your OURSSON branded product will need mainte-
nance, please contact one of the authorized service
center (hereinafter - ASC). A complete list of ASC and
their exact addresses can be found on the website www.
oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and
sale within the country where the warranty service
is provided, purchased in this country, certified for
compliance with the standards of this country, and
also marked the with official marks of conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate within
the law on protection of consumer rights and are
regulated by the laws of the country in which they are
provided, and only when the product is used exclu-
sively for personal, family or household purposes.
Warranty obligations OURSSON AG shall not apply
to uses of goods for business purposes or in connec-
tion with the acquisition of goods to meet the needs of
enterprises, institutions and organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following
terms of use and warranty periods:

Microwave ovens, bread-
makers, induction stoves,
multicookers, kitchen proces-
sors, kitchen machines, electric
kettles, electric grills, blenders,
mixers, meat grinders, blend-
ers, toasters, thermopots,
roasters, juice makers, steam- 60 24
ers, coffee makers, choppers,
dehydrators, yogurt makers,
fermenters, mini ovens freez-
ers, refrigerators, automatic
coffee machines, milk frother,
coffee grinder, kitchen scales,
siphons

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to
the following products, if their replacement is assumed
and is not connected with disassembling products:

» Batteries.
« Cases, straps, cords for carrying, mounting accesso-
ries, tools, documentation that came with the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to violations
of the rules of consumer use, storage or transportation
of the goods, actions of third parties or force majeure,
including but not limited to the following cases:

« If the defect was a result of careless handling, used
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for other purposes, violations of conditions and
rules of operation set forth in the instruction man-
ual, including as a result of exposure to high or low
temperatures, high humidity or dust, traces of open-
ing the device independently and/ or self-repair,
mismatch state standards for power grids, getting
liquids, insects or other foreign objects, substances
inside the device, as well as long-term use of the
product in extreme operational modes.

+ If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make any
changes in its construction or software programs,
including repair or maintenance in unauthorized
service centers.

+ If the defect of the product was a result of use of
non-standard and/or low quality equipment, acces-
sories, spare parts, batteries.

+ If the defect of the product is associated with its use in
conjunction with additional equipment (accessories),
other than additional equipment recommended by
OURSSON AG for use with this product. OURSSON
AG is not responsible for the quality of the additional
equipment (accessories) manufactured by third par-
ties, for the quality of its products together with such
equipment, as well as the quality of the work of the
additional equipment of OURSSON AG together with
the products of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the
product are eliminated by the authorized service cent-
ers (ASC). During the warranty period, elimination of
defects is free of charge with the presentation of the
original certificate of guarantee and documents that
confirm the fact and date of the contract of retail pur-
chase. In the absence of such documents, warranty
period is calculated from the date of manufacture of
goods. It should be taken into account:

+ Setup and Installation (assembly, the connection,
etc.) of the product described in the documentation
attached to it, does not enter the scope of warranty
OURSSON AG and can be performed by the user
as well as the specialists of most authorized service
centers on a paid basis.

* Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of consum-
ables and supplies, etc.) are made on a paid basis.

7. OURSSON AG is not responsible for any damage di-
rectly or indirectlycaused by their products to people,
pets, property, if it occurred as a result ofnon-obser-
vance of the rules and conditions of use, storage,
transportation or installation of the product, intentional
or negligent actions of consumer or third parties.

8. Under no circumstances, OURSSON AG is not re-
sponsible for any special, incidental, indirect or
consequential loss or damage, including but not limit-
ed to: lost profits, damages caused by interruptions in
the commercial, industrial or other activities, arising
from the use of or inability to use the product.

9. Due to continuous product improvement, design ele-
ments and some technical specifications are subject
to change without prior notice from the manufacturer.

Using the product when after the terms of use (lifetime):
1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies
only when the product is used exclusively for personal,
family or household needs, as well as the consumer ob-
serves the correct operation, storage and transportation
of products. Under thecondition of careful handling of the
product and compliance with the rules of operation the
actual life may exceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. At the end of the product lifetime, you should contact
an authorized service center for to conduct a pre-
ventive maintenance of the product and determine
the suitabilityfor further use. Work on conducting
a preventive maintenance of the products is also
made in service centers on paid basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preven-
tive maintenance by the authorized service center,
since inthis case, the product can be dangerous to the
life, health or property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with the
European directive 2002/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot be
disposed with another household waste. Instead, it shall be
deposited in the appropriate recycling collection point for
electrical and electronic equipment for proper treatment and
disposal in accordance with federal or local law. By disposing
correctly this product, you will help to conserve natural re-
sources and preventing the product from damaging

the environment and human health. For more infor-

mation on the collection point and recycling of this
product, please contact your local municipal authori-

ties or the enterprise for household waste disposal. =

ouUrssono

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.
Serial number is located on the rear of the product, on
the package and the warranty card.

MG1808011234567
TTT 1
0060 0

© The first two letters-correspondence to the product
group (Meat grinders — MG).

@ The first two digits — year of manufacture.
© The second two digits — month of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruction
manual and the warranty obligations. Check
the correctness of the warranty card. Warran-
ty card is valid only if the following are cor-
rectly and clearly stated: model, serial num-

ber, date of purchase, clear stamps, buyer’s
signature. The serial number and the model
of the device must be the same as in the war-
ranty card. If these conditions are not fulfilled
or the data specified in the warranty card was
changed, the warranty card is invalid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability

and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China

q3
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

Simbolo de peligro
Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.

Recuerda al usuario la necesidad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

A. Simbolo de advertencia

segun las recomendaciones del fabricante

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las si-

guientes precauciones:

* Use el aparato segun se indica en el siguiente ma-
nual de instrucciones.

+ Coloque el aparato sobre una superficie estable.

» Use unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

» No permita que el cable eléctrico entre en con-
tacto con agua u otros liquidos para protegerse
del riesgo de descarga eléctrica. Si por cual-
quier razén penetrara agua en el aparato, pon-
gase en contacto con un centro técnico autoriza-
do OURSSON AG.

» Use una red de alimentacion eléctrica de caracteris-
ticas adecuadas.

* No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.

* Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta, ya
que podria provocar una descarga eléctrica que
podria averiar el aparato e invalidar la garantia
del fabricante. Deje las tareas de mantenimiento
y reparacion Unicamente en manos de los centros
técnicos autorizados por la marca OURSSON.

+ Cuando traslade el aparato de una zona caliente a
una fria y viceversa, desempaquételo antes de usar-
lo y espere entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

+ Para evitar las descargas eléctricas, evite su-
mergir el aparato o sus cables en agua.

» Tenga especial cuidado cuando use el aparato cerca
de los nifios.

* No toque las partes calientes del aparato, ya que po-
dria sufrir lesiones.

» El cable de corriente es corto expresamente con el
fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.

* No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

» No conecte este aparato a una red sobrecargada con
otros aparatos, ya que podria causar que no funcio-
nara correctamente.

* Noinstale el aparato cerca de cocinas y hornos eléc-
tricos y de gas.

» Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato de
la red eléctrica.

» Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibracio-
nes y otros efectos mecanicos.

+ Asegurese de desconectar el aparato de la red eléc-
trica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.
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No use el aparato en exteriores.

Este aparato no esta disefiado para su uso por per-
sonas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmen-
te (incluidos nifios), o carentes de la experiencia y
los conocimientos necesarios. Dichas personas solo
pueden usar este aparato bajo la vigilancia de una
tercera persona responsable de su seguridad o tras
recibir adiestramiento acerca de su uso. No permita
que los nifios jueguen con el producto.

Este producto esta unicamente indicado para uso do-
meéstico.

Si el cable eléctrico presenta dafios, debera solicitar
su sustitucién a un especialista de un centro técni-
co autorizado OURSSON AG para evitar cualquier
peligro.

Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

No use limpiadores abrasivos u organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefia cantidad
de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

.

Por favor, lea atentamente el manual de instruccio-
nes antes de usar este dispositivo. Conserve el ma-
nual tras su lectura para futuras consultas.
Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos rea-
les, que pueden diferir de las imagenes presentadas.
Para evitar que las cuchillas se desafilen, no use el
aparato para triturar alimentos demasiado duros.
Cuando mueva el aparato, coja el cuerpo del aparato
con ambas manos. No sostenga el cuello del aparato
ni su bandeja.

* No empuje los alimentos con los dedos ni con

A cualquier otra cosa cuando el aparato esté en

funcionamiento. Use unicamente el empujador.

No deje que huesos u otros objetos soélidos
caigan dentro de la trituradora de carne. Antes
de triturar, asegurese de que el producto esté
totalmente descongelado. Antes de triturar
carne o verduras, asegurese de que estén
cortadas en piezas que entren facilmente en
la apertura de la bandeja.

No emplee la fuerza bruta sobre el aparato,
ya que podria dafiarlo.

CONJUNTO DE PIEZAS
Accesorios para cada modelo. Fig. B

(1] Empujador
(2] Bandeja de llenado
Bloque de corte
Cuerpo...
© Disco perforado con agujeros de 7. mm..
Disco perforado con agujeros de 5 mm..
Disco perforado con agujeros de 3 mm..
Accesorio para el bloqueo
© cuchilla
@ Tornillo
@ Accesorio para salchichas...
@ Aro de fijacion
Separador
Accesorio para rallar (pequefio) .
Accesorio para rallar (grande) ....
Accesorio para cortar
7] Empujador

(1] Bloque de Corte ..........coceeviiiieiniiicc e 1 ud.

® Boquilla para exprimir zumo de
frutas / verduras blandas..
Manual de instrucciones...

ELEMENTOS DE DISENO, Fig. C-1

@ Boton para quitar el bloque de corte

@ Panel de control

© Compartimiento para el almacenamiento de las
boquillas

USO, Fig. C
Panel de control, Fig. C-1

Montaje del triturador de carne, Fig. C

-

2. Coloque la cuchilla en
el tornillo. Fig. C-2
3. Coloque uno de los

discos 6,0,0 en el

tornillo con cuchillas.

3. Coloque el accesorio
adecuado en el sepa-
rador ®.

4. Apriete el bloque de corte montado con un accesorio de fijaciéno,

girandolo en el sentido de las agujas del reloj.

5. Coloque el bloque de corte Oenel aparato y girelo en el sentido

contrario a las agujas del reloj hasta que haga clic.

o

. Coloque el empujador Denia bandeja de llenado.

~

. Primero, inserte el tornillo (10] dentro del bloque de corte 9.

2. Coloque el tornillo en el separador ®.

>|[]- Botén de ENCENDIDO/APAGADO Pulse el botdn
de ENCENDIDO/APAGADO para encender el
motor del triturador de carne.

(<) -Botén REVERSO. Si algo se ha quedado
atascado en el triturador de carne, apague el
aparato pulsando el boton de START (inicio) /
STOP (paro). Pulse y mantenga pulsado el botdn
REVERSO para que el tornillo cortante empiece
a girar en sentido contrario, empujando afuera el
elemento atascado.

Antes del primer uso, pase un pafio suave y seco por el
aparato. Lave el resto de las piezas con agua caliente y
detergente. Seque todas las piezas. Antes de montar
o desmontar el aparato y/o de retirar accesorios,
asegurese de que el aparato esté desenchufado.

Tenga cuidado con las cuchillas porque estan
muy afiladas.

Proteccion automatica del motor

La proteccion automatica protege el motor de
sobrecalentamientos y evita que se rompa. En caso de
que la proteccion automatica esté activada, el aparato
se detendra y los botones del panel de control no
funcionaran. Deje que el aparato de enfrie durante 10
minutos.

to es de 5 minutos. La pausa entre los ciclos

i El tiempo maximo de uso continuo del apara-
debe ser de al menos 10 minutos.

1. Inserte la tobera

adecuada @, @,

2. Montar la @ dentro del bloque
boquilla de corte @©.
3. Coloque el @, Fig. 2. Fije el bloque de cor-
anillo de fi- c-9. te ® en el picador
jacion @. de carne, girelo en

el sentido contrario
a las agujas del reloj
hasta que haga clic.
3. Inserte la boquilla
adecuada @ dentro
del bloque de corte

Conecte la apertura del bloque de corte con la bandeja de llenado®.
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Funcionamiento

- Asegurese de que el aparato se monte enunadelas . Para detener el aparato, pulse I una vez.

configuraciones. » Desenchufe el aparato.
* Enchufe el aparétQ- . + Desmonte el aparato. Pulse el boton &, Fig. C-1y
+ Cologue un recipiente con la capacidad adecuada gire el bloque de corte en el sentido de las agujas

debajo del bloque de corte.

* Pulse O para encender el motor.

» Coloque los ingredientes preparados en la bandeja
de llenado y afiadalos gradualmente al aparato con
la ayuda del empujador. No los empuje con fuerza.

RECOMENDACIONES DE PREPARACION

del reloj.

Antes de la preparacion, se recomienda cortar los ingredientes en piezas de 3x3x3 cm.

Disco perforado con agujeros de 3/5,0 mm @,

Preparar picado de carne/ | Corte los ingredientes en trozos
pescado/aves de 3x3x3 cm.

Triturar fruta fresca, bayas | Pelar frutas o verduras, quitar semillas.
y verduras Corte los ingredientes en trozos
de 3x3x3 cm.

Triturar verduras hervidas/ | No triture ingredientes a una tempe-

fritas, frutas, carne/pesca- | ratura superior de 95 °C. Pelar frutas

do/aves o verduras, quitar semillas. Corte los
ingredientes en trozos de 3x3x3 cm.

Preparacién de platos ta- | Corte los ingredientes en trozos
les como pasta, verduras,  de 3x3x3 cm.
setas, caviar, etc.

Disco perforado con agujeros de 7,0 mm

Preparar carne picada Corte los ingredientes en trozos de 3x3x3

Picado para albéndigas, rellenos, cazue-
las, guisos.

Para obtener un puré uniforme, use el
disco con agujeros de 3 mm ' y tamice

la masa resultante. Puede utilizarse para
la comida para bebés.

Después de triturar, remueva el plato.

Picado para calamares, estofados, relle-

Relleno para albondigas, | Empuje el relleno con el empujador y
kebbe, etc. rellene con él albéndigas y kebbe.

Accesorio para albondigas

Hacer albdndigas, kebbe, | Corte los ingredientes en trozos de 3x3x3
etc. cm. Luego, marinelos. Remueva la carne
picada completamente.

Accesorio para rallar queso parmesano pequeio/
grande ©,

Preparar ensaladas, Corte el queso en trozo y presiénelos en
aperitivos, verduras para | el rallador con el empujador.
sopas Y platos principales.

Accesorio para cortar

Cortar, preparar ensa- Los ingredientes deben ser densos

ladas (pepinos, rabanos, patatas frescas,
zanahorias, col, salchichas, queso duro,
etc.) Cortelos (si es necesario) en por-
ciones. Empiece a mover el empujador
de ingredientes presionando éstos
suavemente hacia los cuchillos. Empuje
los ingredientes hacia las cuchillas con el
empujador.

Boquilla para exprimir zumo de frutas / verduras blandas

Jugo de frutas y verduras | Retire las semillas de los melocotones,
albaricoques, cerezas, ciruelas. Corta los
ingredientes en pedazos.

Se recomienda usar un accesorio
pequeno

Las albéndigas pueden hacerse a partir
de carne picada preparada y de trozos de
carne. Siga las instrucciones acerca del
montaje correcto del aparato.

Para que los ingredientes no queden di-
seminados, coloque debajo del bloque de
corte un recipiente de tamafio adecuado.

Puede hacer jugo de pulpa varias
veces para obtener mas jugo. No haga
jugo de ingredientes con semillas, del
tamafio del agujero en el tamiz (por
ejemplo, frambuesas, moras, etc.).

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO, Fig. D

Después de limpiar, seque las partes metali-

. o . . cas del aparato para evitar que se oxiden.
cm. nos, salchichas, etc. f Limpie todas las piezas del aparato después A Para una proteccién adicional, puede en-

de su uso. grasarlos ligeramente con aceite vegetal.

Hacer masa para galletas | Antes de hacerla, enfrie la masa en la
nevera.

Quitar semillas de frutos secos, con-
chas o partir nueces.

Triturar nueces, frutos
secos, galletas, etc.

Accesorio para salchichas

Salchichas, etc. Corte los ingredientes en trozos de 3x3x3
cm. Luego, marinelos. Remueva la carne
picada completamente. Utilice una envol-
tura natural. Haga un nudo al final de la
envoltura y estirelo hacia el lado opuesto
de la tobera. Dosifique el relleno cuando

lo esté poniendo.
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La masa puede prepararse usando un
triturador. Empuje los ingredientes varias
veces para obtener una masa uniforme.
Disco apto de 3y 5,0 mm.

Rellenos para tartas y barritas de muesli,
pastas de frutas y dulces. Puede utilizar
el disco de 5,00 mm.

Cuando rellene la envoltura, asegurese de
que no esté demasiado tensa. De lo con-
trario, podria reventarse debido al calor.
Las salchichas pueden hacerse a partir
de carne picada preparada o de trozos de
carne. Siga las instrucciones acerca del
montaje correcto del aparato.

» Apague el aparato. Desenchufelo.
* Desmonte el aparato.
» Lave totalmente todas las piezas extraibles del apa-
rato con agua caliente con detergentes no abrasivos.
« Las piezas no metdlicas pueden lavarse en lavava-
jillas. La temperatura del agua no debe ser supe-
rior a 60°C.
« Limpie el cuerpo del aparato con un pafio hu-
medo.
Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el
aparato o sus cables en agua.
» Seque completamente todas las piezas del aparato.

23




POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES

El aparato no se enciende. | La toma no recibe corriente.

Desenchufe el aparato y espere hasta que el
suministro de corriente se normalice.

El aparato ha dejado de + El fusible que protege el aparato de * Para eliminar la comida atascada, pulse el

funcionar sobrecalentamientos se ha activado.

botén (). Si esto no ayuda, desenchufe y
desmonte el aparato y limpielo usted mismo.

* Quizas la proteccién automatica con-
tra sobrecalentamientos en el motor « Desenchufe el aparato y contacte con el

se ha activado.

centro de servicio de OURSSON.

» Puede que necesite eliminar comida

atascada.

Hay un mal olor cuando el |+ Puede que el aparato esté sobreca- |+ No use el aparato durante tanto tiempo.

aparato esta en funciona- lentado.
miento.

« El mal olor en el primer uso no es un fallo y

+ Cuando encienda el aparato por desaparecera pronto.
primera vez, es posible que note un
ligero mal olor a quemado debido a

las partes moviles.

La carne esta mal picada. |« La cuchilla estd montada de manera |« Monte la cuchilla correctamente.

incorrecta

« Debe afilar las cuchillas.

» Las cuchillas estan desafiladas.

correctamente.

ESPECIFICACIONES

Consumo energético (W)

Tensién nominal

Clase de proteccion

Rendimiento kg/h

Dimensiones (AlxAnxLa) (mm)
Funcionamiento

Requisitos de temperatura | Aimacenamiento y trans-

porte

Funcionamiento
Requisitos de humedad Almacenamiento y trans-
porte

Peso (kg)

« Coloque el anillo de fijacion correctamente.

El anillo de fijacién no esté colocado

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
I
96 96 108
140x253x210

275x150x215 275x150x215

+15 hasta +35°C

-25 hasta +55°C
15-75% (sin condensacion)
15-75% (sin condensacion)

2,75 3,125 3,125

* Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas no inferiores a -25°C.

CERTIFICADO DEL PRODUCTO

Para obtener informacién sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com o solicite una copia a su vendedor.

técnico de OURSSON AG

é Deje cualquier reparacion Unicamente en manos de un especialista cualificado de un centro de servicio
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MANTENIMIENTO

La compafiia OURSSON AG le agradece enormemen-
te la eleccion de sus productos. Hemos hecho todo lo
posible para que estos productos satisfagan sus nece-
sidades con la calidad que demandan las normas in-
ternacionales mas exigentes. Si su producto de marca
OURSSON precisa de mantenimiento, pédngase en con-
tacto con el centro de asistencia técnica autorizado (en
adelante, CAT). Encontrara una lista de los CAT y sus
direcciones en nuestro sitio web, www.oursson.com.

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,
satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son
validas unicamente para los modelos disefiados por
OURSSON AG para la produccién o suministro y
venta en el pais en donde el servicio de garantia se
proporcione, adquiridos en este pais, homologados
segun las normativas de este pais y dotados de las
marcas de conformidad oficiales.

2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se
rigen por la ley de proteccion de los derechos de
los consumidores y por las leyes del pais en el cual
se suministra el producto, y se aplicaran unicamen-
te cuando el producto se use exclusivamente para
propdsitos personales, familiares o domésticos. Las
obligaciones de la garantia de OURSSON AG no se
aplicaran en caso de uso comercial de los productos
o si estos se han adquirido para satisfacer las necesi-
dades de empresas, instituciones u organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los si-
guientes términos de uso y periodos de garantia:

Hornos microondas, panificado-
ras, placas de induccion, robots
de cocina, procesadores de
cocina, electrodomésticos de
cocina, hervidores eléctricos,
parrillas eléctricas, batidoras,
mezcladoras, picadoras de
carne, tostadoras, termos,
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asadoras, licuadoras, vaporeras,
cafeteras, picadoras, deshidrata-
doras, yogurteras, fermentado-
ras, minihornos, congeladores,
neveras, maquinas de café
automaticas, vaporizador de
leche, molino de café,
balanzas de cocina, sifones

4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG no
se aplicaran a los siguientes productos, si son produc-
tos consumibles y no pertenecen a los componentes
principales:

« Baterias.

« Estuches, cintas, correas de transporte, accesorios
de montaje, herramientas, documentaciéon adjunta
al producto.

5. La garantia no cubre los efectos causados por los
incumplimientos de las reglas de uso por parte del
consumidor, el almacenamiento o el transporte de las
mercancias, las acciones de terceros o fuerza mayor,
incluidos sin limitacion los siguientes casos:

» Sila averia se debié a una manipulaciéon imprudente,

al uso con otros fines, al incumplimiento de las con-
diciones y reglas de funcionamiento establecidas en
el manual de instrucciones, incluida la exposicion a
temperaturas altas o bajas, al polvo o a niveles altos
de humedad, a indicios de apertura del aparato y de
autorreparacion, la conexién a redes de alimenta-
cién con parametros distintos a los estipulados, a la
penetracion de liquidos, insectos u otros objetos o
sustancias extrafias en el aparato, al uso prolongado
del producto en modos operativos extremos, o bien
se detectan indicios de apertura independiente del
aparato y/o intento de autorreparacion.

» Si la averia del producto fue resultado de intentos
no autorizados de probar el producto o de realizar
cualquier cambio en su configuracién o en sus pro-
gramas de software, incluidos la reparacion o el
mantenimiento en centros técnicos no autorizados.

+ Si la averia del producto fue el resultado del uso
de equipos, accesorios, recambios o baterias no
estandar y/o de baja calidad.

» Si la averia del producto esta asociado a su uso
junto con otros equipos (accesorios) distintos de los
equipos adicionales recomendados por OURSSON
AG para su uso con este producto. OURSSON
AG no se hace responsable de la calidad de los
equipos adicionales (accesorios) fabricados por ter-
ceros, ni de la calidad sus productos al operar junto
con dichos equipos, ni tampoco de la calidad del
trabajo de los equipos adicionales de OURSSON
AG junto con los productos de otros fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados
son los encargados de reparar las averias detec-
tadas durante la vida util de los productos. Durante
el periodo de garantia, la reparacion de las averias
se lleva a cabo sin coste alguno con la presentacion
del certificado de garantia original y los documentos
que confirmen la fecha de compra del aparato. En au-
sencia de los documentos, el periodo de garantia se
calcula a partir de la fecha de fabricacion del producto.
Debe tenerse en cuenta:

» Los procesos de configuracion e instalacion (mon-
taje, conexion, etc.) del producto descritos en la
documentaciéon que se adjunta quedan fuera del
ambito de la garantia de OURSSON AG, y pueden
quedar a cargo del usuario o de especialistas de la
mayoria de los centros técnicos autorizados (servi-
cio con coste adicional).

* Las tareas de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacién de las piezas moéviles como
sustitucion de los consumibles y suministros, etcé-
tera) tienen un coste adicional.

7. OURSSON AG no se hace responsable de ningun
dafio directo o indirecto causado por sus productos
a personas, mascotas o propiedades, si estos son
consecuencia de la inobservancia de las reglas y
condiciones de uso, almacenamiento, transporte o
instalacién del producto, asi como de acciones inten-
cionales o negligentes del usuario o de terceros.

8. OURSSON AG no se hace responsable bajo ninguna
circunstancia de ninguna pérdida o dafio indirecto o
consecuente, incluidos sin limitacién los siguientes:
pérdida de beneficios, dafios causados por interrup-
ciones en actividades comerciales, industriales o de
otra indole, derivadas del uso o de la imposibilidad de
uso del producto.

9. Debido a las continuas mejoras en el producto, los ele-
mentos de disefio y algunas especificaciones técnicas
estan sujetas a cambio sin previo aviso por parte del
fabricante.
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Uso del producto una vez superado el tiempo de vida util:

1. El tiempo de vida util que OURSSON AG otorga a
este producto sélo es valido si el producto se usa ex-
clusivamente para satisfacer necesidades personales,
familiares o domésticas, y siempre y cuando el usuario
observe las normas de uso, almacenamiento y transpor-
te de productos indicadas. Si el producto se maneja de
manera cuidadosa y se usa conforme a las instrucciones
del manual, es posible que su vida util se prolongue mas
alla del plazo especificado por OURSSON AG.

2. Al final de la vida util del producto, debera ponerse en
contacto con un centro técnico autorizado para llevar
a cabo un mantenimiento preventivo del producto y
determinar la idoneidad de prolongar su uso. Las ta-
reas para realizar un mantenimiento preventivo de los
productos se llevan a cabo también en los centros de
servicio (con coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este producto una
vez rebasado el limite de su vida util sin que un cen-
tro técnico autorizado realice antes un mantenimiento
preventivo, ya que en caso contrario el producto po-
dria suponer un riesgo para la vida, la salud o las
propiedades del usuario.

Reciclaje y eliminacion del producto

Este aparato ha sido identificado de acuerdo con la di-
rectiva europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (WEEE).

Al final de su vida util, el producto no puede eliminarse
junto con los residuos domésticos corrientes. En su lu-
gar, debera llevarlo a un punto de reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos adecuado para llevar a cabo el
tratamiento y la eliminacion conformes a las normativas
nacionales o locales. Al deshacerse este producto de for-
ma correcta, esta ayudando a la conservacion

de los recursos naturales y evitando que el pro-

ducto dafie el medio ambiente y la salud de las
personas. Para obtener mas informacién sobre

los puntos de recogida y reciclaje de este pro-

ducto, dirijase a las autoridades de su municipio
o a la empresa de recogida de residuos
domésticos.

ouUrssono

Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un numero de serie Unico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cédigo
de barras que contiene la siguiente informacién: nombre
del grupo de productos, fecha de fabricacién, nimero de
serie del producto.

El numero de serie se encuentra en la parte posterior
del producto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

O ML A

MG1808011234567
TTT 1
000 O

© Las dos primeras letras corresponden al grupo de
productos (Picadores de carne — MG, por sus siglas
en inglés).

@ Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

© Los siguientes dos digitos corresponden a la mes de
fabricacion.

O Los Ultimos dos digitos corresponden al nimero de
serie del producto.

Para evitar malentendidos, recomendamos
encarecidamente que lea con atencion el ma-
nual de instrucciones y las obligaciones de la
garantia. Compruebe que la tarjeta de garantia
sea correcta. La tarjeta de garantia es valida
Unicamente si en ella se indica de forma clara
y correcta los siguientes datos: modelo, nime-

ro de serie, fecha de compra, sello, firma del
comprador. El nimero de serie y el modelo del
aparato deben coincidir con los que se indican
en la tarjeta de garantia. Si estas condiciones
no se cumplen o bien los datos especificados
en la tarjeta de garantia estdn cambiados, la
tarjeta de garantia queda invalidada.

Si desea realizar alguna consulta o tiene algun problema con un producto OURSSON AG, péngase en contacto con

nosotros por correo electrénico:
support@oursson.com

Este manual esta protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluidas (sin limitacion) la copia, la impresion y la distribucion, puede acarrear responsabilidades

civiles o penales.

Informacién de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne (Suiza).
2. Informacion de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Sch. A
Symbole de danger

Rappel concernant la nécessité du respect des consignes

A Rappel a I'utilisateur sur la haute tension.
Symbole d’avertissement
A lors de I'utilisation de I'appareil..

Lors de l'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-

teur doit prendre les précautions suivantes :

+ Utilisez I'appareil conformément au manuel d’instruc-
tions suivant.

+ Installez I'appareil sur une surface stable.

+ Utilisez uniguement les produits inclus dans la boite.

* Ne mettez pas le cordon dans I'eau ou dans tout
autre liquide afin d’éviter tout risque de choc

A électrique. Si pour une raison ou une autre, I'eau

pénetre dans l'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé (ASC) OURSSON AG.

* Pour l'alimentation électrique, utilisez un secteur
possédant les caractéristiques appropriées.

+ Nutilisez pas I'appareil dans des zones ou I'air peut
contenir des vapeurs de substances inflammables.

+ N’essayez jamais d’ouvrir I'appareil de vous-
méme— cela pourrait entrainer un choc élec-
trique, un dysfonctionnement de l'appareil ou
une annulation de la garantie du fabricant. Pour
la réparation et la maintenance, contactez les
centres de services agréés en charge de la ré-
paration des appareils OURSSON.

» Lorsque l'appareil est déplacé d’'un endroit froid a un
endroit chaud et vice versa, retirez-le de son embal-
lage avant l'utilisation et patientez 1 a 2 heures sans
I'allumer.

A Pour éviter les chocs électriques, ne trempez

pas l'appareil ou les cables dans de I'eau.

» Soyez particulierement prudent lors de I'utilisation de
I'appareil a proximité des enfants.

* Ne touchez pas les parties chaudes, car cela pourrait
provoquer des blessures.

* Le cordon d’alimentation a été congu suffisamment
court, pour éviter les risques de blessure.

* Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord coupant
de la table ou au contact des surfaces chaudes.

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique
surchargé par d’autres appareils : cela pourrait en-
dommager le fonctionnement de votre appareil.

» Ninstallez pas 'appareil a proximité de cuisinieres et
de fours électriques et a gaz.

» Aprés utilisation, assurez-vous de débrancher I'ap-
pareil du secteur.

» Protégez I'appareil contre les chocs, les chutes, les
vibrations et autres impacts mécaniques.

» Assurez-vous de débrancher l'appareil du secteur
avant d’effectuer le nettoyage ou le remplacement des
accessoires.

» Nutilisez pas I'appareil a I'extérieur.

» Lutilisation de cet appareil est interdite aux personnes

(notamment les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou n'ayant pas
suffisamment d’expérience ou de connaissances. Ces
personnes ne peuvent utiliser I'appareil que sous la
supervision d’'une personne responsable de leur sé-
curité, ou aprés avoir pris connaissance de la maniére
d'utiliser 'appareil en toute sécurité. Ne permettez pas
aux enfants de jouer avec I'appareil.

« Cet appareil est congu uniquement pour un usage do-
mestique.

« Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un expert du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d’éviter tout danger.

« Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.

« Lorsdunettoyage de I'appareil, n'utilisez pas des agents
abrasifs et des nettoyants organiques (alcool, essence,
etc.) Lors du nettoyage de I'appareil, il est possible d’uti-
liser une petite quantité de détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

» Veuillez lire attentivement le manuel d’instructions
avant d'utiliser I'appareil. Conservez le manuel apres
lecture pour une utilisation ultérieure.

« Toutes les illustrations dans ce manuel sont des re-
présentations schématiques des objets réels, qui
peuvent étre différentes des images réelles.

« En ce qui concerne les lames, évitez de les émous-
ser et n'utilisez pas I'appareil pour broyer des ali-
ments trés durs.

« Lorsque vous déplacez l'appareil, tenez le corps de
I'appareil avec vos deux mains. Evitez de tenir le col
de l'appareil ou son plateau.

+ Evitez de pousser les accessoires de I'appareil
avec votre doigt ou avec tout autre objet lorsque
I'appareil est en marche. Utilisez uniquement le
poussoir.

Veillez a ce que des os ou tout autre objet so-
lide ne tombent pas dans le hachoir a viande.
Avant de hacher un quelconque aliment, as-
surez-vous qu'il est completement dégivré.
Avant de hacher la viande ou des légumes,
assurez-vous qu'ils sont coupés en des mor-
ceaux qui peuvent glisser facilement a travers

I'ouverture du plateau de remplissage.

Ne faites pas usage de la force car cela
pourrait endommager l'appareil. Ce dom-
mage sera alors sous la responsabilité de
I'utilisateur.
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COMPOSITION DU PRODUIT
Accessoires pour chaque modéle. Sch. B

Poussoir.
Plateau de remplissage
Bloc de découpe
Corps....
Disque perforé doté de trous de 7 mm
Disque perforé doté de trous de 5 mm
Disque perforé doté de trous de 3 mm
Accessoire de verrouillage

Anneau de blocage
Séparateur
Accessoire a rape (de petite taille) ...
Accessoire a rape (de grande taille).
Accessoire a trancheuse

Poussoir.

Bloc de découpe.........cccevviiiiiiniiicieiee 1 pce.

Buse pour extraire du jus de fruits
et legumes .
Manuel d'instructions

ELEMENTS DE CONCEPTION, Sch. C-1

Bouton servant au retrait du bloc de découpe
Panneau de commande
Compartiment pour stocker les buses

UTILISATION, Sch. C
Panneau de commande, Sch. C-1

Montage du hachoir a viande, Sch. C

-

. Insérez d’abord la vis & dans le bloc de découpe

2. Installez la lame dans la
vis. Sch. C-2.

3. Installez I'un des disques | 3- Installez l'accessoire

requis dans le
séparateur

& & dans la vis avec
les lames.

DIC-
™.

Bouton DEMARRAGE/ARRET. Appuyez sur le
bouton DEMARRAGE/ARRET pour démarrer le
moteur du hachoir a viande.

Bouton REVERSE Si un élément est coincé
dans le hachoir a viande, éteignez-le en appuyant
sur le bouton DEMARRAGE/ARRET. Appuyez
et maintenez enfoncé le bouton REVERSE de
maniéere a ce que la vis de découpe commence a
pivoter dans la direction opposée, poussant ainsi
I'élément étranger hors de l'appareil.

Avant la premiére utilisation, essuyez l'appareil a l'aide
d’un chiffon doux et sec. Lavez les autres parties dans
de I'eau chaude avec du détergent. Séchez toutes les

piéces.

Avant le montage ou le démontage de I’'appa-

reil et/ou le retrait des accessoires, assurez-vous
qu’il est débranché.

A Faites attention car les lames sont trés coupantes.

Dispositif de protection automatique du moteur

Le dispositif de protection automatique empéche la sur-
chauffe du moteur et permet d'éviter les dysfonctionne-

ments

y afférents. Lorsque la protection automatique

s’active, I'appareil s'arréte et les boutons du panneau de
commande ne fonctionnent plus. Laissez I'appareil refroidir
pendant 10 minutes.

i La durée maximale d'utilisation continue de I'ap-

pareil est de 5 minutes. Vous devez espacer les
cycles de fonctionnement de 10 minutes.

2. Installez la vis dans le séparateur

3. Installez 'anneau
de blocage

4. Serrez le bloc de découpe monté avec une fixation a verrouillage &,

tournant dans le sens horaire.

5. Installez le bloc de découpe

N o

Placez le poussoir
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dans le hachoir a viande en tournant dans le
sens antihoraire et verrouillez jusqu’a émission d’un clic.

Connectez I'ouverture du bloc de découpe au plateau de remplissage
dans le plateau de remplissage.

1. Insérez la buse re-

commandée &,
2. Assembler ,&J dans le bloc de
la buse d'ecoupe )
2. Fixez le bloc de dé-
selon la coupe & dansle
Sch. C-9 hachoir & viande, tour-

nez-le dans le sens
antihoraire et verrouil-
lez jusqu'a émission
d'un clic.

3. Placez le poussoir
dans le bloc de dé-
coupe

en

Ordre d'utilisation

Assurez-vous que le hachoir a viande est monté + Pour arréter I'appareil, appuyez sur le bouton [>||:|

selon 'une des configurations.

Branchez I'appareil.

Préparez les ingrédients,

de remplissage et ajoutez-les progressivement dans

une fois.

+ Débranchez I'appareil.
Appuyez sur le bouton[>||:|pourdémarrerle moteur. + Démontez l'appareil. Appuyez sur le bouton ,

mettez-les dans le plateau
horaire.

le hachoir a viande a I'aide du poussoir ; ne faites pas

usage de force.

RECOMMANDATIONS DE PREPARATION

Avant toute préparation, il est recommandé de couper les ingrédients en morceaux de 3 x 3 x 3 cm.

Disque perforé doté de trous de 3/5,0 mm @,

Préparation de hachis de
viande/poisson/volailles

Purée de fruits frais, baies
et légumes

Hachis de légumes/fruits/
viande/poisson/volaille
bouillis ou frits

Préparation d’encas tels
que pates, [égumes et
caviar de champignons,
etc.

Coupez les ingrédients en morceaux de
3x3x3cm.

Pelez les fruits ou les Iégumes, retirez
les pépins. Coupez les ingrédients en
morceaux de 3 x 3 x 3 cm

EVITEZ de hacher des ingrédients
ayant une température supérieure a
95 °C. Pelez les fruits ou les légumes,
retirez les pépins. Coupez les ingrédients
en morceaux de 3 x 3 x 3 cm.

Coupez les ingrédients en morceaux de
3x3x3cm.

Disque perforé doté de trous de 7,0 mm

Préparation d'émincés

Préparation de pates pour
les cookies

Broyage des noix, fruits
secs, crackers, cookies,
etc.

Accessoire a saucisse

Saucisses, etc.

Coupez les ingrédients en morceaux de
3x3x3cm.

Avant toute préparation, mettez la pate au
réfrigérateur.

Retirez les pépins des fruits secs, les
coques et les morceaux situés dans
les noix.

Coupez les ingrédients en morceaux de
3 x 3 x 3 cm, faites-les ensuite mariner.
Remuez soigneusement les émincés.
Utilisez le boyau naturel. Attachez un
noeud au bout du boyau et tirez-le dans la
direction opposée a la buse. Mesurez les
farces lorsque vous les garnissez.

Sch. C-1 et tournez le bloc de découpe dans le sens

Hachis de boulettes de viande, garnitures,
rago(ts, etc.

Pour obtenir une purée homogeéne,
utilisez le disque doté de trous de 3 mm

, passez ensuite le mélange dans un
tamis. Peut étre utilisé pour les aliments
pour bébés.

Apres avoir hacher les aliments, re-
muez-les.

Hachis de lula, steaks, farces, saucisses,
etc.

La pate peut étre préparée a l'aide d'un
hachoir. Poussez les ingrédients plusieurs
fois pour obtenir une pate homogene.
Disques de 3 et 5,0 mm.

Garnitures de tarte, garnitures pour barres
de muesli, pates de fruits et sucreries.
Utilisez le disque de 5,0 mm.

Lorsque vous garnissez les boyaux,
assurez-vous qu'ils ne sont pas trop
étirés, sinon ils pourraient éclater a cause
de la chaleur. Les saucisses peuvent étre
formées a partir de hachis et de morceaux
de viande. Suivez les instructions relatives
au montage convenable de I'appareil.
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Garnitures pour boulettes | Poussez la garniture a I'aide du poussoir
de viande, kebbé, etc. et remplissez-en les boulettes de viande
et le kebbé.

Accessoire a boulettes de viande

Préparation de boulettes | Coupez les ingrédients en morceaux de
de viande, kebbé, etc. 3 x 3 x 3 cm, faites-les ensuite mariner.
Remuez soigneusement les émincés.

Accessoire a rape de petite/grande taille &,

Préparations de salades, | Coupez les ingrédients en morceaux,

d'encas, de légumes appuyez-les contre la rape a l'aide du
pour soupes et plats poussoir.
principaux.

Accessoire a trancheuse de grande taille

Tranchage, préparation de | Les ingrédients doivent étre épais

salades (concombres, radis, pommes fraiches,
carottes, choux, etc., saucisses, fromage
a pate dure, etc.) Coupez-les (le cas
échéant) en portions. Assurez-vous que
les ingrédients sont pressés légerement
contre les lames a l'aide du poussoir.
Poussez les ingrédients contre les lames
a l'aide du poussoir.

Buse pour extraire le jus de fruits et légumes frais

Juicing de fruits et Retirer les graines des péches, des
légumes doux abricots, des cerises, des prunes. Couper
les ingrédients en morceaux.

Il est conseillé d'utiliser un accessoire de
petite taille

Les boulettes de viande peuvent étre
formées a partir de hachis et de morceaux
de viande. Suivez les instructions relatives
au montage convenable de I'appareil.

Pour les ingrédients qui ne doivent pas
étre éparpillés, mettez un récipient de
taille convenable sous le bloc de découpe.

Vous pouvez sucer la pulpe plusieurs fois
pour obtenir plus de jus. Ne pas utiliser
d’ingrédients de jus avec des graines, la
taille du trou dans le tamis (par exemple,
les framboises, les mdres, etc.).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Sch. D

hachoir a viande aprés utilisation.

* Nettoyez immédiatement toutes les piéces du i
« Eteignez I'appareil. Débranchez-le.

Aprés le nettoyage, séchez soigneusement
les piéces métalliques du hachoir a viande
pour éviter la rouille. Pour une protection
supplémentaire, vous pouvez les graisser |é-

» Démontez le hachoir a viande. gérement avec de I'huile végétale.

» Lavez a grande eau toutes les piéces amovibles de
I'appareil dans de I'eau chaude avec des détergents
non abrasifs.

* Les piéces non métalliques peuvent passer au
lave-vaisselle. La température de I'eau ne doit pas
étre supérieure a 60 °C.

» Essuyez le corps de I'appareil a I'aide d'un chiffon
humide.
Afin d'éviter les chocs électriques, ne plongez pas
I'appareil dans I'eau.
+ Séchez soigneusement toutes les pieces.
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PROBLEMES EVENTUELS ET SOLUTIONS

Le hachoir a viande ne se
met pas en marche.

Le hachoir a viande s'est
arrété

Une mauvaise odeur se
dégage lorsque le hachoir
a viande est en marche

La viande est mal hachée

Il n'y a pas de tension dans la prise.

+ Le fusible qui protege I'appareil de la
surchauffe a sauté.

* |l est possible que le dispositif de
protection automatique du moteur
soit activé

» Vous devez retirer les aliments coin-
cés dans l'appareil.

* Il est possible que I'appareil sur-
chauffe.

» Lorsque vous l'allumez pour la pre-
miére fois, il pourrait se dégager une
mauvaise odeur due a la chaleur au
niveau des parties amovibles.

* Lalame est mal insérée
* Les lames sont émoussées.

» L'anneau de blocage n'est pas bien
installé.

CARACTERISTIQUES

Consommation d’énergie en W

Tension nominale
Classe de protection
Performance, kg/h

Dimensions (IxLxH), mm

Exigences de température

Conditions d’humidité

Poids, kg

Débranchez I'appareil et attendez que la tension
revienne a la normale.

96
140x253x210 275x150x215 275x150x215

Fonctionnement
Stockage et transport
Fonctionnement

Stockage et transport

2,75

Pour vous débarrasser de ces aliments, ap-
puyez sur [I] le bouton . Si cette astuce
ne fonctionne pas, débranchez I'appareil, dé-
montez-le et nettoyez-le vous-méme.

Débranchez I'appareil et contactez le centre
de service agréé d'OURSSON.

Réduisez le temps d'utilisation de I'appareil.

La mauvaise odeur qui se dégage pour la
premiere fois ne constitue pas un dysfonc-
tionnement et disparaitra rapidement.

Installez correctement la lame.
Les lames doivent étre aiguisées.

Installez correctement I'anneau de blocage.

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
I
96 108

+15a +35°C

-25 34 +55°C
15-75% (sans condensation)
15-75% (sans condensation)

3,125 3,125

* Les appareils doivent étre conservés dans des entrepots secs et ventilés, a une température inférieure a -25 °C.

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d'informations sur la certification du produit, allez a I'adresse http://www.oursson.com ou demandez une

copie au vendeur.

A Seul un spécialiste qualifié d'un centre de service 'OURSSON AG doit effectuer la réparation.
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DEPANNAGE

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde gra-
titude pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout
notre possible pour que ce produit vous satisfasse et que
sa qualité soit conforme aux normes mondiales les plus
exigeantes. Pour tout besoin d'entretien de votre produit de
marque OURSSON, veuillez contacter I'un de nos centres
de service agréés (ci-aprés dénommés ASC). Une liste
complete de nos ASC avec leurs adresses respectives est
disponible sur le site Web www.oursson.com.

Obligations de garantie de OURSSON AG :

1. Les obligations de garantie OURSSON AG, fournies
par ASC OURSSON AG, s'appliquent exclusivement aux
modeéles congus par OURSSON AG dans le cadre de
la production, de I'achat et de la vente dans le pays ou
le service de garantie est fourni, acheté dans ce pays,
certifié conformément aux normes de ce pays et portant
les marques officielles de la conformité.

2. Les obligations de garantie d'OURSSON AG s'ap-
pliquent dans le cadre de la loi relative a la protection
des droits du consommateur et sont régulées par les lois
en vigueur dans le pays dans lequel elles sont définies.
Elles s'appliquent uniquement lorsque le produit est uti-
lisé exclusivement a des fins personnelles, au sein de
la famille et de la maison. Les obligations de garantie
d’'OURSSON AG ne s'appliquent pas a I'utilisation des
produits a des fins commerciales ou en relation avec
I'acquisition de biens qui seront utilisés par des entre-
prises, des institutions et des organisations.

3. OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et les

Fours & micro-ondes, machines a
pains, foyers a induction
Multicuiseurs, robots, bouilloires
électriques, grils électriques,
mixeurs, batteuses, broyeurs
de viande, mixeurs, grille-pains,
casseroles thermiques, torré-
facteurs, presse-fruits, marmites
a vapeur, cafétieres, hachoirs,
déshydrateurs, yaourtieres,
fermenteurs, mini-fours, congé-
lateurs, réfrigérateurs, cafetieres
automatiques, mousseur a lait
Balances de cuisine, siphons

60 24

périodes de garantie suivantes de ses produits :

4. Les obligations de garantie OURSSON AG ne sont pas
applicables aux produits suivants, si leur remplacement
est pris en charge et effectué ou si des produits qui ne
sont pas fournis par I'entreprise sont utilisés :

* Les batteries.

+ Les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la
documentation fournie avec I'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant
du non-respect des regles d'utilisation, de stockage ou de
transport des marchandises, toute action réalisée par un
tiers ou un cas de force majeure, y compris mais s'en s'y
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limiter, les cas suivants :

« Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d'une utili-
sation de I'appareil a d'autres fins, d’'une violation des
conditions et régles d'utilisation définies au préalable
dans le manuel d'instructions, incluant I'exposition a
des températures élevées et faibles ou a un niveau éle-
vé d'humidité ou de poussiere, I'ouverture de I'appareil
par soi-méme et ou aprés une tentative de répara-
tion par soi-méme, le non-respect des normes d'état
concernant les secteurs, la présence de liquides, d'in-
sectes, d'autres corps étrangers, de substances dans
I'appareil, ainsi que de I'utilisation prolongée de I'ap-
pareil dans des modes de fonctionnement extrémes.

« Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives non
autorisées de tester 'appareil ou de toute modification de
sa constitution ou des logiciels, y compris toute réparation
et maintenance dans des centres de service non autorisés.

« Lorsque le défaut de l'appareil résulte de I'utilisation
d'équipements, d'accessoires, de pieces de rechange et
de batteries non conformes et ou de mauvaise qualité.

« Lorsque le défaut de l'appareil est associé a son
utilisation avec un équipement supplémentaire (ac-
cessoires), différent de I'équipement supplémentaire
recommandé par OURSSON AG pour toute utilisation
avec cet appareil. OURSSON AG n'est en aucun cas
responsable de la qualité de I'équipement supplémen-
taire (accessoires) fabriqué par un tiers, de la qualité
de ses appareils utilisés avec ce type d'équipement,
ainsi que de la qualité du fonctionnement de I'équi-
pement supplémentaire dOURSSON AG avec des
appareils d'autres fabricants.

6. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée de
vie sont réparés par les centres de service agréés (ASC).
Pendant la période de garantie, la réparation des défauts
est gratuite sur présentation de l'original du certificat de
garantie et des documents qui attestent de I'objet et de la
date du contrat d'achat. En I'absence de tels documents,
la période de garantie est estimée a partir de la date de
fabrication des marchandises. Veuillez noter :

« Les procédures de configuration et d'installation
(montage, raccordement, etc.) de I'appareil décrites
dans le manuel joint ne rentrent pas dans la garantie
d’OURSSON AG ; celles-ci peuvent étre effectuées
par l'utilisateur et par des spécialistes de la plupart des
centres de service agréés a un codt.

« Tous les travaux de maintenance des appareils
(nettoyage et lubrification des piéces amovibles,
remplacement des pieéces consommables et d'alimen-
tation, etc.) sont rémunérés.

7. OURSSON AG n'est pas responsable de tout dommage
causé directement ou indirectement par ses appareils
sur les personnes, les animaux, la propriété, si ce dom-
mage résulte du non-respect des régles et conditions
d'utilisation, de stockage, de transport ou d'installation
de l'appareil, et de toute action intentionnelle ou de négli-
gence menée par |'utilisateur ou des tiers.

8. OURSSON AG n'est en aucun cas responsable de toute
perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indirect
ou conséquent, y compris mais sans s'y limiter : les pertes
de profits, les dommages causés par des interruptions
d’activités commerciales, industrielles ou autres, résultant
de ['utilisation ou de la mauvaise utilisation de I'appareil.

9. En raison des améliorations continues apportées a I'appa-
reil, le design et les caractéristiques techniques sont sujets
a modifications, sans aucun préavis de la part du fabricant.

Utilisation de I'appareil conformément aux normes d’uti-

lisation (durée de vie) :

1. La durée de vie fixée par OURSSON AG pour cet appareil
s’applique uniquement lorsque celui-ci est utilisé exclu-
sivement pour des besoins personnels, de la famille ou
de la maison, ainsi que lorsque I'utilisateur respecte les
consignes d'utilisation, de stockage et de transport des
produits. Lorsque I'appareil est utilisé avec soin et confor-
mément aux normes d’utilisation, la durée de vie réelle
peut excéder celle définie par OURSSON AG.

2. Alafin de la durée de vie de 'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé pour effectuer une maintenance de
I'appareil a titre préventif et afin de déterminer si cet appareil
est approprié pour une utilisation future. Toute maintenance
a titre préventif effectuée sur I'appareil est également réali-
sée par d'autres centres de service et cela a un co(t.

3. OURSSON AG ne recommande pas ['utilisation de cet
appareil aprés la fin de sa durée de vie, sans la réalisation
de la maintenance a titre préventif par le centre de service
agréé, car 'appareil pourrait constituer un danger pour la
vie, la santé ou les possessions de I'utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifié conformément a la Directive eu-
ropéenne 2002/96/EG relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques — DEEE.

Une fois la durée de vie écoulée, évitez de jeter I'appareil
avec les autres ordures ménageres. Déposez-le plutdt dans
une décheterie recyclant des équipements électriques et
électroniques pour un traitement approprié et une mise au
rebut conforme aux lois fédérales et locales en vigueur. En
mettant cet appareil au rebut de fagon correcte, vous partici-
pez a la conservation des ressources naturelles et a

la prévention de la destruction de I'environnement

et de la santé humaine. Pour de plus amples infor-

mations sur la déchetterie et le recyclage de cet
appareil, veuillez contacter les autorités locales ou =
I'entreprise afin d’obtenir les regles de mise au rebut

des ordures ménageres.

ouUrssono

Date de fabrication

Chaque produit est doté d’un numéro de série unique au
format alphanumérique doublé d’'un code a barres qui com-
porte les informations suivantes: nom du groupe de produit,
date de fabrication et numéro de série du produit.

Le numéro de série se trouve a l'arriere du produit, sur
'emballage et la carte de garantie.

MG1 80801 1234567
e

099 0
© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe de
I'appareil (hachoir a viande — MG).

@ Les deux premiers chiffres correspondent a I'année de
fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent a la mois de
fabrication.

O Les deux derniers chiffres correspondent au numéro de
série de l'appareil.

Pour éviter tout malentendu, nous vous re-
commandons fortement de lire attentivement
le manuel d'instructions et les obligations de
garantie. Assurez-vous de l'exactitude de
votre carte de garantie. La carte de garantie
est uniquement valable lorsque les éléments
suivants sont corrects et clairement spécifiés :

le modéle, le numéro de série, la date d'achat,
les timbres clairs et la signature de I'acheteur.
Le numéro de série et le modéle de I'appareil
doivent étre identiques a ceux indiqués sur la
carte de garantie. Si ces conditions ne sont
pas remplies ou en cas de modification des
données, la carte de garantie n'est pas valide.

Pour toutes questions ou tous problémes avec les appareils OURSSON AG, veuillez-nous contacter par courriel a

I'adresse :
support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de I'UE. Toute utilisation non
autorisée de ce manuel d'instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s'y limiter, implique,
pour le coupable, I'application des régimes de responsabilité civile et criminelle.

Informations de contact :

1. Fabricant de marchandises - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suisse.
2. Informations sur la certification du produit disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine

q3
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

Simbolo di pericolo

Un promemoria per l'utente relativo all’alta tensione.

Un promemoria per I'utente sulla necessita di operare esattamente

A Simbolo di avvertenza

secondo le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le se-

guenti precauzioni:

+ Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale di istruzioni.

 Installare il dispositivo su una superficie stabile.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

* Non immergere il cavo in acqua o in altri liquidi,

A per evitare il rischio di scossa elettrica. Se per

qualsiasi ragione dovesse entrare dell’acqua
all’interno dell’unita, contattare un centro di assi-
stenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

» Per l'alimentazione utilizzare solo una rete elettrica
con le caratteristiche adeguate.

» Non utilizzare il dispositivo in aree in cui l'aria pud
contenere vapori di sostanze infiammabili.

* Non tentare mai di aprire il dispositivo autono-
mamente, cid potrebbe causare una scossa
elettrica e quindi un malfunzionamento del pro-

A dotto e invalidare la garanzia del produttore. Per

riparazioni e manutenzione, contattare solo i
centri di assistenza OURSSON autorizzati alla
riparazione dei prodotti.

* Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo
ad uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell’u-
so e attendere 1-2 ore prima dell’accensione.

ﬁ Per evitare scosse elettriche, non immergere

I'intero prodotto o i cavi in acqua.

» Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.

* Non toccare parti calde, poiché potrebbero causare
lesioni.

+ |l cavo di alimentazione & fabbricato appositamente
relativamente corto per evitare il rischio di lesioni.

» Evitare che il cavo penda su bordi affilati del tavolo o
che venga a contatto con superfici calde.

* Non collegare questo dispositivo a una rete gia so-
vraccarica con altri apparecchi: cido pud causare un
malfunzionamento dell’apparecchio.

» Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e
a gas e a forni.

* Dopo l'uso, accertarsi di scollegare il dispositivo dal-
la rete di alimentazione.

» Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri danni meccanici.

» Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare
gli accessori.
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* Non utilizzare il dispositivo all'esterno.

* Questo apparecchio non & ideato per I'uso da parte di
persone (bambini inclusi) con capacita fisiche, sen-
soriali o mentali ridotte o carenti di esperienza e co-
noscenze relative ad esso. Queste persone possono
utilizzare il dispositivo solo sotto la supervisione del-
la persona responsabile della loro sicurezza o dopo
essere state istruite sull’'uso sicuro del dispositivo.
Non consentire ai bambini di giocare con il prodotto.

* Questo prodotto & ideato esclusivamente per uso
domestico.

« Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve es-
sere sostituito da uno specialista del centro di assi-
stenza autorizzato (ASC) OURSSON AG per evitare
pericoli.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

Durante la pulizia dell'apparecchio non utilizzare deter-

genti abrasivi e biologici (alcol, benzina, ecc.). Durante

la pulizia del dispositivo utilizzare solo una piccola
quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

« Leggere il manuale d’istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Conservare il manuale dopo la lettura,
per un utilizzo futuro.

< Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
possono differire dalle immagini effettive.

« Perché le lame non si rovinino, non utilizzare il dispo-
sitivo per tritare prodotti molto duri.

* Quando si sposta il dispositivo, tenere il corpo dello
stesso con entrambe le mani. Non afferrare il collo
del dispositivo né il vassoio del prodotto.

* Non spingere i prodotti con le dita o altre cose
quando il dispositivo € in funzione. Utilizzare
solo il dispositivo di pressione.

Non lasciare che ossi o altri oggetti solidi
cadano nel tritacarne. Prima di macinare,
assicurarsi che il prodotto sia completamente
scongelato. Prima di macinare carne o verdu-
ra, assicurarsi che siano tagliate in pezzi che

entrino facilmente attraverso I'apertura del
vassoio di riempimento.

Non forzare il dispositivo, cio potrebbe arre-
care danni al prodotto, a causa di un errore
dell'utente.

SET DI PRODOTTI
Accessori per ciascun modello. Fig. B

(1] Dispositivo di pressione..........ccccevvvveeeniieeecennennn 1 pz.

@ vassoio di riempimento ....
© Blocco di taglio
(4] Corpo
© Disco perforato con fori da 7 mm ..
Disco perforato con fori da 5 mm
@ Disco perforato con fori da 3 mm ..
(8] Dispositivo di blocco
Lama...
D Vite oo
@ Accessorio per salsicce ....
@ Anello di blocco
® Separatore
(14] Grattugia (piccola)
(15] Grattugia (grande)
@ Affettatrice
Dispositivo di pressione....
@ Blocco di taglio
® Ugello per spremitura di frutta / verdura
morbida..
Manuale di istruzioni

ELEMENTI DI DESIGN, Fig. C-1

@ Pulsante per rimuovere il blocco di taglio
@ Pannello di controllo
© Scomparto per riporre gli ugelli

Montaggio del tritacarne, Fig. C

-

N

. Installare la lama sulla
vite. Fig. C-2.

. Per prima cosa, inserire la vite @ nel blocco di taglio e

2. Installare la vite sul separatore @

UTILIZZO, Fig. C
Pannello di controllo, Fig. C-1

DI[J- Pulsante AVVIO/STOP. Premere il pulsante
AVVIO/STOP per avviare il motore del tritacarne.

(=) - Pulsante INDIETRO. Se qualcosa si blocca
nel tritacarne, spegnerlo premendo il pulsante
AVVIO/STOP. Tenere premuto il pulsante
INDIETRO in modo che il dispositivo di taglio
inizi a ruotare nella direzione opposta, spingendo
il prodotto bloccato fuori.

Prima del primo utilizzo, pulire il corpo con un panno
morbido asciutto. Le altre parti devono essere lavate
con acqua calda e detersivo. Asciugare tutte le parti.
Prima del montaggio o dello smontaggio e/o della
rimozione degli accessori, accertarsi che il dispo-
sitivo sia scollegato.

A Le lame sono molto affilate, prestare attenzione.

Protezione automatica del motore

La protezione automatica funziona per proteggere il
motore da surriscaldamento e per evitare guasti. Se la
protezione automatica si attiva, il dispositivo si arresta
e i pulsanti del pannello di controllo non funzionano.
Lasciare raffreddare il dispositivo per 10 minuti.

tivo & di 5 minuti. L'intervallo tra i cicli dovrebbe

i Il tempo massimo di uso ininterrotto del disposi-
essere di 10 minuti.

1. Inserire l'ugello ne-
cessario @,@,@nel
blocco di taglio ®.

lugello @ | 2. Fissare il blocco di

2. Assemblare

3. Installare uno dei dischi | 3. Installare sul separatore | 3. Installare in base a taglio@ nel tritacarne,
©,0,@ sula vite con le I'accessorio richiesto I'anello di Pic. C-9 ruotare in senso antio-
lame. blocco &. rario e bloccare fino a

sentire un clic.

4. Stringere il blocco di taglio montato con un dispositivo di blocco (8] ruotan- 3. Mettere il dispositivo

do in senso orario.

@

bloccarlo finché si sente un clic.

N o

di pressione @ nel
blocco di taglio ®.

Installare il blocco di taglio (3] nel tritacarne, ruotarlo in senso antiorario e

Collegare I'apertura del blocco di taglio con il vassoio di riempimento 0.
. Mettere il dispositivo di pressione @) nel vassoio di riempimento.
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Ordine di funzionamento

» Assicurarsi che il tritacarne sia montato secondo una

di pressione, senza applicare forza.

delle configurazioni. + Per arrestare il dispositivo, premere una volta DI,
» Collegare il dispositivo. + Scollegare il dispositivo.

» Mettere un contenitore della capacita necessaria « Smontare il dispositivo. Premere il pulsante @, Fig.
C-1 e ruotare il blocco di taglio in senso orario.

sotto il blocco di taglio.

+ Premere >|[] per avviare il motore.

* QGli ingredienti preparati vanno posti nel vassoio
di riempimento, aggiungere gradualmente gli
ingredienti nel tritacarne con l'aiuto di un dispositivo

RACCOMANDAZIONI DI PREPARAZIONE

Prima della preparazione si raccomanda di tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3 cm.

Disco perforato con fori da 3/5,0 mm @,

Preparazione di macinato | Tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3
di carne / pesce / pollo cm.

Tritare frutta fresca, frutti | Sbucciare frutta o verdura, togliere i semi.
di bosco e verdure Tagliare gli ingredienti in pezzi da
3x3x3 cm.

Tritare verdure bollite/ Non macinare ingredienti con tempera-

fritte, frutta, carne/pesce/ | tura superiore a 95°C. Sbucciare frutta

pollo o verdura, togliere i semi. Tagliare gli
ingredienti in pezzi da 3x3x3 cm.

Tagliare gli ingredienti in pezzi da
3x3x3 cm.

Preparazione di snack
come impasti, salse di
verdura e funghi, ecc.

Disco perforato con fori da 7,0 mm

Preparazione di carne Tagliare gli ingredienti in pezzi da
tritata 3x3x3 cm.

Impasto per dolci Prima di lavorare la pasta, raffreddarla

nel frigo.

Tritare noci, frutta secca, | Togliere i semi dalla frutta secca, gusci
cracker, biscotti, ecc. e separatori interni dalle noci.

Accessorio per salsicce

Salsicce, ecc. Tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3
cm, poi marinarli. Mescolare bene.

Utilizzare un involucro naturale. Fare un
nodo alla fine e inserirlo nel lato opposto

dell'ugello. Dosare il riempimento.
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Macinato per polpette, ripieni, casseruola,
ecc.

Per ottenere una purea omogenea, usare
il disco con fori da 3 mm 9, far passare
la massa che ne deriva in un setaccio.

Si pud usare per preparare alimenti per
bambini.

Dopo aver tritato, mescolare.

Tritato per bistecche, ripieni, salsicce, ecc.

L'impasto puo essere preparato usando
un tritacarne, spingere gli ingredienti varie
volte per ottenere un impasto omogeneo.
Disco idoneo da 3e 5,0 mm.

Farcitura torte, preparazione per barrette
di muesli, dolci e torte alla frutta. Si pud
usare un disco da 5,0 mm

Quando si riempie l'involucro, assicurarsi
che non si tenda troppo altrimenti potreb-
be esplodere a causa del trattamento

a caldo. Le salsicce possono essere
formate da carne tritata preparata e da
pezzi di carne. Seguire le istruzioni per il
montaggio corretto del dispositivo.

Riempimento per polpette, | Spingere il ripieno con il dispositivo
kebbe, ecc. di pressione e usarlo per polpette e
kebbe.

Accessorio per polpette
Preparazione di polpette, | Tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3
kebbe, ecc. cm, poi marinarli. Mescolare bene.

Grattugia piccola/grande ©,

Preparazione di insalate, | Tagliare gli ingredienti a pezzi, premerli

snack, verdure per zuppe | sulla grattugia con 'apposito dispositivo.

e primi piatti.

Affettatrice

Affettare, preparare Gli ingredienti devono essere densi (ce-

insalate trioli, ravanelli, patate fresche, carote,
cavolo, ecc., salsicce, formaggi duri,
ecc.) Tagliarli in pezzi (se necessa-
rio). Iniziare spingendo gli ingredienti
con il dispositivo apposito premendo
delicatamente sulle lame. Spingere gli
ingredienti sulle lame con I'apposito
dispositivo.

Ugello per spremitura di frutta / verdura morbida

Succhi di frutta e verdura | Rimuovere i semi da pesche, albicocche,
ciliegie, prugne. Tagliare gli ingredienti a
pezzi.

PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. D

A- Pulire tutte le parti del tritacarne immediata-
mente dopo l'uso.

» Spegnere il dispositivo. Scollegarlo dalla corrente.

* Smontare il tritacarne.

« Lavare bene tutte le parti mobili del dispositivo in ac-
qua calda con detersivi non abrasivi.

* Le parti non metalliche possono essere lavate in la-
vastoviglie. La temperatura dell'acqua non deve
essere superiore a 60°C.

» Asciugare il corpo del dispositivo con un panno
umido.
Per evitare scosse elettriche, non immergere il
dispositivo in acqua.

» Asciugare accuratamente tutte le parti.

Dopo la pulizia, asciugare le parti metalli-

che del tritacarne per evitare la ruggine. Per
ulteriore protezione, puoi ungerle leggermente

con olio vegetale.

Si raccomanda di usare un accessorio
piccolo.

Le polpette possono essere formate da
carne tritata preparata e da pezzi di carne.
Seguire le istruzioni per il montaggio
corretto del dispositivo.

Perché gli ingredienti non si disperdano,
mettere un contenitore della grandezza
adatta sotto la lama di taglio.

Puoi spremere pil volte la polpa per
ottenere piu succo. Non spremere gli
ingredienti con i semi, la dimensione del
foro nel setaccio (ad esempio, lamponi,
more, ecc.).
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POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

Il tritacarne non si Nessuna tensione nella presa. Scollegare il dispositivo e attendere fino alla
accende. normalizzazione della tensione.

Il tritacarne si € arrestato. |« |l fusibile che protegge il dispositivo |« Per togliere gli alimenti bloccati, premere il
da surriscaldamento si & innescato. (Cre ). pulsante. Se cio non serve, scollegare

. . e smontare il dispositivo e pulirlo.
* Forse la protezione automatica da

surriscaldamento del motore si € ¢ Scollegare il dispositivo e contattare il
attivata. centro assistenza OURSSON.

* Puod essere necessario eliminare gli
alimenti bloccati.

C'é cattivo odore quando |+ Forse il dispositivo € surriscaldato. |« Ridurre il tempo di lavoro del dispositivo.

il tritacarne & in funzione. . . ) - - R
* Quando lo si accende per la prima ¢ |l cattivo odore durante il primo utilizzo non &

volta, potrebbe esserci cattivo odo- un malfunzionamento e scompare subito.
re dovuto alle parti mobili che si bru-
ciano.

La carne € macinata male |« La lama & impostata in modo non |« Impostare la lama correttamente.

corretto. X
« Le lame devono essere affilate.

* Le lame sono smussate. , )
* Impostare l'anello di blocco correttamente.

* L'anello di blocco non & impostato

correttamente.
SPECIFICHE
Consumo elettrico, W max 500 max 550
Tensione nominale 220-240 V~; 50/60 Hz
Classe di protezione 1]
Prestazioni kg/h 96 96 108
Dimensioni (HxPxL), mm 140x253x210 275x150x215 275x150x215

Da +15a +35°C
Da -25a +55°C

Funzionamento
Requisiti di temperatura
Conservazione e trasporto
Funzionamento 15-75% (senza condensa)
Requisiti di umidita
Conservazione e trasporto

Peso, kg 2,75 3,125 3,125
* | prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature non inferiori a -25°C.

15-75% (senza condensa)

CERTIFICAZIONE DEI PRODOTTI

Per informazioni sulla certificazione del prodotto, vedere http://www.oursson.com o chiedere una copia al
rivenditore.

CASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri prodot-
ti. Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti possa-
no rispondere alle esigenze dei clienti e affinché la qualita
corrisponda ai migliori standard mondiali. Se il prodotto di
marca OURSSON necessita di manutenzione, contattare
uno dei centri di assistenza autorizzati (di seguito ASC).
Sul sito web www.oursson.com & presente un elenco com-
pleto di ASC, con il rispettivo indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:
1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in particola-

re del centro assistenza OURSSON AG, si applicano
solo ai modelli progettati da OURSSON AG per la pro-
duzione o la fornitura e la vendita nel Paese in cui &
disponibile il servizio di garanzia, ai modelli acquistati
in detto Paese, certificati per la conformita agli standard
nazionali e dotati di marcatura ufficiale di conformita.

. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono

regolamentati dalla legge sulla tutela dei diritti del con-
sumatore e dalle leggi del Paese in cui vengono forniti e
solo quando il prodotto €& utilizzato esclusivamente a fini
personali, familiari o domestici. Gli obblighi di garanzia
di OURSSON AG non si applicano all'uso dei prodot-
ti per fini commerciali o in relazione all'acquisizione di
beni per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e
organizzazioni.

. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso e pe-

riodi di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde, mac-
chine per il pane, piani
cottura a induzione, robot
multifunzione (multicooker),
robot da cucina, macchine da
cucina, bollitori elettrici, griglie
elettriche, miscelatori, mixer,
tritacarne, tostapane, termos,
tostatrici, centrifughe, vaporiere,
macchine per il caffé, tritatutto,
essiccatori, macchine per lo
yogurt, fermentatori, mini forni,
congelatori, frigoriferi, macchine
da caffe automatiche, monta-
latte, macinacaffé, bilance da
cucina, sifoni

60 24

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si applica-
no ai seguenti prodotti, considerando la loro sostituzione

non relazionata allo smontaggio del prodotto:
+ Batterie.

Le operazioni di riparazione possono essere eseguite esclusivamente da uno specialista qualificato del
centro assistenza OURSSON AG.
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+ Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di
montaggio, strumenti, documentazione allegata al
prodotto.

. La garanzia non copre i difetti causati da violazione delle

norme di utilizzo, conservazione o trasporto dei prodotti,
azioni da parte di terzi o cause di forza maggiore, inclusi
ma non limitati a, i seguenti casi:

+ Se il difetto & causato da una gestione negligente,

dall’'uso per altri fini, dalla violazione delle condizioni e
delle norme di funzionamento stabilite nel manuale di
istruzioni, compresi I'esposizione ad alte o basse tem-
perature, I'elevata umidita o polvere, tracce di apertura
o di riparazione dell'apparecchio in forma autonoma,
la mancata corrispondenza agli standard nazionali del-
la rete di alimentazione elettrica, I'ingresso di liquidi,
insetti o altri oggetti estranei, sostanze all'interno del
dispositivo, nonché I'utilizzo a lungo termine del pro-
dotto in modalita operative estreme.

+ Se il difetto del prodotto & il risultato di tentativi non
autorizzati di testare il prodotto o di apportare modifi-
che alla struttura o ai programmi software, comprese
le riparazioni o la manutenzione in centri di assistenza
non autorizzati.

+ Se il difetto del prodotto € il risultato di un uso non con-
forme e/o di attrezzature, accessori, ricambi, batterie
di bassa qualita.

+ Se il difetto del prodotto & associato all’'uso in com-
binazione con attrezzature aggiuntive (accessori),
diverse da quelle raccomandate da OURSSON AG,
per I'utilizzo con questo prodotto. OURSSON AG non
€ responsabile della qualita delle attrezzature aggiunti-
ve (accessori) realizzate da terzi, della qualita dei suoi
prodotti associati a tali attrezzature, nonché della qua-
lita delle apparecchiature aggiuntive di OURSSON AG
quando impiegate insieme a prodotti di altri produttori.

6. | difetti del prodotto rilevati durante il ciclo di vita del

prodotto vengono risolti dai centri assistenza autorizza-

ti (ASC). Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione

di difetti viene effettuata gratuitamente, a fronte della

presentazione del certificato originale di garanzia e dei

documenti che confermano I'avvenuto contratto di acqui-

sto e la data. In assenza di tali documenti il periodo di

garanzia € calcolato a partire dalla data di produzione dei

prodotti. Si prega di considerare che:

+ Configurazione e installazione (montaggio, col-
legamento, ecc.) del prodotto, descritte nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano nella
garanzia OURSSON AG e possono essere eseguite
dall'utente o, a pagamento, dagli specialisti della mag-
gior parte dei centri assistenza autorizzati.

+ Gli interventi di manutenzione del prodotto (pulizia e
lubrificazione delle parti mobili, sostituzione dei mate-
riali di consumo e delle forniture, ecc.) sono eseguiti
a pagamento.

. OURSSON AG non ¢é responsabile dei danni causa-

ti direttamente o indirettamente dai prodotti a persone,
animali, proprieta, se tali danni si sono verificati in con-
seguenza di inosservanza di norme e condizioni d'uso,
conservazione, trasporto o installazione del prodotto, di
azioni intenzionali o negligenti da parte del consumatore
o di terzi

. In nessuna circostanza OURSSON AG é responsabile di

perdite o danni accidentali, indiretti o consequenziali, in-
clusivi di ma non limitati a: perdita di profitti, danni causati
da interruzioni delle attivita commerciali, industriali o al-
tre, derivanti dall'uso o dall'incapacita d’'uso del prodotto.

9. Alfine del miglioramento continuo dei prodotti, gli elemen-

ti di design e alcune specifiche tecniche sono soggetti a
cambiamenti senza previa notifica del produttore.
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Uso del prodotto oltre i termini d’'uso (durata di vita utile):

1. Ladurata di vita utile prevista da OURSSON AG per questo
prodotto si applica a prodotti utilizzati esclusivamente per
fini personali, familiari o domestici e utilizzati correttamente
dal consumatore, che osserva altresi le corrette condizioni
di conservazione e trasporto dei prodotti. In condizioni di
corretto maneggiamento del prodotto e in conformita alle
norme di funzionamento, la durata di vita utile effettiva pud
superare quella stabilita da OURSSON AG.

2. Al termine della durata di vita utile del prodotto & neces-
sario contattare un centro di assistenza autorizzato per
eseguire una manutenzione preventiva del prodotto e
determinare I'adeguatezza ad un uso successivo. Gli in-
terventi di manutenzione preventiva dei prodotti possono
essere eseguiti anche dai centri assistenza a pagamento.

3. OURSSON AG sconsiglia I'uso del presente prodotto dopo
il termine della durata di vita utile, in assenza di manutenzio-
ne preventiva da parte di un centro assistenza autorizzato,
poiché in questo caso il prodotto potrebbe risultare perico-
loso per la vita, la salute o la proprieta del consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elettroniche
- RAEE.

Dopo il termine della durata di vita utile, non & possibile
smaltire il prodotto fra i normali rifiuti domestici. Piuttosto, il
prodotto deve essere depositato presso un apposito centro
di riciclaggio per apparecchiature elettriche ed elettroniche,
per un corretto trattamento e smaltimento in conformita alle
leggi federali o locali. Uno smaltimento corretto del prodotto
contribuisce a preservare le risorse naturali e ad

evitare che il prodotto possa danneggiare I'ambien-

te e la salute umana. Per maggiori informazioni sui

centri di raccolta e riciclaggio del prodotto, contatta-

re le autorita municipali locali o le aziende per lo
smaltimento dei rifiuti domestici.

ouUrssono

Data di produzione

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico, in forma di
codice alfanumerico ed & duplicato con un codice a barre
che contiene le seguenti informazioni: nome del gruppo di
prodotti, data di produzione, numero di serie del prodotto.

Il numero di serie si trova sulla parte posteriore del prodot-
to, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

O ML A

MG1808011234567
Trrod
060 O

© Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo di
prodotto (TRITACARNE (Meat grinder) — MG).

@ Le prime due cifre — anno di produzione.
© Le successive due cifre — mese di produzione.

O Le ultime due cifre — numero di serie del prodotto.

Per evitare incomprensioni, si consiglia di leg-
gere attentamente il manuale d’istruzioni e gli
obblighi di garanzia. Controllare la correttezza
della scheda di garanzia. La scheda di garan-
zia & valida solo se quanto segue viene in-
dicato correttamente e chiaramente: modello,

numero di serie, data di acquisto, timbro, firma
dell’acquirente. Il numero di serie e il modello
del dispositivo devono essere gli stessi della
scheda di garanzia. Se queste condizioni non
sono soddisfatte o i dati specificati nella sche-
da di garanzia sono stati modificati, la scheda
di garanzia non é valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, si prega di inviare un’e-mail a:

support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, inclusivo di, ma non limitato a riproduzione, stampa e distribuzione, comporta I'applicazione di responsabi-

lita civile e penale.

Informazioni di contatto:

1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com

OURSSON AG
Fabbricato in Cina
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DROSIBAS NORADIJUMI, att. A

Bistamibas simbols

Atgadinajums lietotajam par to, ka ekspluatacija javeic atbilstosi

A Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.
Bridinajuma simbols
A noradijumiem lietoSanas pamaciba.

Izmantojot elektroierices, veiciet $adus piesardzibas

pasakumus:

* lzmantojiet ierici atbilstoSi talak sniegtajai lietoSanas
pamacibai.

« Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

* lzmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

+ Lai nepielautu elektriskas stravas triecienu, ne-
A iegremdéjiet vadu GdenT vai cita $kidruma. Ja

iericé iekluvis Gdens, sazinieties ar OURSSON
AG pilnvarotu apkopes centru (PAC).

« Stravas padevei izmantojiet elektrotiklu ar atbilsti-
giem raksturlielumiem.

* Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bt uzliesmojo-
Su vielu garaini.

» Nekad neméginiet atvért ierici, jo $§ada riciba var
izraisit elektriskas stravas triecienu vai nepa-
reizu izstradajuma darbibu, ka arT $ada gadiju-

A ma tiek anuléta raZotaja garantija. Par remontu

un apkopi sazinieties tikai ar pilnvarotiem ap-
kopes centriem, kas nodarbojas ar OURSSON
pre¢zimes izstradajumu remontu.

« Ja ierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu vai
pretéji, ierici pirms lietoSanas izsainojiet un nogaidiet
1-2 stundas pirms ieslég$anas.

+ Lai neizraisTtu elektriskas stravas triecienu, ne-
A iegremdgéjiet adenT visu izstradajumu vai vadus.
« Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties 1pasi uzmani-

gi un piesardzigi.

* Nepieskarieties ierices karstajam dalam, pretéja ga-
dijuma var gat traumas.

 Lai nepielautu traumu gtG$anas risku, ar noldku ir no-
droSinats saméra Tss stravas vads.

» Nepielaujiet vada nokarasanos par asam galda ma-
lam, k& arT ta nonaksanu saskaré ar karstam virs-
mam.

* Nepievienojiet So ierici elektrotiklam, kuram jau ir
pievienotas citas ierices. Pretéja gadijuma ierice,
iesp€jams, nedarbosies pareizi.

« Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriskajam
pITtim un cepeskrasnim.

« Péc ierices lietoSanas beigam neaizmirstiet to atvie-
not no elektrotikla.

« Pasargajiet ierici no triecieniem un nokriSanas, vib-
racijas un citu veidu mehaniskas iedarbibas.

« Pirms ierices tiriSanas vai piederumu mainas noteikti
atvienojiet ierici no elektrotikla.

* Neizmantojiet ierici arpus telpam.

« So ierici nav paredzéts izmantot personam (ieskaitot
bérnus) ar pazeminatam fiziskajam, sensorajam vai
garigajam spé&jam vai personam bez pieredzes vai
zinaganam. Sadi cilveki $o ierici var izmantot tikai
tadas personas uzraudziba, kas atbild par vinu dro-
§ibu, vai ja vini ir sanémusi noradijumus par ierices
droSu izmantoSanu. Neatlaujiet bérniem rotalaties ar
So izstradajumu.

« Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai ma-
jas.

« Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina OURSSON
AG pilnvarota apkopes centra (PAC) darbiniekam, lai
novérstu bistamibu.

* Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

 lerices tiriS8ana neizmantojiet abrazivus un organis-
kus tirisanas Idzek|us (spirtu, benzinu u.c.). TTrot ie-

rici, var izmantot nedaudz neitrala tiriSanas lidzekla.

IETEIKUMI

« Pirms $Ts ierices izmanto$anas, |Gdzu, izlasiet lieto-
Sanas pamacibu. Péc izlasi$anas saglabajiet pama-
cTbu turpmakai lieto$anai.

« Visos $aja rokasgramata ietvertajos attélos ir para-
dits shematisks realu priekSmetu attélojums, kas var
at8kirties no faktiskajiem attéliem.

« Laiasmeni neklatu truli, nelietojiet ierici loti cietu pro-
duktu mal$anai.

« Parvietojot ierici, turiet ierices korpusu ar abam ro-
kam. Neturiet ierici aiz saSaurinajuma vai produktu
paplates.

« lerices darbibas laikd nespiediet produktus ar
pirkstu vai kadu priekSmetu. lzmantojiet tikai
spiedni.

Nepielaujiet kaulu vai citu cietu priekSmetu
iekldSanu galasma$ina. Pirms mal$anas
parliecinieties, vai produkts ir pilntba at-

kusis. Pirms galas vai darzenu mal$anas
parliecinieties, vai tie ir sagriezti pietiekami
mazos gabalinos, lai brivi iekldtu pildisanas
paplates atveré.

j Uz $o ierici neiedarbojieties ar spéku, jo ta-

déjadi lietotaja kludas dé| var sabojat izstra-
dajumu.
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IZSTRADAJUMA KOMPLEKTS

Attiecigo modelu piederumi. Att. B
Spiednis
Pildisanas paplate
GrieSanas/mal$anas bloks ...
Korpuss...........

Perforéts disks ar 7 mm caurumiem..
Perforéts disks ar 5 mm caurumiem.. 1 gab.
Perforéts disks ar 3 mm caurumiem.. 1 gab.

SlégSanas uzgrieznis
Asmenis

Piederums desu pildisanai ...
SlégSanas uzgrieznis
Atdalitajs
Rive (smalka) ....
Rive (rupja)

Griezgjs ...

Spiednis

GrieSanas/malSanas bloks ................c.cccce.e. 1 gab.
Sprausla mikstajiem augliem / darzeniem..... 1 gab.
LietoSanas pamaciba ............ccceevrvrininenns 1 gab.

KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, Att. C-1

GrieSanas/mal$anas bloka nonems$anas poga
Vadibas panelis
Nodaltjums sprauslu glabasanai

LIETOJUMS, att. C
Vadibas panelis, att. C-1

Galasmasinas salikSana, att. C

N

. Vispirms ievietojiet skravi & grieS8anas/mal$anas bloka

2. Uzstadiet asmeni uz
skrives. Att. C-2.

3. Uzstadiet disku &, &7
uz skrives ar asmeniem.

3. Uzstadiet
nepiecieSamo
piederumu uz
atdalttaja.

4. Pievelciet slégSanas uzgriezni uz salikta grieSanas/malSanas bloka &7,

pagriezot uzgriezni pulkstenraditaju kustibas virziena.

5. Uzstadiet grieSanas/mal$anas bloku

2. Uzstadiet skravi uz atdalitaja

galasmasina, pagrieziet pretgji

DI]- SAKSANAS/BEIGSANAS poga. Nospiediet
SAKSANAS/BEIGSANAS pogu, lai iedarbinatu
(=) galasmasinas motoru.

- ATPAKALGAITAS poga. Ja galasmasina kaut
kas ir iestrédzis, izslédziet ierici, nospiezot
SAKSANAS/BEIGSANAS pogu. Nospiediet
un turiet ATPAKALGAITAS pogu, lai grieztu
grieSanas/malSanas skravi pretéja virziena un
atbrivotos no iestrégusa priekSmeta.

Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet ierici ar mikstu, sau-
su dranu. Paréjas dalas nomazgajiet ar siltu Gdeni un
tiriSanas I1dzekli. 1zZavejiet visas dalas. Pirms ierices
salikSanas vai izjaukSanas un/vai piederumu no-
nems$anas parliecinieties, vai ierice ir atslégta no
stravas avota.

A Asmeni ir loti asi, uzmanieties.

Automatiska motora aizsardziba

Automatiska aizsardziba pasargad motoru no parkarSanas
un lauj izvairities no bojajumiem. Ja tiek ieslégta
automatiska aizsardziba, ierice partrauks darboties un
nedarbosies arl vadibas panela pogas. Laujiet iericei
atdzist un péc 10 minatém.

lerices nepartrauktas izmantoSanas maksima-
A lais laiks ir 5 minG8u. Starp cikliem ir jabat 10
minasu intervalam.

1. levietojiet vajadzigo uz-

gali W, W& Wgriesanas/
2. Samontgjiet malanas bloka
sprausiu 2. Nostipriniet grieSanas/
3. Uzstadiet atbilstosi at- malanas bloku
slégsanas télam. C-9. galasmasina, pagrieziet
gredzenu

pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un
nofikséjiet, Ildz atskan
klikSkis.

3. levietojiet spiedni
grieS8anas/malSanas
bloka

pulkstenraditaju kustibas virzienam un fiksgjiet, l1dz atskan klik$kis.

N o

levietojiet spiedni & pildiSanas paplaté.
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Savienojiet grieSanas/mal$anas bloka atveri ar pildi§anas paplati

Darbibu seciba

Parliecinieties, vai galasmasina ir salikta atbilsto$i Lai apturétu ierici, vienreiz nospiediet IO
+ Atvienojiet ierici no stravas avota.

kadai no konfiguracijam.

Pieslédziet ierici stravas avotam. *» Izjauciet ierici. Nospiediet pogu

, att. C-1, un

Zem grie$anas/mal$anas bloka novietojiet atbilstosa péc tam pagrieziet grieSanas/mal$anas bloku
pulkstenraditaju kustibas virziena.

tilpuma tvertni.

Nospiediet ||:|, lai iedarbinatu motoru.

levietojiet

sagatavotas
paplaté un pakapeniski

sastavdalas pildiSanas
ar spiedni virziet tas

galasmasina. Nespiediet ar spéku.

GATAVOSANAS IETEIKUMI
Pirms gatavoSanas ieteicams sagriezt sastavdalas 3x3x3 cm lielos gabalos.

Perforéts disks ar 3/5,0 mm caurumiem @,

Galas/zivs/putnu maltas
galas sagatavo$ana

Svaigu auglu, ogu un
darzenu smalcinaSana

Varitu vai ceptu darzenu,
auglu, galas, zivju un maj-
putnu galas smalcinasana

Uzkodu, pieméram, pa-
stétes, darzenu un sénu
kaviara u.tml. gatavoSana

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos.

Nomizojiet auglus vai darzenus un
iznemiet séklas. Sagrieziet sastavdalas
3x3x3 cm lielos gabalos.

NESMALCINIET sastavdalas, ja to
temperatiira parsniedz 95 °C. Nomizojiet
auglus vai darzenus un iznemiet séklas.
Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos.

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos.

Perforéts disks ar 7,0 mm caurumiem

Sasmalcinatas maltas
galas gatavosana

Cepumu miklas veido$ana

Riekstu, zavétu auglu,
krekeru, cepumu u.tml.
smalcina$ana

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos.

Pirms veidoSanas atdzeséjiet miklu
ledusskapr.

Iznemiet no Zavétajiem augliem
séklas, nonemiet riekstu €aumalas un
Skérssienas.

Piederums desu pildiSanai

Desas u.tml.

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos un iemarinéjiet. RUpigi samaisiet
malto galu. Izmantojiet dabiskus apvalkus.
Sasieniet apvalka galu mezgla un pievel-
ciet to pie uzgala pretéjas puses. lepildiet
apvalka piemérotu daudzumu pildijuma.

Maltas galas sagatavoSanai galas bumbi-
nu, pildijuma, sacepumu utt. gatavosanai.

Lai iegatu viendabigu biezeni, izmantojiet
disku ar 3 mm caurumiem & un izberziet
ieguto masu caur sietu. Var izmantot
bérnu partikas gatavosanai.

Péc sasmalcinaSanas apmaisiet trauka
saturu.

Malta gala kebabu, steiku, pildijuma, desu
u.tml. gatavoSanai

Miklu var sagatavot galasmasina. Lai
iegdtu viendabigu miklu, samaliet sa-
stavdalas vairakas reizes. Sim nolakam
ir pieméroti diski ar 3 un 5,0 mm lieliem
caurumiem.

Piragu pildtjumi, Zavétu auglu un riekstu
batoninu pamatmasa, auglu pasta un
saldumi. Varat izmantot disku ar 5,0 mm
lieliem caurumiem

Apvalka pildi§anas laika parapéjieties, lai
tas netiktu parak nostiepts, pretéja gadiju-
ma karstuma ietekmé apvalks var parplist.
No sagatavotas maltas galas un galas
gabaliem var gatavot desas. Lai pareizi
saliktu ierici, izpildiet noradijumus.
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Galas bumbinu, kotleSu
u.tml. pildijums

Virziet pildijumu ar spiedni un veidojiet
galas bumbinas un kotletes.
Piederums galas bumbinu gatavosanai

Galas bumbinu, kotleSu
u.tml. veidoSana

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos un iemaringjiet. ROpigi samaisiet
malto galu.

Rive (smalka, rupja) &,

Salatu, uzkodu, zupam
paredzétu darzenu un
pamatédiena gatavo-
Sana.

Sagrieziet sastavdalas gabalos un ar
spiedni spiediet tos rives virziena.

Griezéjs (rupjai grieSanai)
GrieSana, salatu gata-
vosana svaigi kartupeli, burkani, kaposti, de-
sas, cietais siers u.tml.) Ja nepiecie-
Sams, sagrieziet tas gabalos. Lai saktu
sastavdalu apstradi, ar spiedni viegli
paspiediet tas pie asmenu virziena.

Ar spiedni spiediet sastavdalas pret
asmeniem.

Sprausla miksto auglu / darzenu sulinasanai

Saldie augli un darzeni Nonemiet no persikiem, aprikozém,
kirSiem, plimém séklas. Sagrieziet

sastavdalas gabalos.

TIRISANA UN APKOPE, att. D

» Notiriet visas galasmasinas dalas uzreiz péc

A ierices lietoSanas beigam.

» lzslédziet ierici. Atvienojiet ierici no stravas avota.

* lzjauciet galasmasinu.

» Rdapigi nomazgajiet visas ierices nonemamas da-
las, izmantojot siltu Gdeni un neabrazivus tiriS8anas
ITdzek|us.

» Nemetaliskas dalas var mazgat trauku mazgajama ma-
§ina. Udens temperatiira nedrikst parsniegt 60°C.

* Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu.
Lai neizraisttu elektriskas stravas triecienu, neie-
gremdéjiet Gden ierici vai vadus.

» Kartigi nosusiniet visas dalas.

Péc mazgasanas nosusiniet galasmasinas
metala dalas, lai nepielautu risas rasanos. Lai

/ i \ nodroSinatu papildu aizsardzibu, jis varat
viegli notiriet tos ar augu ellu.
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Sastavdalam jabat blivam (gurki, redTsi,

leteicams izmantot mazo piederumu.

No sagatavotas maltas galas un galas
gabaliem var gatavot desas. Lai pareizi
saliktu ierici, izpildiet noradijumus.

Lai sastavdalas netiktu izmétatas, zem
grieSanas/mal$anas bloka palieciet atbil-
stoSa izméra tvertni.

Jas varat sula celulozi vairakas reizes,
lai iegitu vairak sulas. Nelietojiet sulas
sastavdalas ar séklam, caurums sieta

(pieméram, avenes, kazenes uc).

IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI

Galasmasinu nevar ieslégt. Kontaktligzda nav sprieguma.

Galasmasinas darbiba tiek < Irizsists droSinatajs, kas pasarga ie-

partraukta rici no parkarSanas.

* lespéjams, ka ieslédzas automatiska
motora parkar§anas aizsardzibas
sistéma

+ lespéjams, ka no ierices jaiznem
iestrédzis produkts.

Galasmasinas darbibas * lespéjams, ka ierice ir parkarsusi.

laika jotama nepatikama L i . .

smaka * Péc ierices iedarbinaSanas pirmo
reizi kustigo dalu apsviluma dé| ie-
spéjama nepatikama smaka.

Gala ir nepietiekami * Asmens uzstadits nepareizi

samalta

* Asmeni ir neasi.

+ SlégSanas gredzens uzstadits ne-

Atvienojiet ierici no stravas avota un gaidiet, lldz
atjaunosies sprieguma limenis.

Lai iznemtu iestréguSus produktus, nospie-
diet @ pogu. Ja tas nepalidz, atvienojiet
ierici no stravas avota, izjauciet un iztiriet to
pats.

Atvienaojiet ierici no stravas avota un sazinie-
ties ar OURSSON apkopes centru.

Samaziniet ierices darbibas laiku.

Nepatikama smaka pirmas lietoSanas laika
neliecina par nepareizu ierices darbibu un
driz izzudts.

Uzstadiet asmeni pareizi.
Asmeni ir jauzasina.

Pareizi uzskravéjiet slégSanas gredzenu.

pareizi.
SPECIFIKACIJAS
Energijas patérins, W Lidz 500 Lidz 550
Nominalais spriegums 220-240 V~; 50/60 Hz
Aizsardzibas klase I
Veiktspéja, kg/h 96 96 108
Izméri (AxPxG), mm 140x253x210 275x150x215 275x150x215
Darbiba No +15 lidz +35°C
Temperatiras prasibas Glabasana un trans
por- oE I °
ta3ana No -25 idz +55°C
Darbiba 15-75% (bez kondensacijas)
Mitruma prasibas Glabasana un transpor-
por: o -
tasana 15-75% (bez kondensacijas)
Svars, kg 2,75 3,125 3,125

* Izstradajumi jaglaba sausas, védinatas noliktavas, kur temperatira nav zemaka par -25° C.

IZSTRADAJUMA SERTIFIKACIJA

Informaciju par izstradajuma sertifikaciju skatiet Seit: http://www.oursson.com vai palidziet pardevéjam tas kopiju.

A Remontu drikst veikt tikai kvalificéts specialists no OURSSON AG apkopes centra.
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APKOPE

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzinibu par to, ka
izvélaties masu izstradajumus. Més daram visu iespéja-
mo, lai Sie izstradajumi atbilstu jisu vajadzibam un to kva-
litate atbilstu augstakajiem pasaules standartiem. Ja jasu
OURSSON zimola izstradajumam bis nepiecieSama ap-
kope, lidzu, sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru (talak
tekstda — PAC). Pilns PAC saraksts un So centru adreses
noradTtas timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG garantijas saistibas

1. OURSSON AG garantijas saistibas, kuru izpildi no-
drosina OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz mode-
liem, kurus OURSSON AG ir izstradajis raZzoSanai vai
piegadei un pardoSanai valsti, kura tiek nodro$inata
garantijas apkope; ja izstradajums ir pirkts $aja valsti; ja
izstradajuma atbilstibu $is valsts standartiem apstiprina
attiecigs sertifikats un arf ja izstradajums ir markéts ar
oficialam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas saistibas ir spéka atbilstoSi
Patérétaju tiesibu aizsardzibas likumam, un $is saisti-
bas regulé tas valsts tiesibu akti, kura ir paredzéta $o
saistibu izpilde; Sis garantijas saistibas attiecas tikai
uz izstradajumiem, kas lietoti tikai personiskam, gi-
menes vai majsaimniecibas vajadzibam. OURSSON
AG garantijas saistibas neattiecas uz precu lietoSanu
uznéméjdarbibas nollkos vai saistiba ar precu iegadi
uznémumu, institlciju un organizaciju vajadzibam.

3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $adus
lieto§anas noteikumus un garantijas periodus:

Mikrovilnu krasnis, maizes
cepSanas krasnis, indukcijas
plitis, multivares katli, virtuves
kombaini, virtuves ierices,
elektriskas téjkannas, elek-
triskie grili, blenderi, mikseri,
galasmasinas, tosteri, karsta
gaisa katli, elektriskas krasnis,
sulu spiedes, tvaicétaji, kafijas
automati, kapajamie nazi,
dehidratori, jogurta masinas,
fermentétji, minikrasninas,
saldétavas, ledusskapji,
automatiskie kafijas aparati, pi-
ena putotaji, kafijas dzirnavinas,
virtuves svari, sifoni
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4. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $adiem
izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzéta un nav
saistita ar izstradajumu demontazu:

*  Akumulatori.

» Futrali, siksnas, parvietoS8anas auklas, montazas
piederumi, instrumenti, izstradadjuma komplektacija
ieklauta dokumentécija.

5. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies izstrada-
jumu nepareizas lietoSanas, glabasanas vai transportéSanas
dél; bojajumiem, ko radijusas treSas personas vai neparva-
rama vara, tostarp (bet ne tikai) §ados gadijumos:
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« Ja bojajums radies nevérigas lietoSanas dél, iz-
straddjums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi radusies lietoSanas pamaciba
aprakstito ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu
parkapumu dél, tostarp, ja izstradajums ir bijis paklauts
zemai vai augstai vides temperatdrai, lielam mitrumam
vai putekliem; ja ir redzamas patvaligas izstradajuma
atvérSanas pazimes un/vai lietotajs patstavigi veicis
remontu; ja lietoti standartiem neatbilstoSi elektrotikli,
ja izstradajuma iekluvis Skidrums, kukaini vai citi sve-
Skermeni, vielas, ka arT tad, ja izstradajums ilgstosi
lietots smagas slodzes apstak|os.

« Ja izstradajuma bojajums ir radies nesankcionétu iz-
stradajuma parbauzu veik8anas méginajumu dél vai
ta konstrukcija vai programmatira ir veiktas izmainas,
tostarp remonts vai tehniska apkope nepilnvarotos ap-
kopes centros.

« Ja izstradajuma bojajums ir radies standartiem
neatbilstiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma, pie-
derumu, rezerves dalu vai akumulatoru dél.

« Ja izstradajuma bojajums ir saistits ar td izmanto$anu
kopa ar papildaprikojumu (piederumiem), ko izman-
to$anai kopa ar izstradajumu nav ieteicis uznémums
OURSSON AG. OURSSON AG neuznemas atbildibu
par treSo personu razota papildaprikojuma (piederu-
mu) kvalitati, par to izstradajumu darbibas kvalitati
kopa ar $adu aprikojumu, ka arf par OURSSON AG
papildaprikojuma darba kvalitati, lietojot kopa ar citu
razotaju izstradajumiem.

6. Izstradajuma kalpo$anas laika konstatétie izstradajuma
bojajumi tiek novérsti pilnvarotos apkopes centros (PAC).
Garantijas perioda laika, uzradot originalo garantijas serti-
fikatu un dokumentus, kas apstiprina mazumtirdzniecibas
pirkuma liguma faktu un datumu, bojajumu novérSana
ir bez maksas. Ja §adu dokumentu nav, garantijas pe-
riods tiek aprékinats no izstradajuma razo$anas datuma.
Janem véra $adi nosactjumi:

*« OURSSON AG garantija neattiecas uz izstradajuma
komplektacija ieklautaja dokumentacija aprakstito
izstradajuma iestatiSanu un uzstadiSanu (montazu,
pieslégumiem u.c.), un minétos darbus var veikt lieto-
tajs vai pilnvarotu apkopes centru specialisti par maksu.

« lIzstradajumu apkope (kustigo dalu tiriSana un elloSa-
na, nodilumam paklauto dalu un materialu nomaina,
piegade u.c.) tiek veikta par maksu.

7. OURSSON AG neuznemas atbildibu par savu izstra-
dajumu tieSi vai netieSi radito kaitéjumu cilvékiem,
majdzivniekiem, TpaSumam, ja Sie bojajumi radusies iz-
stradajuma lietoSanas, glabasanas un transporté$anas
noteikumu un nosacijumu neievéro$anas dé| vai ja Sos
bojajumus izraisijusi ti$a vai nolaidiga lietotaja vai treSo
personu darbiba.

8. Nekados gadijumos OURSSON AG neuznemas at-
bildibu ne par kadiem tiSiem, nejausiem, netieSiem vai
izrietoSiem zaudé&jumiem vai kaitéjumu, tostarp (bet ne
tikai): pelnas zudumu, kaitéjumu, ko radijis partraukums
komercdarbiba, rlpnieciskaja razoSana vai cita veida
darbiba izstradajuma izmantoSanas dé| vai tadel, ka iz-
stradajumu nebija iespéjams izmantot.

9. Pastavigu izstradajumu uzlabojumu dé| izstradajumu
konstrukcijas elementi un tehniskas specifikacijas razo-
tajs var mainit bez iepriek3&ja pazinojuma.

Izstradajuma izmantoSana péc deriguma (kalpoSanas

laika) beigam

1. OURSSON AG noraditais izstradajuma kalpos$anas laiks
ir speka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots tikai personis-
kajam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam, k& art
ja lietotajs pareizi veic izstradajuma ekspluataciju, glaba-
Sanu un transportéSanu. Ja izstradajums tiek izmantots
saudzigi un atbilstigi ta ekspluatacijas noteikumiem, iz-
stradajuma kalpo$anas laiks var parsniegt OURSSON
AG noradito izstradajuma kalpo$anas laiku.

2. Beidzoties izstradajuma kalpo$anas laikam, jums javeér-
Sas pilnvarota apkopes centra, lai veiktu izstradajuma
profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma piemérotibu
turpmakai lietoSanai. lzstradajumu profilaktiska apkope
apkopes centros arf tiek veikta par maksu.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o izstradajumu péc
ta kalpoSanas laika beigdm, ja netiek veikta profilaktiska
apkope pilnvarota apkopes centra. Pretéja gadijuma iz-
stradajums var apdraudét lietotaja dzivibu, veselibu vai
Tpasumu.

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija

&7 ierice ir identificéta ka atbilstoa Eiropas Direktivai
2002/96/EK par elektrisko un elektronisko iekartu atkritu-
miem (EEIA).

Péc kalpoSanas laika beigdm So izstradajumu nedrikst iz-
mest kopa ar citiem majsaimniecibas atkritumiem. Tas ir
janodod atbilstoda elektrisko un elektronisko iekartu savak-
Sanas punkta, lai veiktu pareizu apstradi un likvidaciju
atbilstigi valsts vai vietgjiem likumiem. Pareizi atbrivojoties
no 81 izstradajuma, jus palidzésit saglabat dabas resursus
un noversisit risku saistiba ar nelabveligu izstradajuma ie-
tekmi uz vidi un cilvéku veselibu. Lai iegdtu
papildinformaciju par &1 izstraddjuma savak$anas
punktiem un otrreiz€jo parstradi, sazinieties ar vie- E/\
téjo pasvaldibu vai majsaimniecibas atkritumu
apsaimnieko$anas uznémumu. ]

ouUrssono

Razosanas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs (burtu un
ciparu virkne), kas dubléts svitrkoda, kura noradita $ada
informacija: izstradajumu grupas nosaukums, razo$anas
datums, izstradajuma sérijas numurs.

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz iesai-
nojuma un uz garantijas kartes.

MG1808011234567
TTT 1
000 ©0

@ Pirmie divi burti norada uz atbilstibu izstradajumu grupai
(Galasmasinas jeb Meat grinders — MG).

@ Pirmie divi cipari norada razodanas gadu.
© Otrie divi cipari norada razo$anas ménesis.

O Pédsjie divi cipari norada izstradajuma sérijas numuru.

Lai nepielautu parpratumus, stingri ieteicams
rapigi izlastt lietoSanas pamacibu un garanti-
jas nosacijumus. Parbaudiet garantijas kartes
pareizibu. Garantijas karte ir deriga tikai, ja
ir pareizi un skaidri noradita $ada informaci-
ja: modelis, sérijas numurs, iegades datums,

skaidri salasami zimogi, pircéja paraksts. le-
rices sérijas numuram un modelim jaatbilst
garantijas karté noraditajiem datiem. Ja Sie
nosacijumi netiek izpildtti vai ir mainiti garan-
tijas karté noraditie dati, garantijas karte nav
deriga.

Ja jums ir jautajumi vai problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, ltdzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:

support@oursson.com

So lieto$anas paméacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Jebkada nesankcionéta
§Ts lietoSanas pamacibas izmantoSana, tostarp (bet ne tikai) kopéSana, drukasana un izplatiSana, ir civiltiesiski un

kriminali sodama.

Kontaktinformacija:

1. Izstradajumu razotdjs — OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Sveice.
2. Sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG
Razots Kina

q3
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, Rys. A

Symbol zagrozenia
Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysokiego napigcia.

Symbol ostrzezenia
A Przypomina uzytkownikowi o konieczno$ci dziatania doktadnie

wedtug instrukciji.

Przy korzystaniu z urzgdzen elektrycznych nalezy pod-

jac¢ nastepujgce srodki ostroznosci:

* Z urzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.

* Urzadzenie musi by¢ ustawione na stabilnej po-
wierzchni.

* Mozna uzywac wytgcznie akcesoriow dostarczonych
z urzgdzeniem.

* Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem elek-
trycznym, nie nalezy wktada¢ przewodu zasila-
jacego do wody ani innych ptynéw. Jesli z jakie-
go$ powodu do urzadzenia dostanie sie woda,
nalezy skontaktowa¢ sie¢ z autoryzowanym
punktem serwisowym (ASC) OURSSON AG.

+ Sie¢ zasilajgca musi spetnia¢ odpowiednie para-
metry.

* Nie nalezy uzywaé¢ tego urzadzenia tam, gdzie w
powietrzu mogg by¢ opary substanciji tatwopalnych.

* Nie wolno prébowa¢ samodzielnie otwiera¢ tego
urzadzenia — moze to spowodowaé porazenie
pradem elektrycznym, nieprawidtowe dziatanie
urzadzenia i utrate gwarancji producenta. W spra-
wie napraw i konserwacji nalezy kontaktowac sig
tylko z autoryzowanymi punktami serwisowymi
naprawiajgcymi wyroby marki OURSSON.

* Przy przenoszeniu urzadzenia z pomieszczenia
zimnego do cieptego miejsca i na odwrét nalezy je
rozpakowaé przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 h przed
jego wigczeniem.

* Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie wolno za-
nurza¢ catego urzadzenia ani przewodoéw w
wodzie.

* Nalezy zachowa¢ szczegdlng uwage i ostroznosé,
uzywajgc tego urzadzenia przy dzieciach.

* Nie nalezy dotyka¢ goracych czesci, poniewaz moze
to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilajgcy jest specjalnie stosunkowo krét-
ki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

» Nie nalezy dopuszcza¢, aby przewdéd zwisat nad
ostrg krawedzig stotu lub dotykat gorgcych po-
wierzchni.

* Nie nalezy podtgczaé tego urzadzenia do sieci, ktéra
jest przecigzona innymi urzadzeniami; moze to pro-
wadzi¢ do jego nieprawidtowego dziatania.

» Nie nalezy instalowac¢ tego urzadzenia w poblizu ku-
chenek, piekarnikow gazowych i elektrycznych.

* Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci elek-
tryczne;j.

* Nalezy chroni¢ to urzgdzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami me-
chanicznymi.

* Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriéw nalezy
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upewnic sie, ze urzgdzenie zostato odtgczone od sieci
elektrycznej.

» Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na zewnatrz.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fi-
zycznej, czuciowej i psychicznej, niedoswiadczone i
nieumiejetne. Moga one z niego korzystac¢ wytagcznie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpie-
czenstwo lub po poinstruowaniu, jak bezpiecznie go
uzywac. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie tym
urzagdzeniem.

« Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku do-
mowego.

« Uszkodzony przewdd zasilajacy musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste z autoryzowanego punktu
serwisowego (ASC) OURSSON AG.

* Mozna uzywac wytgcznie akcesoriéw dostarczonych
z urzadzeniem.

» Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac $rod-
kéw $ciernych ani organicznych $rodkéw czyszczg-
cych (alkohol, benzyna itp.). Do czyszczenia urza-
dzenia mozna uzy¢ niewielkiej ilosci neutralnego
detergentu.

ZALECENIA

* Przed uzyciem tego urzgdzenia nalezy przeczytaé te
instrukcje obstugi. Po przeczytaniu nalezy zachowac¢
te instrukcje do wgladu w przysztosci.

« Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne
wizerunki rzeczywistych obiektdow, ktére moga sie
rézni¢ od ich rzeczywistego wygladu.

« Aby unikng¢ stepienia sig ostrzy, nie nalezy uzywac
urzgdzenia do mielenia bardzo twardych produktow.

« Podczas przenoszenia korpus urzadzenia nalezy
trzymac obiema rekami. Nie chwyta¢ urzadzenia za
szyjke lub tacke na produkty.

* Podczas pracy urzadzenia nie wciska¢ produk-
téw palcem ani innymi przedmiotami. Nalezy uzy-
wacé wylgcznie dociskacza.

Nie wolno dopusci¢ do przedostania sie do
maszynki kosci ani innych twardych przedmio-
téw. Przed rozpoczeciem mielenia upewnic¢
sig, ze produkt jest catkowicie rozmrozony.
Przed rozpoczeciem mielenia migsa lub wa-
rzyw nalezy pokroi¢ je na kawatki, ktore tatwo
zmieszcza sie w otworze tacki na nadzienie.

Podczas korzystania z urzgdzenia nie nalezy
A stosowac sity, poniewaz moze to spowodo-
wac jego uszkodzenie z winy uzytkownika.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Akcesoria do poszczegodlnych modeli urzadze-
nia. Rys. B

© Dociskacz .1 szt
Taca do napetniania .1 szt
(3] Zespot tnacy ... .1 szt
Korpus .1 szt
.1 szt
.1 szt
.. 1szt.
.1 szt
.1 szt
@ Sruba .1 szt.
(1] Przystawka do kietbasy .1 szt
@ Pierscien blokujacy .1 szt
® Separator .1 szt
® Przystawka do tarcia (mata) .1 szt
® Przystawka do tarcia (duza) .1 szt
(16] Przystawka do krojenia w plastry .... .. 1szt.
@ Dociskacz .1 szt
(1] Zespot tngcy .1 szt
(19] Dysza do wyciskania migkkich
OWOCOW / WAIZYW.....eovieeeniinieaneeniesieenee e sieeee e 1 szt.
Instrukcja obstugi........cccoevviiiiiiiiiiiee 1 szt.

BUDOWA URZADZENIA, Rys. C-1

@ Przycisk wyjmowania zespotu thgcego
@ Panel sterowania

© Komora do przechowywania dysz
UZYTKOWANIE, Rys. C

Panel sterowania, Rys. C-1

Montaz maszynki do migsa, Rys. C

. Wtozy¢ $rube @ do zespotu thgcego O.

N

2. Zamontowac ostrze na
Srubie. Rys. C-2.
3. Zamontowaé jeden z dys-

kow 6,0,0 na $rubie z

ostrzami.

3. Na separatorze za-
mocowaé wymagang
przystawke

4. Przykreci¢ zmontowany zespot tngcy za pomoca przystawki blokujacej

0, obracajac jg w prawo.

2. Zamocowac $rube do separatora ®.

3. Zatozy¢ pier-
scien bloku-

jacy @

D>|[C]- przycisk START/STOP. Nacisnac¢ przycisk START/
STOP, aby uruchomi¢ maszynke do mielenia miesa.

@ - przycisk REVERSE. Jes$li w maszynce do
mielenia utkng jakiekolwiek przedmioty, nalezy
ja wylaczy¢, naciskajac przycisk START/STOP.
Nacisngé i przytrzymac przycisk REVERSE, aby
Sruba tngca zaczeta obracaé si¢ w przeciwnym
kierunku, wypychajgc produkt na zewnatrz.

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ urzgdze-
nie migkka i suchg szmatkg. Pozostate czesci nalezy
umy¢ ciepta wodg i $rodkiem czyszczgcym. Osuszyé
wszystkie czgs$ci. Przed zmontowaniem lub rozmon-
towaniem urzadzenia i/lub demontazem podzespo-
téw nalezy sie upewni¢, ze jest ono odtaczone od
zasilania.

ostroznosc.

ii Ostrza sg bardzo ostre, nalezy zachowac

Automatyczne zabezpieczenie silnika

Automatyczne zabezpieczenie chroni silnik przed prze-
grzaniem i awariami. Gdy automatyczne zabezpieczenie
jest wiaczone, urzadzenie przestaje dziata¢, a przyciski
na panelu sterowania stajg sie nieaktywne. Nalezy od-
czeka¢ 10 minut az urzadzenie ostygnie.

wynosi 5 minut. Przerwa miedzy cyklami po-

f Maksymalny czas ciagtej pracy urzadzenia
winna wynosi¢ 10 minut.

1. Wiozy¢ wymagang

dysze @@@ do ze-
2. . Zamontowac

dysze (19] P
zgodnie z
Rys. C-9.

spotu tngcego (15

. Zabezpieczy¢ zesp6t
tnacy Ow maszynce,
obracajgc go w lewo
do momentu zatrza-
$niecia.

3. Umiesci¢ dociskacz @

w zespole thacym .

5. Zamontowac zespot tnacy (3] W maszynce, obracajgc go w lewo do

momentu zatrzasnigcia.

=

Umiescié dociskacz @ w tacce na nadzienie.

N

Przymocowac¢ tacke na nadzienie do otworu w zespole thgcym 0
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Kolejnos¢ czynnosci

Maszynka do mielenia musi by¢ zmontowana w jed-
nej z prawidtowych konfiguracji.
Wiozy¢ wtyczke urzadzenia do gniazdka zasilajgcego.

Aby zatrzymac¢ urzadzenie, nacisng¢ jeden raz przy-
cisk >IC].

Wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka.

Pod zespotem tngcym umiesci¢ pojemnik o odpo- * Zdemontowac urzgdzenie. Nacisng¢ przycisk @,

wiedniej pojemnosci.

Uruchomi¢ silnik, naciskajac przycisk DI,
Przygotowane sktadniki umiesci¢ na tacce i stopnio-
wo wktada¢ je do maszynki za pomocg popychacza,
nie stosujgc nadmierne;j sity.

ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA
Przed rozpoczeciem przygotowan zaleca sie pokrojenie sktadnikéw na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Dysk perforowany z otworami 3/5,0 mm @,

Przygotowanie mielonego | Pokroi¢ skfadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.
migsa/ryb/drobiu

Mielenie $wiezych owo-
cow, jagdd i warzyw

Obraé¢ owoce lub warzywa i usung¢ pestki.
Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Mielenie gotowanych lub
smazonych warzyw, owo-
cow, miesa, ryb i drobiu

Nie wolno mle¢ sktadnikéw o tempera-

turze wyzszej niz 95°C. Obra¢ owoce lub
warzywa i usungé pestki. Pokroi¢ sktadniki
na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Przygotowanie przekgsek, = Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

takich jak pasty, kawior z

warzyw i grzybow itd.

Dysk perforowany z otworami 7,0 mm ©,

Przygotowanie mielonego | Pokroi¢ skfadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

migsa

Wyrabianie ciasta do
wypiekow

Przed wyrobieniem ciasta schtodzi¢ je w
lodéwce.

Mielenie orzechéw, suszo- | Usunaé nasiona z suszonych owocow
nych owocow, krakerséw, | oraz tupiny i zanieczyszczenia z orze-
ciastek itd. chow.

Przystawka do kietbasy

Kietbasy itd. Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm,
a nastgpnie zamarynowac je. Doktad-
nie wymiesza¢ mase miesng. Uzywac
naturalnych ostonek. Zawigza¢ wezet na
koncu ostonki i pociagng¢ go w kierunku
przeciwnym do dyszy. Podczas napet-
niania pamieta¢ o wtasciwym dozowaniu

produktu.
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Rys. C-1, i przekreci¢ w prawo zesp6t tnacy.

Mieso mielone do pulpetéw, farszu,
zapiekanek itd.

Aby uzyskac jednolite puree, nalezy uzy¢
dysku z otworami 3 mm ¥, a powstatg
mase przetrze¢ przez sito. Mozna stoso-
wacé do zywnosci dla dzieci.

Po zmieleniu zamieszaé.

Migso mielone (lula, steki, farsze,
kietbasy itd.)

Ciasto mozna przygotowaé w maszynce
do mielenia, mielgc skfadniki kilka razy,
aby uzyskac jednolita mase. Odpowiedni
dysk: 35,0 mm.

Nadzienia do ciast, wypetniacze do bato-
néw muesli, pasty owocowe i stodycze.
Mozna uzy¢ dysku 5,0 mm

Wypetniajac ostonke, nalezy pamietac,
aby nie rozciggna¢ jej nadmiernie, ponie-
waz moze pekna¢ pod wplywem ciepta.
Kietbase mozna uformowac z migsa
zmielonego i w kawatkach. Postgpowaé
zgodnie z instrukcjami prawidtowego
montazu urzadzenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, Rys.
D

f + Natychmiast po zakonczeniu uzytkowania

Nadzienie do pulpetow,
kebbe itd.

Wecisna¢ nadzienie dociskaczem i napet-
ni¢ nim pulpety lub kebbe.

Przystawka do pulpetéw

Formowanie pulpetow, Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm,

kebbe itd. a nastgpnie zamarynowac je. Doktadnie
wymieszaé mase migsna.

Duza/mata przystawka do tarcia &,
Przygotowywanie satatek,
przekasek, warzyw do
zupy i dan gtéwnych.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki i docisnac¢ je
do tarki przy uzyciu dociskacza.

Przystawka do krojenia w plastry

Krojenie w plastry, przygo- | Sktadniki muszg by¢ geste (ogorki,

towywanie satatek rzodkiew, swieze ziemniaki, marchew, ka-
pusta, kietbasy, twarde sery itd.) W razie
potrzeby pokroi¢ na kawatki. Rozpoczaé
dodawanie sktadnikow, lekko dociska-
jac je dociskaczem do nozy tngcych.
Docisna¢ sktadniki do ostrzy przy uzyciu
dociskacza.

Dysza do wyciskania miekkich owocow / warzyw

Wyciskanie miekkich
owocow i warzyw

Usun nasiona z brzoskwin, moreli,
czeres$ni, sliwek. Pokrdj sktadniki na
kawatki.

Zaleca sie stosowanie matej
przystawki

Pulpety mozna uformowa¢ z migsa
zmielonego i w kawatkach. Postepowac
zgodnie z instrukcjami prawidtowego
montazu urzadzenia.

Aby unikng¢ rozsypania sktadnikéw, pod
zespotem tngcym nalezy umiesci¢ pojem-
nik o wymaganym rozmiarze.

Mozesz kilkakrotnie wycisng¢ stoning,
aby uzyskaé wiecej soku. Nie przesuszaj
sktadnikéw z nasionami, wielko$¢ dziury
w sicie (na przyktad maliny, jezyny itp.).

wyczy$ci¢ wszystkie czesci maszynki do

Po oczyszczeniu urzadzenia wytrze¢ do sucha
é metalowe czesci maszynki do mielenia, aby

unikng¢ korozji. W celu dodatkowej ochrony

mozna lekko nattuscic¢ je olejem roslinnym.

miesa.
Wytgczy¢ urzadzenie. Wyja¢ wtyczke z kontaktu.
Zdemontowa¢ maszynke do miesa.
Doktadnie umy¢ wszystkie elementy urzadzenia cie-
pta wodg z dodatkiem tagodnego $rodka czyszcza-
cego.
Czesci, ktdére nie sg wykonane z metalu, mozna my¢
w zmywarce. Temperatura wody nie moze prze-
kracza¢ 60°C.
* Wytrzeé korpus urzadzenia suchg, miekka Scie-
reczka.
Aby unikngé porazenia pradem, nie wolno zanu-
rza¢ catego urzadzenia w wodzie.
Dokfadnie osuszy¢ wszystkie czesci.
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MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZANIA

Maszynka do mielenia nie
wigcza sie.

Maszynka do mielenia
przestata dziatac.

Podczas pracy maszynki
do mielenia czu¢ nieprzy-
jemny zapach.

Mieso jest nieprawidtowo
zmielone.

DANE TECHNICZNE

Pobdr mocy (W)
Napiecie znamionowe
Klasa ochrony

Wydajnos$¢ w kg/godz.

Wymiary (wys. x szer. x dtug.), mm

Wymogi temperatury

Wymagana wilgotnos¢

Masa w kg

Brak napiecia w gniazdku.

* Wigczyt sie bezpiecznik chronigcy
urzadzenie przed przegrzaniem.

* By¢ moze zostato wigczone auto-
matycznie zabezpieczenie silnika
przed przegrzaniem.

* By¢ moze trzeba usung¢ zywnosé,
ktora utkneta w urzadzeniu.

» Urzadzenie mogto sig przegrzac.

* Przy pierwszym wigczeniu urzadze-
nia rozgrzewajgce sie ruchome cze-
$ci mogg powodowac nieprzyjemny
zapach.

» Ostrze jest nieprawidtowo ustawione.
» Ostrza sg stepione.

» Pierscien blokujacy jest nieprawi-
diowo zatozony.

Odtaczyé urzgdzenie od zasilania i zaczekac,

az powrdci normalne napigcie.

« Aby pozby¢ sig tych produktéw, nalezy na-
cisng¢ przycisk (_R_f_) Jesli to nie pomoze,
nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i
samodzielnie je wyczyscic.

« Odiaczy¢ urzadzenie od zasilania i skon-
taktowac sie z punktem serwisowym firmy
OURSSON.

« Skréci¢ czas uzytkowania urzadzenia.

* Nieprzyjemny zapach przy pierwszym uzy-
ciu jest zjawiskiem normalnym i wkrotce
zniknie.

« Prawidlowo ustawi¢ ostrze.

« Ostrza wymagajg naostrzenia.

» Prawidtowo zatozy¢ pierscien blokujacy.

Maks. 500 Maks. 550
220-240 V~; 50/60 Hz
I
96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215

Dziatanie +15°C do +35°C

Przechowywanie i transport -25°C do +55°C

Dziatanie 15-75% (bez kondensacji)
Przechowywanie i transport 15-75% (bez kondensaciji)

2,75 3,125 3,125

* Produkty nalezy przechowywaé w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze nie nizszej niz -25°C.

CERTYFIKACJA WYROBU

Informacje na temat certyfikacji tego wyrobu podano pod adresem http://www.oursson.com, a egzemplarz
dokumentu mozna uzyskaé¢ od sprzedawcy.

A Naprawy wykonywaé mogg tylko wykwalifikowani specjali$ci z punktéw serwisowych firmy OURSSON AG.
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SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dziekuje za wybor jej
produktéw. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby
spetni¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najlep-
szym $wiatowym standardom. Je$li Twoj produkt marki
OURSSON bedzie wymagat serwisowania, prosimy o
kontakt z jednym z autoryzowanych centréw serwiso-
wych (dalej ASC). Petna lista ASC i ich doktadne adresy
znajduje sie na stronie www.oursson.com.

Zobowiazania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG, w tym
ASC OURSSON AG, majg zastosowanie wytgcznie do
modeli zaprojektowanych przez firmg OURSSON AG w
celu produkc;ji lub dostawy i sprzedazy w granicach kra-
ju, w ktérym swiadczone sg ustugi gwarancyjne, modeli
kupionych w tym kraju, certyfikowanych w zakresie
zgodnosci ze standardami tego kraju oraz oznaczony-
mi oficjalnymi znakami zgodno$ci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszczg si¢ w prawach ochrony konsumentow
i sg regulowane przez przepisy kraju, w ktérym sg
$wiadczone, oraz obowigzuja tylko wtedy, kiedy pro-
dukt jest uzywany na potrzeby osobiste, rodzinne lub
gospodarstwa domowego. Zobowigzania gwarancyj-
ne firmy OURSSON AG nie majg zastosowania do
uzytkowania produktéw w celach komercyjnych lub
w zakresie nabycia towardéw, aby zaspokoi¢ potrzeby
przedsigbiorstw, instytucji i organizacji.

3. Firma OURSSON AG wyznacza dla swoich pro-
duktow nastepujgce warunki korzystania i okresy
gwarancji:

Kuchenki mikrofalowe,
wypiekacze do chleba, piyty
indukcyjne, kombiwary, roboty
kuchenne, maszyny kuchenne,
czajniki elektryczne, grille
elektryczne, blendery, miksery,
maszynki do miesa, tostery,
dzbanki termiczne, opiekacze, 60 24
maszynki do kawy, parownice,
sokowiréwki, siekacze, odwad-
niacze, maszyny do jogurtow,
fermentownice, prodize,
zamrazarki, automatyczne
ekspresy do kawy, spieniacze
do mleka, mtynki do kawy,
wagi kuchenne, syfony

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
majg zastosowania do nastepujgcych produktow, jesli
ich wymiana jest zaktadana i nie wymaga rozmonto-
wywania produktu:

» Baterie.

+ Etui, paski, paski do noszenia, akcesoria montazo-
we, narzedzia, dokumentacja dostarczane wraz z
produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na
skutek naruszenia zasad korzystania przez konsu-
mentéw, przechowywania lub transportu produktéw,
dziatan stron trzecich lub sity wyzszej, w tym miedzy
innymi:

» Jesli uszkodzenie byto rezultatem nieostroznego ob-
chodzenia sig, uzywania do innych celéw, naruszenia
warunkoéw i zasad korzystania przedstawionych w
niniejszej instrukcji, w tym rezultatem wystawienia
na dziatanie wysokich lub niskich temperatur, duzej
wilgotnosci lub pytu, jesli urzadzenie ma $lady samo-
dzielnego otwierania i/lub samodzielnej naprawy, w
przypadku nieodpowiednich krajowych standardow
sieci zasilajgcej, jesli do wnetrza urzadzenia dosta-
ty sie ptyny, insekty, inne ciata obce lub substancje
oraz jesli urzadzenie bylo uzywane przez diugi czas
w ekstremalnych warunkach eksploatacii.

» Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem nieautory-
zowanych préb przetestowania go lub wprowadzenia
jakichkolwiek zmian w jego konstrukcji lub opro-
gramowaniu, w tym naprawy lub konserwacji w
nieautoryzowanych centrach serwisowych.

» Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jakos$ci narzedzi, ak-
cesoriéw, czesci zamiennych, baterii.

» Jesli uszkodzenie urzgdzenia ma zwigzek z jego
uzyciem razem z wyposazeniem dodatkowym
(akcesoria), innym niz wyposazenie dodatkowe za-
lecane przez firme¢ OURSSON AG do stosowania
razem z tym produktem. Firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za jako$¢ wyposazenia
dodatkowego  (akcesoriow) wyprodukowanego
przez inne firmy, jako$¢ dziatania jej produktow ra-
zem z takim wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania
wyposazenia dodatkowego OURSSON AG z pro-
duktami innych producentéw.

6. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploatacji sa

usuwane przez autoryzowane centra serwisowe (ASC).
W okresie obowigzywania gwarancji usuwanie usterek
jest bezptatne po okazaniu oryginalnej gwarancji i doku-
mentéw potwierdzajacych fakt i date zawarcia umowy
zakupu detalicznego. W przypadku braku takich doku-
mentéw okres gwaranciji jest liczony od daty produkciji
towaru. Nalezy wzigé pod uwage co nastepuje:

» Konfiguracja i instalacja (montaz, podtaczenie
itd.) produktu opisane w dotgczonej do niego do-
kumentacji nie wchodza w zakres gwarancji firmy
OURSSON AG i moga by¢ wykonane przez uzyt-
kownika lub odptatnie przez specjaliste w wigkszosci
autoryzowanych centréw.

» Prace konserwacyjne na produktach (czyszczenie
i smarowanie ruchomych czesci, wymiana czesci
zuzywalnych i materiatéw eksploatacyjnych) sg wy-
konywane odpfatnie.

. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci

za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone bezposrednio lub
posrednio ludziom, zwierzetom i mieniu, jesli powsta-
ty one na skutek nieprzestrzegania zasad i warunkéw
uzytkowania, przechowywania, transportu lub monta-
zu produktu, celowych lub niezamierzonych dziatan
konsumenta lub oséb trzecich.

. W zadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi

odpowiedzialnosci za szczegdlne, przypadkowe, po-
$rednie ani wtérne szkody, w tym m.in.: utrate zyskow,
szkody powstate na skutek przerwy w dziatalnosci
handlowej, przemystowej lub innej, spowodowanej
korzystaniem z produktu lub brakiem mozliwosci ko-
rzystania z niego.

. Ze wzgledu na ciggte ulepszenia produktu, elementy

konstrukcji i niektore specyfikacje techniczne moga
ulec zmianie bez wczesniejszego zawiadomienia
przez producenta.
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Korzystanie z produktu po uplywie czasu eksploata-

cji (czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okreslony przez firme OURSSON
AG dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy,
kiedy produkt jest uzywany wylgcznie na potrzeby
osobiste, rodzinne lub gospodarstwa domowego, oraz
jesli konsument przestrzega zasad prawidtowej obstugi,
przechowywania i transportu produktéw. Pod warunkiem
ostroznego obchodzenia sie¢ z produktem i przestrze-
gania zasad obstugi faktyczny czas eksploatacji moze
przekroczy¢ ten okreslony przez firmg¢ OURSSON AG.

2. Pod koniec czasu eksploatacji produktu nalezy skon-
taktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym,
aby przeprowadzi¢ konserwacje zapobiegawczg
produktu i okresli¢ przydatno$¢ do dalszego uzycia.
Konserwacja zapobiegawcza produktow jest takze
przeprowadzana odptatnie w centrach serwisowych.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego
produktu po zakonczeniu jego okresu eksploataciji
bez konserwacji zapobiegawczej wykonanej w auto-
ryzowanym centrum serwisowym, poniewaz w innym
przypadku produkt moze stwarzaé zagrozenie dla zy-
cia, zdrowia lub mienia uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag
Europejska 2002/96/WE o zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym — WEEE.

Po uptywie okresu eksploatacji nie mozna utylizowac
produktu razem z innymi odpadami domowymi. Zamiast
tego nalezy go odda¢ do odpowiedniego punktu zbidrki
sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu odpo-
wiedniego potraktowania i utylizacji zgodnie z prawem
federalnym lub lokalnym. Prawidtowo utylizujgc ten pro-
dukt, przyczyniasz sie do zachowania zasobow
naturalnych i chronisz $rodowisko oraz zdrowie

ludzkie przed zanieczyszczeniami ze strony pro-

duktu. Aby uzyskac wigcej informacji o punkcie

zbiorki i recyklingu tego produktu, skontaktuj sie

z samorzadem lokalnym lub przedsigbiorstwem HEEE
zajmujgcym sie utylizacjg odpadéw domowych.

ouUrssono

Data produkcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w posta-
ci alfanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod
paskowy, ktéry zawiera nastepujace informacje: nazwa
grupy produktu, data produkcji, numer seryjny produktu.
Numer seryjny znajduje sie na tylnej czesci produktu, na
opakowaniu i karcie gwarancyjne;j.

COUI

MG1808011234567
T
0060 0

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktow
(Maszynki do mielenia migsa — MG).

@ Pierwsze dwie cyfry — rok produkgji.
© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkcii.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

Aby unikngé nieporozumien, zdecydowanie
zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji i
warunkéw gwarancji. Sprawdz poprawnosé
karty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest
wazna wytgcznie wtedy, jesli wyraznie poda-
ne s3 niej nastepujgce poprawne informacje:

model, numer seryjny, data zakupu, wyrazne
pieczatki i podpis kupujacego. Numer seryjny
i model urzgdzenia musza by¢ takie same, jak
na karcie gwarancyjnej. Jesli te warunki nie sg
spetnione lub dane podane na karcie gwaran-
cyjnej zostaty zmienione, karta gwarancyjna
jest niewazna.

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami pocztg e-mail:

support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona miedzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione wyko-
rzystanie tej instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato pociggnigciem

sprawcy do odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent towaréow — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Szwajcaria..
2. Informacje o certyfikatach produktu znajduja sie na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, FIG. A

Simbol de pericol
Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Simbol de avertizare
A Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate activitatile conform

instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se respecte

urmatoarele masuri de precautie:

+ Utilizati dispozitivul conform manualului de instruc-
tiuni.

+ lInstalati aparatul pe o suprafata stabila.

» Folositi doar piesele incluse cu unitatea.

» Pentru a diminua riscul de incendiu sau elec-
trocutare, nu introduceti multicookerul in apa

A si nu utilizati aparatul in conditii de umidita-

te ridicata. In cazul in care apa péatrunde in
interiorul aparatului, contactati un centru de
service autorizat OURSSON.

+ Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda cu
datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate conti-
ne vapori de substante inflamabile.

* Nu incercati sa deschideti aparatul fiindca exis-
ta pericolul electrocutarii. Dispozitivul se poate
defecta si se anuleaza garantia producato-
rului. Pentru reparatii si intretinere contactati
un centru de service autorizat al produselor
OURSSON.

+ 1n cazul in care mutati aparatul de la rece la cald sau
invers, despachetati aparatul inainte de a-l utiliza si
asteptati 1-2 ore, fara sa-| porniti.

» Pentru a preveni electrocutarea, nu introduceti
firele sau aparatul in apa.

» Nu lasati copiii nesupravegheati langa dispozitiv in
timpul functionarii acestuia.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest lucru
poate provoca leziuni.

» Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt pentru
a evita riscul de electrocutare.

» Nu Iasati cablul de alimentare sa atarne peste mar-
ginea ascutitd a unei mese sau sa atinga suprafete
ncalzite.

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate de-
oarece se pot produce socuri electrice si aparatul se
poate defecta.

» Nu instalati langa sobe, cuptoare cu gaz sau elec-
trice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul din
priza.

» Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.

+ Tnainte de curatare sau stergere cu o carpa umeda
asigurativa ca dispozitivul este deconectat de la priza.

* Nu utilizati in aer liber.

* Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copiii
sau de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse, sau lipsite de experienta si cu-
nostinte. nsa pot utiliza produsul numai sub suprave-
gherea unei persoane responsabile pentru siguranta
lor sau dupa instruirea cu privire la utilizarea in sigu-
ranta a dispozitivului.

« Acest produs este destinat numai pentru utilizare la
domiciliu.

+ In cazul in care cablul de alimentare este deterio-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre un specialist la
centrul de service autorizat de OURSSON pentru a
preveni pericolele.

 Folositi numai piesele incluse cu unitatea.

* Nu curatati aparatul cu agenti de curatare abrazivi
sau detergenti puternici (alcool, benzina etc.). Pentru
a curata carcasa este permis sa folositi o cantitate
mica de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de fo-
losire. Va rugam sa pastrati instructiunile pentru o
utilizare viitoare.

» Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

« Pentru a nu toci lamele, nu folositi aparatul pentru a
toca produse foarte tari.

« Cand mutati aparatul, t{ineti de el cu ambele maini.
Nu tineti de gatul sau de tava aparatului.

* Nu impingeti produsele cu degetul sau orice alt
lucru atunci cand aparatul este pornit. Folositi
doar dispozitivul de impingere.

Nu Iasati oase sau alte obiecte solide sa cada
in masina de tocat. Inainte de maruntire, asi-
gurati-va ca produsul este complet decongelat.
Tnainte de tocarea carnii sau a legumelor, asi-
gurati-va ca acestea sunt taiate in bucati care
aluneca cu usurinta prin deschiderea tavii de

umplere.

Nu folositi forta fizica asupra aparatului, pen-
tru a nu se deteriora din vina utilizatorului.
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COMPONENTE
Accesorii pentru fiecare model, Fig. B

Dispozitiv de impingere 1 buc.
Tava de alimentare ..
Unitate pentru taiere
Carcasa
Disc de tocat cu gauri de 7 mm.
Disc de tocat cu gauri de 5 mm.
Disc de tocat cu gauri de 3 mm.
Dispozitiv de blocare
Lama..
Melc...
Accesoriu pentru carnatj
Inel de fixare
Separator
Razatoare (Mica)
Razatoare (Mare) ..........ccccvvvieeiinieiecieees
Accesoriu pentru taiat
Dispozitiv de impingere
Unitate pentru taiere ...

Duza pentru sucuri de fructe / legume dulci...1 buc.
Manual de instructiuni............ccceeciiiienieennen. 1 buc.

ELEMENTE DE DESIGN, Fig. C-1

Buton de eliberare a unitatii pentru taiere
Panou de control
Compartiment pentru depozitarea duzele

UTILIZARE, Fig. C
Panou de control, Fig. C-1

Asamblarea masinii de tocat carne, Fig. C

N

. Mai intai, introduceti melcul & in unitatea pentru téiere

2. Instalati lama pe melc.
Fig. C-2.

3. Instalati unul dintre discu-
rile & pe melcul cu

3. Instalati pe separator
accesoriul dorit

lama.

2. Instalati melcul pe separator

3. Instalati inelul

DI[]- Buton START/STOP. Apssasi START/STOP
pentru a porni motorul masinii de tocat carne.

(=) - Buton INVERSARE. Daca ceva ramane blocat
in masina de tocat, opriti-o apasand butonul
START/STOP. Apasati si tineti apasat butonul
INVERSARE, pentru ca melcul sa se roteasca
in directia opusa, impingand afara ce s-a blocat.

nainte de prima utilizare, stergeti aparatul cu o carpa
moale si uscata. Restul componentelor se pot spala
cu apa calda si detergent pentru vase. Uscati toate
piesele. inainte de asamblare sau dezasamblare
asigurati-va ca aparatul este scos din priza.

A Lamele sunt foarte ascutite, aveti grija.

PROTECTIA AUTOMATA A MOTORULUI

Protectia automata functioneaza pentru a proteja
motorul de supraincalzire si pentru a evita
deteriorarea. Daca protectia automata este activata,
dispozitivul se va opri si butoanele de pe panoul
de control nu vor functiona. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de 10 minute.

itivului — 5 minute. Intervalul dintre utilizari

i Timpul maxim de utilizare continua a dispoz-
trebuie sa fie de 10 minute.

N

. Introduceti accesoriul

necesar (&) &) n
2. Asamblati

duza

unitatea pentru taiere

conform fig. | o

de fixare @. co. Fixati unitatea pentru

taiere in masina de
tocat carne, rotindu-o
n sens invers acelor

4. Strangeti unitatea pentru taiere asamblata cu dispozitivul de blocare 9,

rotindu-l in sensul acelor de ceas.

5. Instalati unitatea pentru taiere & in magina de tocat carne, rotiti in sensul

invers acelor de ceas pana se fixeaza si face click.

6. Conectati fanta unitatii pentru taiere cu tava de umplere
7. Asezati dispozitivul de Tmpingere in tava de umplere
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de ceas.

3. Asezati dispozitivul de
impingere @ in unita-
tea pentru taiere

Ordinea de operare

» Asigurati-va ca masina de tocat carne este asambla-
ta intr-una din configuratii.

» Conectati aparatul la priza.

» Asezati un vas cu o capacitate necesara sub unitatea
pentru taiere.

* Apasati DIC] pentru a porni motorul.

+ Ingredientele preparate se pun in tava de umplere si
se adauga treptat in masina de tocat carne, cu ajutorul

RECOMANDARI DE PREPARARE

dispozitivului de impingere, fara a forta.

Pentru a opri aparatul apasati DI o data.

Scoateti din priza aparatul.

Dezasamblati-l. Apasati butonul Fig. C-1 si rotiti
unitatea pentru taiere in sensul acelor de ceas.

Tnainte de preparare se recomandé s se taie ingredientele Tn bucéti de 3x3x3 cm.

Disc de tocat cu gauri de 3/5,0 mm

Preparea de carne tocatd | Taiati ingredientele in bucati de 3x3x3 cm. | Carne tocata pentru perisoare, umpluturi,

din carne/peste / pasare

Tocarea fructelor si a
legumelor
bucatele de 3x3x3 cm.

Tocarea legumelor si a

musaca, etc.

Decojiti fructele si legumele, indepartati = Pentru a obtine un piure omogen, folositi
samburii. Taiati ingredientele in

discul de 3 mm @, iar masa obtinuta
se trece printr-o sita. Se foloseste la
mancarea pentru bebelusi.

Nu tocati ingrediente mai fierbinti

carnurilor fierte sau prajite = de 95°C. Decajiti fructele si legumele,
indepartati sdmburii. Taiati ingredientele

n bucatele de 3x3x3 cm.

Preparare gustari din
paste, legume, ciuperci, 3x3x3 cm.
etc.

Disc de tocat cu gauri de 7,0 mm

Preparare de carne tocata @ Taiati ingredientele Tn bucatele de

marunt 3x3x3 cm.

Formarea aluatului pentru | Inainte de formare, I3sati aluatul s& se

prajituri raceasca in frigider.

Macinarea nucilor,
fructelor uscate,
prajiturilor, etc.

si cojile din nuci.

Accesoriu pentru carnati

Carnati etc.

Taiati ingredientele Tn bucatele de

Taiati ingredientele in bucatele de
3x3x3 cm. Amestecati bine tocatura.
Folositi membrane naturale. Faceti un

Dupa tocare, amestecati mancarea.

Carne tocata pentru fripturi, umplutura,
carnati, etc.

Aluatul se poate prepara folosind un
malaxor. impingeti ingredinetele de
mai multe ori, pentru a obtine un aluat
omogen. Discuri potrivite: 3 si 5.0 mm.

indepartati samburii din fructele uscate | Umpluturi pentru plicinte, pasta de fructe

si dulciuri. Puteti folosi discul de 5,0 mm

La umplerea membranei, asigurati-va ca
nu este ntinsa prea mult, ca sa nu se
rupa. Carnatii pot fi preparati din carne

nod la un capat si trageti de membrana in | tocata si din bucati de carne.

directia opusa.
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Umplutura pentru chiftele Tmpingeti umplutura cu dispozitivul de
impingere si umpleti cu el chiftelele.

Accesoriu pentru chiftele

Preparare chiftele Taiati ingredientele Tn bucatele de
3x3x3 cm si lasati la marinat. Amestecati

bine tocatura.

Razatoare mica/mare

Preparare salate, gustari, | Taiati ingredientele Tn bucatele,
legume pentru supa si presati-le in razatoare cu dispozitivul de
feluri principale impingere.

Accesoriu pentru taiat

Taiere, preparare salate Ingredientele trebuie sa fie

dense (castraveti, ridichi, cartofi
proaspete, morcovi, varza, etc,
mezeluri, branza tare, etc.)
Taiati-le (daca e nevoie) in bucati.
Impingeti ingredientele cu ajutorul
dispozitivului de Tmpingere.

Duza pentru sucuri de fructe / legume dulci

Juicing fructe si legume ndepértati semintele de la piersici, caise,

dulci cirese, prune. Taiati ingredientele in
bucati.

CURATARE SI INTRETINERE, Fig. D

« Curatati componentele masinii de tocat carne
imediat dupa folosire.

+ Opriti aparatul. Scoteti-I din priza.

+ Dezasamblati masina de tocat carne.

» Spalati temeinic toate partile detasabile ale apara-
tului in apa calda cu detergenti non-abrazivi.

+ Partile nemetalice pot fi spalate in masina de spa-
lat vase. Temperatura apei nu trebuie sa fie mai
mare de 60°C.

+ Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda.
Pentru a preveni socul electric nu scufundati
aparatul in apa.

» Uscati bine toate componentele.

Dupa curatare, uscati bine toate partile metali-

C ce, pentru a evita ruginirea. Pentru o protectie
suplimentara, puteti sa le usor ungeti cu ulei
vegetal.
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Se recomanda sa folositi un accesoriu
mic.

Chiftelele se pot prepara din carne tocata
sau din bucati de carne.

Pentru ca ingredinetele sa nu se
imprastie, asezati un vas potrivit sub
unitatea pentru taiere.

Puteti succa pulpa de mai multe ori pen-
tru a obtine mai mult suc. Nu sucuri in-
grediente cu seminte, dimensiunea gaurii
n sitd (de exemplu, zmeura, mure, etc).

POSIBILE PROBLEME $1 SOLUTII

Masina de tocat nu
porneste

Nu este curent electric la priza.

Deconectati aparatul si asteptati pana cand re-
vine curentul electric.

Masina de tocat carne se |+ Protectia la supraincalzire s-a acti- | + Pentru a scapa de mancarea blocata, apa-

opreste vat.

* Protectia automata la suprai
a motorului este pornita

sati butonul (e ). Dacad nu functioneaza,
scoateti din priza, dezasamblati aparatul si

ncdlzire curatati-I.

« Contactati un service autorizat Oursson.

* Mancarea s-a blocat in aparat.

Are un miros neplacut » Posibil ca aparatul este sup
cand masina de tocat zit.
functioneaza

» Cand porniti pentru prima data apa-

raincal- < Reduceti timpul de folosire a aparatului.

« Mirosul neplacut la prima utilizare nu e un
defect si va disparea curand.

ratul poate exista un miros neplacut
din cauza arsurii partilor mobile.

Carnea nu e tocata bine * Lama este instalata incorect * Montati lama corect.

* Lamele sunt tocite.

« Lamele trebuiesc ascutite.

* Inelul de fixare nu e montat corect. '« Montati inelul de fixare in mod corect.

SPECIFICATII TEHNICE

Consum, W

Voltaj

Clasa de protectie

Performanta kg/ora

Dimensiuni (InaltimexLatimexLungime), mm

Functionare
Cerinte temperatura
Transport si depozitare
Functionare
Cerinte de umiditate
Transport si depozitare

Greutate, kg

* Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la o

CERTIFICATUL PRODUSULUI

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1l
96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215

+15°C panala +35°C

-25°C panala +55°C

15-75% (fara condens)

15-75% (fara condens)
2,75 3,125 3,125

temperatura de peste -25°C.

Pentru informatii privind certificatul, accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitorul dvs.

A Doar un specialist calificat din centrul de service

OURSSON trebuie sa faca reparatii.

59



SERVICE

Compania OURSSON Tsi exprima aprecierea catre
dumneavoastra pentru alegerea produselor noastre.
Am facut tot posibilul ca acest produs sa corespunda
nevoilor dumneavoastra si calitatea sa fie in conformi-
tate cu cele mai inalte standarde europene. Daca pro-
dusul dumneavoastra OURSSON va avea nevoie de
intretinere, va rugam sa sunati la unul din centrele de
service autorizate. O listd completa a centrelor de ser-
vice si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.
oursson.ro.

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantia OURSSON este furnizatd de OURSSON.
Se aplica numai pentru modelele destinate si dis-
tribuite pe teritoriul Romaniei, care au fost certificate
n conformitate cu standardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile con-
sumatorilor. Garantia este reglementata de legile tarii
in care este furnizat produsul, si este valabild doar
atunci cand produsul este utilizat exclusiv pentru uz
casnic. Garantia OURSSON nu se aplica utilizarii in
scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON:

Cuptoare cu microunde,
masina de facut paine, plita
cu inductie, multicookere,
aparate de bucatarie,
fierbatoare, gratare electrice,
blendere, mixere, masini

de tocat carne, prajitoare

de paine, thermopot-uri, 60 24
storcatoare, aburizatoare,
espressoare, tocatoare,
rotisoare, storcatoare de fructe,
iaurtiere, cuptoare electrice,
congelatoare, frigidere, masini
automate de cafea, aparate

de spumat lapte, cantare de
bucatarie

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au
0 uzura obisnuitd, in cazul in care inlocuirea lor este
prevazuta de proiectare:

* baterii.
« ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate pro-
dusului ca urmare a incalcarii intructiunilor de utilizare,
depozitare sau de transport, actiunii unor terte parti
sau de forta majora, inclusiv, dar fara a se limita la
urmatoarele cazuri:

« Tn cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipularii neglijente, utilizarii gresite, Tncalcarii
instructiunilor de utilizare prevazute in manualul de

60

instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la temper-
aturi ridicate sau scazute, umiditate ridicata sau praf,
urme de deschidere a incintei si / sau de autorepara-
re, nepotrivire a parametrilor curentului electric, daca
exista in interiorul produsului lichide, insecte sau alte
corpuri straine, substante si utilizarea pe termen lung
a produsului la limita performantele sale.

« in cazul in care defectul produsului este rezultatul
ncercarii neautorizate de a testa produsul sau de a
face orice modificari de design sau software, inclusiv
servicii de reparatii sau intretinere neautorizate de
OURSSON.

+ In cazul in care defectul produsului este urmare a
utilizarii de echipamente, accesorii, piese de schimb
de calitate proasta sau neconforme.

« in cazul in care defectul produsului este asociat cu
utilizarea sa in combinatie cu utilaje suplimentare
(accesorii), altele decat echipamentele suplimen-
tare recomandate de OURSSON pentru utilizare cu
acest produs. OURSSON nu este responsabil pen-
tru calitatea echipamentului suplimentar (accesorii)
fabricat de catre terti, pentru calitatea produselor
lor, impreuna cu astfel de echipamente, precum si
calitatea functionarii echipamentelor suplimentare
OURSSON impreuna cu produsele altor producatori.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii
sunt reparate de service-urile autorizate. In perio-
ada de garantie, repararea defectelor este gratuita la
prezentarea certificatului de garantie si a actelor care
confirma faptul si data contractului de cumparare cu
amanuntul (factura si bon fiscal/chitantd). Trebuie sa
fie luate Tn considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului, descrisa in
manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul
de aplicare al garantiei OURSSON si pot fi efectu-
ate fie de catre utilizator sau de cétre personalul din
service-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea com-
ponentelor, schimbul de consumabile si materiale
etc.) sunt efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produsele oamenilor,
animalelor de companie, proprietatilor, in cazul in
care au avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor si
conditiilor de utilizare, depozitare, transport sau insta-
lare a produsului, actiuni intentionate sau neglijente
ale utilizatorului sau tertilor.

8. In nici un caz OURSSON nu va fi raspunzator pentru
orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecinta, inclusiv, dar fara a se limita
la, pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea
activitatilor comerciale, industriale sau de alta natura
care apar in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea
de utilizare a produsului.

9. Datorita Tmbunatatirii permanente a designului, pro-
dusele si unele caracteristici tehnice se pot fi modifica
fara o notificare prealabilad a producatorului.

Utilizarea produselor dupa termenul de garantie (durata

de viata):

1. Durata de viata stabiliti de OURSSON pentru produse
este valabilda numai Tn cazul in care utilizarea lor este
exclusiv in conditii de uz casnic, precum si in conditia
respectdrii instructiunilor de utilizare, depozitare si trans-
port. Manipularea cu atentie a produselor si respectarea
normelor de functionare, poate creste durata reala de uti-
lizare depasind astfel durata medie de utilizare stabilita
de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului,
trebuie sa contactati un service autorizat pen-
tru intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile de
ntretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la
sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare la
un centru de service autorizat, deoarece in acest caz,
produsul poate fi periculos pentru viata, sanatatea sau
proprietatea consumatorului.

Reciclarea produselor

Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile me-
najere. Trebuie depuse la centre pentru reciclare a
echipamentelor electrice si electronice in conformitate cu
legislatia roméana. Prin reciclarea acestui produs ajutati
la conservarea resurselor naturale si prevenirea
deteriorarii mediului si sanatatii. Pentru mai

multe informatii despre punctele de colectare si E
reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati

biroul local de eliminare a deseurilor menajere. ~ EE—.

ouUrssono

Data fabricarii

Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie unic in
forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine
urmatoarele informatii: numele grupului de produse,
data fabricarii, numarul de serie al produsului. Data de
fabricatie poate fi duplicatd pe ambalaj si / sau produs.
Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al
produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

MG1808011234567
TTT 1
0060 O

© Primele dou litere - grupul de produse
(Meat grinders — MG).
@ Primele doui cifre - anul fabricarii.
© Urmatoarele doua cifre - luna fabricarii.
O Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu
atentie instructiunile de utilizare si conditiile de
garantie, verificati corectitudinea certificatului
de garantie. Certificatul de garantie este valabil
numai in cazul in care este completat in mod
corect si clar: modelul, numarul de serie, data

achizitionarii, stampila si semnatura vanzato-
rului, semnatura clientului. Numarul de serie si
modelul produsului trebuie sa corespunda cu
certificatul de garantie. La nerespectarea aces-
tor conditii, precum si in cazul in care informa-
tiile din certificatul de garantie sunt modificate
sau sterse, certificatul devine nul.

Daca aveti intrebari sau probleme legate de produsele OURSSON - va rugam sa ne contactati prin e-mail:

info@oursson.ro

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizatd, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea raspunderii

civile in conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact:

1. Producator — OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Romania — Oursson Appliance SRL, Brasov, str. Zaharia Stancu nr. 9, et. 1

OURSSON AG
Fabricat in China

q3
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WHCTPYKLUUA MO BE3OMNACHOCTMW, Puc. A

CumMBON onacHoOCTU
HanomuHaHve nonb3oBaTento 0 BbICOKOM HanpA>XXeHun.

CumMBoON npeaynpeXxaeHusa
A HanomvHaHve nomnb3osaTesio 0 HeOBXoAUMOCTU NPOBEAEHNA BCEX ASNCTBUIA

B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN.

Mpwv ncnonb3oBaHWUK aNekTpUYeckux Npubopos crneayeT

co6mo,qa'rb cneaytoLime Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTM:
Mcnonb3yiiTe npubop cornacHo AaHHOMY PyKOBOA-
CTBY MO 3KCMNyaTaumu.

* YcraHaBnvBaiTe Nnpubop Ha YCTOMYMBYHO NMOBEPXHOCTb.

* Wcnonb3yinte TONbKO Npucnocobnexns, Bxoaswmve B
KOMMEKT yCTPOMCTBa.

* Yrobbl npepnoTBpaTUTL pUCK Moxapa wnu yaa-
pa TokoM, usberante nonagaHus B YCTPOWCTBO
BOAbl M SKCMyaTauuu YCTPOWCTBA B YCMOBUSIX
BbICOKOM BRnaxHocTW. Ecnn no kakum-to npm-
YsHam BOJa monana BHYTpb YCTpomncTea, obpa-
TUTECHb B YMONMHOMOYEHHbI CEPBUCHBIA LEHTP
(YCL) OURSSON AG.

* [Insa anekTponuTaHusi npubopa ncnonb3ymnTe anekTpo-
ceTb C Haanexaly M xapaktepucTmkamm.

* He ucnonb3ayitte npubop B NOMELLEHUSIX, TAE B BO3-
nyxe MOryT coaepaTbCsl Napbl NErkOBOCMMAMEHSIHO-
LLIMXCS BeLLEeCTB.

* Hukorga camocTosiTenbHO He  BCKpbIBaiiTe
YCTPOMCTBO — 3TO MOXET CTaTb MPUYKNHOWA nopa-
YKEHWSI ANEKTPUYECKNM TOKOM, NPUBECTM K BbIXOAY

A npuéopa U3 CTPosi U aHHYNMPYyeT rapaHTUNHblE

obsi3aTenbcTBa npovssoauTens. Ons pemoHTa u
TexHu4yeckoro obcnyxmBaHns obpalLanTech TomMb-
KO B CEPBUCHbIE LIEHTPbI, YNOMHOMOYEHHbIE Ans
pemMoHTa nsgenuin Toprosoit mapkn OURSSON.

+ [pn nepemelLeHnn ycTPOWCTBa U3 NPOXMaAHOro Mo-
MELLeHUst B TENSIOE U HAOBOPOT pacnakyiiTe ero ne-
pea Hayanom aKkcnnyarauun u nogoxauTe 1-2 yaca,
He BKMoYasi.

* B uenax npegoTBpaLleHnsi NopaXeHUs 3neKkTpo-

A TOKOM He [JonyckanTe NorpyxeHnst NPOBOAOB UMK

BCEro U3fenus B Bogy.

+ ByabTe 0cOBGEHHO OCTOPOXHBI U BHAUMATENbHbI, €CNU
psigom ¢ paboTatoLmmM Npubopom HaxoasTea AeTH.

* He pgotparuBaiiTecb A0 ropsidvMx NOBEPXHOCTEN Mpu-
6opa, 3T0 MOXeT NPUBECTM K TpaBMe.

* LHYp nuTaHus cneumanbHO CAenaH OTHOCWUTENbHO
KOPOTKMM BO M3bexaHne pucka nonyyeHnst TpaBMbl.

* He gonyckante cBMCaHUs LUHYpa Yepes OCTpbIv KpaWn
CTOna Unu ero KacaHusi HarpeTbIX NOBEPXHOCTEN.

* He noakntovanTe OaHHbIA Npubop kK ceTun, neperpy-
XEHHOW ApyrMMu anekTponpubopamu: 3TO MOXeT
NpVBECTM K TOMY, 4TO Npubop He ByaeT yHKUMOHU-
poBaTb AOMKHbIM 06pa3oM.

* He ycrtaHaBnuBaiite usgenue BGNM3W ra3oBbiX U
3NEKTPUYECKUX MINT, @ TakKe JyXOBOK.

* He ucnonbayinte npuGop nNpy NOBPEXAEHHOM LUHYpe
NUTaHusi, a Takke B CryyasiX, €CMU HapyLlleHa Hop-
ManbHas pabota u3genus, ecnu OHO Majano unm
6bIN10 NOBPEX/AEHO Kakum-nmbo apyrum o6pasom.

+ [pu oTKMIOYEHUM N3AENUSA OT CETU AePXUTECH TONBbKO
3a BUIIKY, HE TSIHUTE 3a NPOBOJ — 3TO MOXET NnpuBse-
CTV K MOBPEXAEHWIO MPOBOAA UM PO3ETKN U BbI3BATh
KOPOTKOE 3aMblKaHue.
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* [lo OKOHYaHWM MCMONb30BaHWUA OTKMOYUTE U3aenve
oT ceTn.

« ObeperaiiTe yCTPOWUCTBO OT yAapoB, NafeHuni, Bubpa-
LM M MHBIX MeXaHU4YeCKUX BO3OeNCTBUIA.

* Obsa3aTenbHO OTKMIOYalTe YCTPOWCTBO OT CETU Nepes
Hayanom MOWKU.

* He ucnonbayinTe nsgenve BHe NOMELLEHUN.

* OTOT npubop He NpeagHasHaveH Ans UCNONb30BaHWS
nogbMu (BkNovas AeTen) ¢ orpaHUYeHHbIMU hu3n-
YECKUMU, CEHCOPHBLIMU UMW YMCTBEHHBIMU CNIOCOBHO-
CTSIMW, UM HeXBaTKOW onbiTa U 3HaHUA. OHU MoryT
nonb3oBaTbcsi NPMBGOPOM TOnbko NoA HabnoaeHvem
YyeroBeka, OTBETCTBEHHOIO 3a Ux 6e3onacHoCcTb, Unu
nocre MHCTpyKTaxa no 6e3onacHoMy UCNoNnb30BaHMIo
npubopa. He nossonsiinTe AeTaM urpatb ¢ U3genvem.

* Hacrosee nsaenvne npeaHasHa4yeHo TONbKO ANs UC-
nonb3oBaHus B ObITy.

* He wncnonb3yiite npu 4nctke npubopa abpasuBHble
mMaTtepuanbl M OpraHuMyeckMe YWCTAWMEe cpeacTsa
(cnupT, 6eH3nH 1 T.4.). Ans yncTkn kopnyca npubopa
[onyckaeTcs UCnonb3oBaHWe HeGomnbLIOoro Konudye-
CTBa HelTparbHOro MoLLEro cpeacTaa.

PEKOMEHOALIMA

« [llepen vcnonb3oBaHMeM yCTPOMCTBA BHUMATEnNb-
HO O3HaKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MONib30BaTens.
[Mocne 4YTeHusa, noxanyicra, coxpaHute ero Ans
ncnonb3oBaHus B byayluem.

« Bce wnniocTtpauun, npuBefeHHble B AAHHOW WH-
CTPYKLWKW, SABMSAIOTCA CXeMaTU4HbIMU Mn306paxe-
HUSAIMU peanbHbIX 06bEKTOB, KOTOPbIE MOTYT OTNK-
4aTbCs OT UX peanbHblX N306paxeHun.

¢ YT06bI HOXWM HE 3aTyNUNNCb, HE UCNONb3yWTe Npu-

60p ANa M3aMenbYyeHns oYeHb TBEPAbIX NPOAYKTOB.

Mpu nepeHocke aepxuTte npubop obenmun pykamu

3a kopnyc. He gepxuTe npubop 3a ropnosuHy mnu

noAAoH AN NPOAYKTOB.

« Bo Bpewmsi paboTbl npubopa 3anpelaeTtcs npo-
TankueBaTb MPOAYKTbl B 3arpy3ovHyl0 4acTb
nanbuaMmum unNu KakMumu-nubo npegmeTamu.
Mcnonb3yiTe Ansa aTOro TonbKo TonkaTtenb.

.

He ponyckaiiTe nonagaHus B Msicopybky
KOCTeNn u gpyrux TBEpAbIX npegmetos. [le-
pen obpaboTkon npopykta ybeautech, 4TO

OH NOMHOCTbI0 pa3mMopoxeH. Meped o6paboT-
KOV MSICO MITN OBOLLM [OMKHbI GbITb Hape3aHb!
Takum o6pa3om, 4To6bl OHM CBOBOAHO NPOXO-
W0 B OTBEPCTHE 3arpy3o4Horo Groka.

SkennyaTtauus faHHoro npuéopa HWU B KOeM
cnyyae He nofpasyMeBaeT NMPUMEHEHUS K HEMY

DU3NYECKOW CUMbI, TAK KaK 9TO MOXET NPUBECTH
K MONOMKe U3aenusi Nno BUHe Nnonb3oBaTtensi.

KOMMNINEKTALUUA, Puc. B
Komnnekrauuio ans kaxgon mogenu cm. Puc. B

@ TOMKATEMb v eeeeeeeesrenne 1wt
(2] 3arpY30UHBIN FIOTOK ....vveecrieieeresieeeeesre e nnees 1w
PexyLumin 6ok WwT.
(4] Kopnyc. 1w
[wuck ¢ oTBepcTUSMU 7 MM LT,
[NCK C OTBEPCTUAMMN 5 MM....eeeeiriiieeiieieeeine 1wt
[INCK C OTBEPCTUAMM 3 MM ... 1wt
(5] dukcatop T,

Hox. 1wt

LHek.. LT,
(11] Hacagka Ans KOMOACOK...........ceeeeeeuvreeeeeeeeeeeeeeennns 1w
(12] DUKCATOP ..-veeeeeeneeeenreeieeereesieeesneesieeesseesaeeesane e 1wt

Cenapartop WT.

Tepka — menkasi WT.

® Tepka — KpynHasi.. .
LLMHKOBKA ...ttt 1wt
) TOMKATEMb . vveoeeeeeeereeeeeeeeeeeeseeeeseeseeeeeeseeseereone 1wt
® PEXYLLUMIA BMOK.....ccvvcviiciiiiiiciccic e 1w
(@ Hacapka Ans oTMMa coka U3 MSIrKUX
DPYKTOB/OBOLLEW ...t 1w
VIHCTPYKUMS MO SKCNNYATALUMM. ...c..vveereereenieeeneee 1wt
[aPaHTUMHBIN TAMOH ..o 1wt

ANEMEHTbI KOHCTPYKUUWU, Puc. C-1

€) KHonka ans oTcoeanHeHus pexyLuero 6roka
@ Nanenb ynpasneHus
@ OrTcek ons xpaHeHNs Hacaaok

Mopspok coopku, Puc. C

. CHauana BctasbTe B pexywmit 6rok € whek @.

N

MCNOJIb3OBAHME, Puc. C
MaHenb ynpaBneHus, Puc. C-1

[>||:| - Knonka CTAPT/CTOIN, ucnonb3yinte ans 3anycka/
OCTaHOBKM NpoLiecca NpUroToBneHus.

(=) - Knonka PEBEPC, wHek 6yaeT pa6otarb B 06-
paTHOM HanpaBfeHUW ¥ BbITanKkMBaTb 3aCTPsiB-
lwmne npoAyktbl. B cnydvae, ecnu msicopy6ka
3abunacb, OCTaHOBWUTE LUHEK, BOCMOJNIb30BaB-
wuck kHonkot CTAPT/CTON. Janee Haxmute
kHonky PEBEPC.

Mepen nepBbIM UCNONBb30BaHMEM NPOTPUTE KOPMYC
npubopa cyxon n MArkow TkaHbto. OcTanbHble YacTn
BbIMOWUTE TeNnon Boaoun ¢ Jo6aBneHneM Xuakoctu
ONs MbITbst NocyAbl. TWaTenbHO BbICYLINTE BCE AeTa-
nu. NMepep c6opkoy unu paséopkon npuéopa n/mnu
oTcoeAnHeHMeM Hacagok y6eautechb, 4To npuop
BbIKNIOYEH U3 PO3ETKMU.

A Hoxu o4eHb ocTpble, ByAbTE OCTOPOXHbI.

ABTOMaTUyYeCcKas 3awuTa gBuratens

Mpubop obopygoBaH 3aWwmnToN OT Neperpesa ABuraTe-
ns. Ecnu sawwmta cpabotana, To npubop octaHOBUTCA
M KHOMKM Ha naHenu ynpasneHus He ByayT dyHKUMO-
HupoBaTb. [lante npnbopy ocTbiTb 10 MUHYT.

MakcmmanbHO JonycTMMoe Bpems Henpe-
PbIBHOIO MCMONb30BaHWUsA Npubopa - 5 MUH.
MepepblB MexAy LMKNamu [OMKEH CocTas-
nate 10 MuH.

-

. BcTaBbTe HeoGxoaumMyio

nacaaxy & ® @ & pe-

2. YcTaHoBUTe HOX Ha 2. YcTaHoBuTe Ha WHek cenapatop (B Mpoussepute xywmir 6nok .
LWHEK pexyLlen cTopo- cBopKy Hacaakn | o 3akpenuTe pexywmii
Hol Briepéa, Puc. C-2. 3. YcraHosuTe Ha 3. YcTaHoBuTe @ cornacHo 6ok @ e MACODYGKY,
3. YcTaHoBWTE OOWNH U3 cenaparop Hacafky pukcatop @ Puc. C-9
noBepHUTE BpallaTesb-
anckos ©@ @ @ wa ans kon6acok &)
Dl HbIM ABU XEHUeM npo-
LUHEK C HOXOM. TUB 4aCOBOW CTPENKMU U
- . 3adukeupyiTe Ao xa-
4. 3axmute cobpaHHbIN pexyLumii brok dukcatopom (s } 3aKpyTuB ero b py A
N paKTEepHOro Lwenyka.
BpaLlaTenbHbLIMW ABWKEHWUSIMM MO YaCOBOW CTPErKe.
3. YcTaHoBUTE TONKaTenb
5. BcTtasbTe pexyLumii 6ok Os MscopyOKy, NOBEPHUTE BpaLLaTenbHLIM 171} pexywuii 6nok ®.
[OBIKEHWEM NPOTUB YacoBOM CTPENKU 1 3achUKCHpyITe 4O XapakTep-
HOTO LLienyka.
6. MPUCOENHNTE K OTBEPCTUIO PEXYLLEro Brioka 3arpy3o4HsIit notok €.
7. MoMecTUTE BHYTPb 3arpy3o4Horo Grioka Tonkarens €.
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Mopsapnok paboTbi:

Y6enmTech, 4To Msicopybka nonHocTbio cobpaHa B
OAHOM U3 HEOGXOANMbIX BaM KOMMMEKTaLWiA.
BkniounTe BUnKY npubopa B po3eTky.

MomecTnTe emkocTb Heobxogumoro ob6bema nopg

304HbIN IOTOK U MOHEMHOTY NoAaBaiTe B Mscopybky
TonKaTerneM, He NPUKNaabiBas YPE3MEepPHOTO YCUIHUS.
[ins 3aBeplueHns paboTel Haxmute kHonky P[]
MOBTOPHO.

pexyLuii 6rok.

+ 3anyctuTe MOTOp, HaXaB KHOMKY > O[IUH pas. + Pa3bupute npnbop. Haxxmute KHonky
+ [MoaroToBneHHble UHIpeaNEeHTLI MOMECTUTE Ha 3arpy-

* BbIHbTE WWHYP NUTAHNA U3 PO3ETKN.

PEKOMEHAALMU MO NPUTOTOBNEHUIO

Mepen npurotoBneHnem pekomMeHayeTCcA Hape3aTtb MHIpeaNeHTbl Ha KYCO4YKM pasMepoM He 6onee 3x3x3 cm.

Oucku c otBepctusimm 3,0/5,0 mm

MpurotoeneHve dapLuen
13 Msaca/pbibbl/NTULLbI

MamenbyeHne cBexmnx
PYKTOB, AroA 1 OBOLLEW

MamenbyeHne BapéHbix /
XapeHbIx oBoLLen, Ppyk-
TOB, Msica/pblObl/NTULLbI

MpuroToBnexune 3akycok
TUMa NawTeToB, OBOLLHOM
1 rpUBHOI MKPbI U T.N.

HapexbTe MHrpeaueHTbl Ha KyCoYKku pas-
MepoMm He 6oree 3x3x3 cM.

OuuctuTe PPYKTHI UM OBOLLM OT KOXULibI,
yAanuTe KocToukn. Hapexeste nHrpeau-
€HTbl Ha KyCO4KM pasmepoMm He bornee
3x3x3 cm.

He namenbuaiTe MHrpeaneHThbl, Temne-
patypa koTtopbix Bbiwe 95°C. Ounctute
hPYKTbI UMK OBOLLM OT KOXWLIbI, yAanute
KOCTOYKW. HapexbTe MHrpeameHTbl Ha
KyCOYKu pa3mepom He Bonee 3x3x3 cm.
HapexbTe MHrpeaneHTbl Ha KyCoYku pas-
Mepom He 6onee 3x3x3 cm.

Ouck c otBepcTUAMU 7,0 MM

Mpurotoenexune pybneHo-
ro chapwa

PopMoBKa NECOYHOro
TecTa Ans neveHbs

M3menbyeHne opexos,
CyXo(hpyKTOB, CyXapuWKoB,
reyeHbsa U T.N.

HapexbTe MHrpeaneHTbl Ha KyCoYku pas-
Mepom He 6onee 3x3x3 cMm.

Mepen dopmoBKOW OXxNagnuTe Neco4Hoe
TECTO B XONMOAWIIbHUKE.

MpeaBapuUTenbLHO yAanuTe KOCTOUKU Y
CcyXohpyKTOB, CKOPRYMKU 1 nepero-
POAKU Y OPEXOB.

Hacapgka gnsa kon6acok

Kon6acku, cocucku, cap-
[ernbKY, LWNMKaYKy 1 T.0.

64

HapexbTe MHrpeaneHTbl Ha Kycouku pas-
MepoMm He 6onee 3x3x3 cm, 3aTtem 3amapu-
HyViTe ux. PapLu TWwaTensLHO nepemeLuait-
Te. VicnonbayiiTe HaTyparnbHyto 060MoyKy
(4peBa). 3aBskuTe y3en Ha KOHLIe 060-
TI0YKU U HaTSiHUTE €€ MPOTUBOTONOXHON
CTOPOHOW Ha Hacapky. [lo3npynTe HaunHKy,
3anonHsas dapLuem 060mnouKy.

dapLum ¢ HeXXHOWN TeKCTypon Anst npu-
rOTOBNEHUS KOTNET, TedpTenen, HaumHoK,
3aneKkaHokK 1 T.M.

[insi nory4eHust rOMOreHHOro Miope, cre-
LyeT MUCMOMb30BaTh ANUCK C OTBEPCTUSMM
3 mm @, 3aTem nosmyyeHHyto Maccy npo-
TpuTe Yepesa cuTo. MoXHO UCnonb3oBaTh
LN [ETCKOTO MUTaHMS.

lMocne namensyeHuns nepemeLuanTte
onogo.

dapw ans ntons, GUdLITEKCOB, HAYMHOK,
kon6acok v T.n.

TecTo MOXHO NPUIOTOBUTL MPY MOMOLL
Msicopybku, nponyckas UHrpeaneHTbl He-
CKOJIbKO pa3 [0 MomnyyYeHusi OQHOPOAHOMO
TecTa. [Ina hopmMOoBKM NogonayT ANCKN
3,01 5,0 mm.

HaumHkM Ans nMporos, HaNoOMHUTENM
6aTOHYMKOB MIOCIM, OPYKTOBOW NacTunbl
1 koHeT. MoXXHO UCnonb3oBaTb ANCK

5,0 MM

Mpw 3anonHeHnn 06GonoYkn apLuem,
cnepute, 4Tobbl OHa He pacTsrueBanach
CUMbHO, NHa4e konbackn MOryT NonHyTb
npu TennoBon obpaboTke. Konbacku
MOXHO ¢popMOBaTb Kak 13 roToBoro cap-
La, TaK 1 U3 Kyco4koB msica. Cneaynrte
yKa3aHWsiM B MHCTPYKLWK MO NPaBuIbHON
cbopke Msicopyoku.

, Puc. C-1
1 MOBEpPHUTE pexyLLmnit 610K Mo 4acoBOW CTperke.

HauuHka gns kotner,
ke66e u 3pa3

MpoaBwraiite NOArOTOBMNEHHYIO HAYMHKY
TOMKaTeneM u 3anornHanTe el 3aroToBKU
ans kotnet, ke66e nnu 3pas.

Hacapgka gnsa chopmoBaHus kotner

dopmoBKa KOTMeT, 3pas,
keb66e u T.N.

HapexxbTe MHrpeaneHTbl Ha Kycoukn
pa3mepoM He Gonee 3x3x3 cm, 3aTem
3amapuHyiTe nx. PapLu TwaTensHo
nepemetluanre.

Tepku Menkas/kpynHas

MpurotoBneHue canatoB, | HapexbTe MHrPeaMeHTbI Ha KYCOYKH.
3aKyCOK, MOArOTOBKU MpwkumariTe nx Tonkatenem K Tépke.
oBOLLEW Ans CynoB 1

OCHOBHbIX 0Nt

LLInHkoBKa

Hapeska nomtukamu,
NpUroToBneHWe canaTos

VHrpeameHTbl AOMKHbI ObITh MNOTHBIMM
(orypubl, peauc, ceexwe kaptoderns,
MOPKOBb, KanycTa U T.M., CbIPOKONYEHbIe
Konbacsl, TBEpAbIE CbIpbl U T.NM.)
MpenBaputensHO paspexbTe KX (ecnu

3T0 HeobxoanMo) Ha nopumu. Mpoasuran-

T€ UCXOAHble UHIpeOUEHTbI ToNKaTenem,
cnerka npmxumasa nx K Hoxxam.
Hacapgka gnsa omxuma coka U3 MArkux opykros/oBoLuemn

OTXWM CcoKa K13 MATKUX
OPYKTOB 1 OBOLLEN

MpepBapuTenbHO yaanuTe KOCTOYKU U3
nepcukoB, abpukocoB., BULLIEH, cnuB. Ha-
PEXbTE MHIPEANEHTBI Ha KYCOYKU.

PeKomeH,qyeTc;l ncnonbL3oBatb Hacagky

KoTnetbl MOxHO cbopmMoBaThb Kak 13
roToBOro ¢paplua, Tak 1 U3 KyCOYKOB Msica.
CnepynTe ykazaHUsiM B MHCTPYKLUWK NO
npasunbHol cbopke mscopybku. Mpu dop-
MOBaHWW OCHOBBbI Afs ke66e (Mnu 3pas),
pekoMeHzyeTcst caenath NonocTb BHYTPU U
nogeparb 3aroToBK/ B MOPO3UIIKe, YTOObI
6bIno ynobHee [103VPoBaTb HAYMHKY.

YT06bI MHIPEAUEHTLI HE NPOChINanUCh,
noMecTUTe eMKOCTb HeoB6XxoAMMOoro pas-
Mepa oA, pexyLLmin 6rok.

MOoXHO NponycTUTb MAKOTb Yepe3 OTXKUM
HeCKOIbKO pa3, YTobbl Nony4nTb Gonblue
coka. He omxumanTe cok U3 MHrPEANEHTOB
C KOCTOYKaMW, pa3MepoMm C OTBepcTMe
cuTa (HanpuMep, MarnuHbl, EXXeBUKU 1 Np.).

YNCTKA nyxoa, Puc. D

nocne eé Ncnonb3oBaHUs.
* Bbikntounte npubop. OTKNOYMTE €ro OT CeTu.
» Pasbepute npubop.

[locne 4nCTKM Hacyxo npoTupanTe MeTannu-
¢ OuuwanTe BCce pfetann Mscopybku cpasy yeckme 4acTum Mscopybku Bo m3bexaHue no-
A ABMEHNs pxaBuuHbl. [Ans AononHUMTENbHOM
3aWnTbl MOXEeTe UX crnerka cmasaTb pacTu-

TENbHbIM Macrom.

* TwaTtenbHO NPOMONTE BCE CbEMHbIE YacTu usge-
nna B TENNoKn BoAe C MCNofb30BaHMEM Heabpasus-
HbIX MOIOLLMX CPEACTB.

* HemeTannuyeckue getany MOXHO MbiTb B NOCYAO-
Moe4YHol MalmnHe. TemnepaTypa B NOCYyAOMOEYHON
MallMHe He [oIKHa npeBbiwaTtb 60°C.

+ [lpoTpuTe kopnyc npuGopa BraXHOW TKaHbIO.
Hwkorga He norpyxanTe ero B Bogy W3-3a
OMacHOCTM NOPAKEHUST ANEKTPUYECKNM TOKOM.

» TwartenbHO BbICYLUUTE BCE AETanu.
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BO3MOXXHbIE HEMOJIAAKWU 1 CNOCOBbI UX YCTPAHEHUA

|-|pVI60p He BKIo4yaetca OTCyTCTByeT Hanps>eHne B CeTn anek-

TpONUTaHUA.

Mpubop npekpatun * BoamoxHo, Heobxoanmo n3baenTbCs
pabortaTtb OT 3aCTpABLUNX NPOAYKTOB.
+ Bo3smoxHo, cpaboTana 3awuTa aBu-
raTensi oT neperpesa.

Bo Bpewmsi pa6oTbl npubopa |+ BoamoxHo, npubop neperpencs Bo

YYBCTBYETCSH HENPUATHbIN Bpemsi paboTbl.

3anax * Bo Bpemsi nepBoro BKIOYEHUS BO3-
MOXHO MOSIBIIEHWE HEMpUSITHOTO 3a-
naxa u3-3a obropaHusi OBWXYLLMXCS
yacten.

Msico nnoxo o6pabotaHo |+ HenpaBurnbHO YCTAHOBMEH HOX.
+ Ie3Busi HOXa 3aTyNUMUCh.
+  duKeupytoLLee KOrbLO He 3aKpyYeHo.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKMH

MoTpebnsiemas MowHOCTb, BT
MapameTpbl anekTponuTaHus

Knacc 3alwmTbl OT NopaXeHns 3NeKTPUYECKUM TOKOM

OTkniounTe anGOp OT CEeTUN ANEKTPOonUTaHua n
A0XAUTECH HOpMann3auun HanpsXxeHua.

¢ Y106bl M36aBUTLCA OT 3aCTPSBLUMX NPOAYK-
TOB, H&XXMUTE KHOMKY @ Ecnu 310 He no-
MoraeT, OTKIIIo4UTe NpUbop OT CeTU NUTaHus,
pasbepuTe 1 NPOUYNCTUTE CAMOCTOSITENBHO.

« Ortkntounte npubop ot cetn. O6paTnTech
B YNOMHOMOYEHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP
OURSSON AG.

« [Javite npubopy oCTbITb.

« CokpatuTe Bpemsi paboTbl npubopa

* HenpusTHbI 3anax BO BpeMsi NEPBOro BKIO-
YEHUSI HE SIBMSIETCS HEUCMPABHOCTLIO U A0MN-
XEH CKOPO WCYE3HYTb.

* YCTaHOBUTE HOX NTE3BUEM HapPYXYy.
* Hox Msicopy6Kku HEOBXOAMMO HATOUNTb.
« TINoTHO 3aKpyTUTE hUKCUpYIOLLEe KOMbLIO.

max 500 max 550
220-240 B~; 50/60 'y
1l

Mpon3BoanTenbHOCTb, Kr/yac 96 96 108

MowHocTb npu 3abrokMpoBaHHOM aABuratene, BT 1500 2000

Pasmep (BxLUxI), mm 140x253x210 275x150x215 275x150x215
Okcnnyarauus Ot +15 no +35°C

TemnepatypHble TpeboBaHUsA
TpaHCcnopTUpoBKa U XpaHeHue

Okcnnyaraums
TpeboBaHusi K BMaXXHOCTU
TpaHcnopTvpoBKa 1 XpaHeHne

Bec, kr

Ot -25 po +55°C
15-75% (HeT koHAeHcaTa)

15-75% (HeT koHOeHcaTa)

2,75 3,125 3,125

* I'Ipo,qyl(uvm AOJIXHa XpaHUTbLCA B CYXUX, NpoBeTPUBaeMbIX CKNnaACKNX NOMeLLeHUAX Npu TeMmnepaTtype He Huxe

-25°C.

CEPTU®UKALNA NPOOYKLUN

MHdopmauuio o cepTudmkaTe COoTBETCTBUSI CMOTPUTE Ha canTe
http://www.oursson.com/rus/ru/about/ partners/certificates/#tab0

WM cnpalumBanTe Konuio y npoaasua.

cepaucHoro LeHTpa OURSSON AG.

ij PeMoHT gornxeH npon3BoanTbCA TONbKO KBaJ'IVIqJIALI,VIpOBaHHbIM cneunanncTom ynosiHOMO4YeHHOro
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CEPBUCHOE OBCITYXWUBAHUE

Komnanus OURSSON AG BbipaxaeT Bam OrpoOMHYt0
npu3HaTenbHOCTb 3a BbIGOp Halel npoaykuun.Mel cae-
nanv Bce BO3MOXHOe, 4Tobbl AaHHOe u3genve yaosneT-
BOPSNO BalUMM 3anpocam, a Ka4ecTBO COOTBETCTBOBAIIO
nyywmm MupoBbiM obpasuam. B cnyvae, ecnv Balle ns-
nenve mapkn OURSSON 6yneT HyxaaTtbCst B TEXHUYe-
CKOM 0OCnyXuBaHUW, NPOCUM Bac obpallaTtbCa B OAWNH
13 YnornHomoueHHbix CepBucHbIX LleHTpoB (ganee —
YCU). C nonHbIM cnuckom YCL 1 nx To4HbIMKM agpecamun
Bbl MOXETE 03HaKOMUTbCSA Ha CalnTe Www.oursson.ru, a
Takke NO3BOHMB MO HOMepy TenedoHa GecnnaTHOM ro-
psyen nuHnm OURSSON AG.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWSI BOMPOCOB WM npobnem,
cBsidaHHbIX ¢ npogykuvern OURSSON AG, npocum Bac
obpawatbCsd B MUCbMEHHOM BMAEe B OpraHv3auuio,
YNONIHOMOYEHHYIO Ha TMpPUHATUE U YOOBIETBOPEHWE
TpeboBaHuii noTpebuTenen B OTHOLLIEHUN TOBapa HeHaa-
nexatyero kavectsa, — OO0 «YnpaensioLas cepBrcHasi
koMmnaHusay, 109202, Mocksa, wocce Ppesep, a. 17A,
cTp. 1A, nn6o no anekTpoHHow noyte info@oursson.ru.

Ycnosus MapaHTUitHbIX 06s13aTenbcTB OURSSON AG:

1. MapaHTuitHble obasatensctBa OURSSON AG, npepno-
ctaBnsemble YCLI OURSSON AG, pacnpocTpaHsitoT-
€S TONbKO Ha Moaenu, npegHasHadeHHble OURSSON
AG Ans npousBOACTBA MM MOCTaBOK M peanu3auun
Ha TeppuTOpUM CTpaHbl, Fae NPefoCTaBnseTcs rapaH-
TUHOe obcnyxuBaHune, NpuobpeTeHHbIe B 3TON CTpa-
He, npollewne cepTUdMKaLMIo Ha COOTBETCTBUE
CTaHgapTaM 3TOW CTpaHbl, a Takke MapKMpOBaHHbIE
omumanbHbIMU 3HaKamy COOTBETCTBUS.

2. MapaHTuiiHble obsizatensctBa OURSSON AG pein-
CTBYIOT B paMKax 3aKOHOAATeNbCTBa O 3aluMTe npas
notpebuTenen n perynupyloTcsi 3aKOHOAATENbCTBOM
CTpaHbl, Ha TeppUTOPUM KOTOPOW OHU MpedocTaBne-
Hbl, ¥ TOMbKO NPY YCMOBUM WCMOMb30BaHUA M3denus
VCKIOYNTESNBHO ANS NINYHBIX, CEMENHBIX UMW AoMaLl-
HUX HyXA. MapaHTuiiHble obasatensctBa OURSSON
AG He pacnpoCTpaHsoTCS Ha Cry4Yaun UCMNonb30BaHUst
TOBapOB B LIEMNSIX OCYLLECTBMNEHNS NPEANPUHUMATENb-
CKOVi iesi-TeNbHOCTM NGO B CBA3W C NpUoBpeTeHnem
TOBapoB B LEMNsX YOOBNETBOpeHUs noTpebHocTen
NPeAnpUATAR, YYPEeXAEHNI, OpraHn3aLmnin.

3. OURSSON AG ycTaHaBnuBaeT Ha CBOW U3genus crne-
[OytoLme Cpoku Cry>0bl M rapaHTUHbIE CPOKU:

MwukpoBonHoBble neyu, xneboneyu, 60 12
VHAYKUWOHHbIE MNTbI

MynbTuBapKy, KyXOHHbIE MPOLIeCCopbI,

KYXOHHbIE MaLLMHbI, SNEKTPUYECKME

YalHVKW, ANEKTPUYECKMIE MPrmu,

6neHaepbl,MUKCepbI, MACOPYOKY,

TOCTepbI, TEPMONOTbI, POCTEPbI,

KoheBapku, napoBapku, 36 12
COKOBBDKMMAIKY, U3MENbYATENN,

[lerapaTopl, orypTHLbI,

chepMeHTaTOpbI, MUHWAYXOBKY,

MOPO3UITbHUKM, XONOANIBHUKM,

aBTOMAaTM4ecKMe KoemallvHbI

KyxoHHble BECbl, CUEPOHBI 24 12

4. MapaHTuitHble obsizatensctBa OURSSON AG He
pacnpoCTPaHsIIOTCS Ha NepeYnCIIeHHbIE HUXe NpuHaa-
TNeXHOCTN U3AeNnus, ecnn Ux 3ameHa npegycmoTpeHa
KOHCTPYKLMe 1 He cBsizaHa ¢ pa3bopKoii naaenus:

* OnemMeHTbl NUTaHus.

* Yexnibl, peMHW, LLUHYPbI ANS NEPEHOCKW, MOHTaXKHbIe
npucnocobneHns, HCTPYMEHT, AOKyMEHTaLuo, npu-
naraemyto k u3genuio.

5. MapaHT He pacnpocTpaHseTCs Ha HejocTaTku,
BO3HMKILME B M3OENUU BCNeACTBME HapyLUeHus no-
TpebuTenem npaBun UCMONb3OBaHWS, XPaHEHUs UK
TPaHCNOPTUPOBKWN TOBapa, AeNCTBUSA TPETbUX UL UK
HenpeoaonMMON CUMbl, BKIOYas, HO He orpaHnynBa-
ACb CNeAyoLWMMMN CryqasmMm:

« Ecnu HepocTaTok ToBapa SIBUNCA CNeAcTBYEM He-
6pexHoro obpallieHns, NpUMeHeHNs Toapa He no
Ha3HaYeHMIo, HapyLUEHUS YCIIOBUI U NpaBWI 3KCTIy-
aTaumu, U3NoXeHHbIX B UHCTPYKLIMM MO SKCnnyaTaumm,
B TOM Yu1CIle BCMEACTBME BO3AEVCTBUSA BbICOKUX Unn
HU3KWX TemnepaTyp, BbICOKOW BMNaXHOCTU WU 3a-
MNbINEHHOCTH, criedax BCKpbITUs koprnyca npubopa u/
WM CaMOCTOATENbLHOrO PEeMOHTa, HEeCOOTBETCTBUS
locynapcTBeHHbIM CTaHAapTaM napaMeTpoB nuTako-
LMX ceTei, nonaaaHWs BHYTPb KOPMyca XWUOKOCTH,
HacekoMbIX W [APYrMX MOCTOPOHHUX MPEMETOB,
BELLEeCTB, a Taloke ANUTENbHOro UCMOMb30BaHNS U3-
Aenvs B npefernbHbIX pexvmax ero paboTb.
MoBpexaeHns N aedekTbl, BbI3BaHHbIE Ka4€CTBOM
BOAbl U OT/IOXKEHWEM Hakunu (O4MCTKa OT Hakunu
M 4YMCTKa He BXOAOWUT B rapaHTuiHoe obcnyxusa-
Hue u pomkHa PEMYINIAPHO npoussoanTbcs Bamu
CaMOCTOSATENbHO).

Ecnun HegocTaTok ToBapa SiBUNCS CNeACTBUEM HECaHK-

LIMOHMPOBAHHOTO TECTUPOBAHWSI TOBapa U MOMbITOK

BHECEHUS NI0BbIX U3MEHEHWIA B €r0 KOHCTPYKLIMIO U

€ero nporpamMmmHoe obecrneyeHue, B TOM YUCTE peMOHTa

UMW TEXHUYECKOro OBCIYXMBaHUS B HEYMOMHOMOYEH-

Hoi OURSSON AG peMOHTHOM opraHm3aummn.

Ecnn HepoctaTok TOBapa SIBUNCS CreAcTBMEM WC-

NoMb30BaHNSI HeCTaHOAPTHbIX (HETUMOBbIX) M (Unw)

HeKka4eCTBEHHbIX NPUHAAIEXHOCTEN, akceccyapos, 3a-

NacHbIX YacTen, ANEeMEHTOB NMUTaHWSI.

Ecnun HepgocTaTok ToBapa CBsi3aH C ero NpuMeHeHu-

€M COBMECTHO C 4OMOSTHUTENbHBIM 0G0pyAoBaHNEM

(akceccyapamu), OTNMYHBIM OT AOMOMHUTENBHOrO

obopynoBaHusi, pekomeHgoBaHHoro OURSSON

AG K npyMeHeHuio ¢ gaHHbIM ToBapom. OURSSON

AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a KayecTBO [O0-

nonHuTenbHoro  obopyaoBaHus  (akceccyapos),

NpousBefeHHOTo TPETbUMM nuuaMu, 3a Kaye-

CTBO paboTbl CBOMX WM3OENWA COBMECTHO C TakuMm

obopynoBaHveM, a Takke 3a kayecTBO paboTbl

[OMOSHUTENbHOTO  06GOPYAOBaHMS  NPOM3BOACTBA

koMnaHun OURSSON AG CoBMECTHO C U3aenvsimm

[Opyrux nponssoauTenen.

6. Hepoctatkn ToBapa, obGHapyeHHble B Mnepuog Cpo-
Ka cnyxbbl, YCTPaHSIOTCS YMNOMHOMOYEHHLIMM Ha
3TO PEMOHTHbIMM opraHudaumsmu (YCLL). B Tevenve
rapaHTUMHOTrO Cpoka YyCTpaHeHue HeAoCTaTkoB Mpo-
n3BoamTcs GecnnatHo Npu npeabsiBIEHUU opurMHana
3aMONHEHHOrO rapaHTUHOTO TanoHa W AOKYMEHTOB,
noaTBepXAatoLLyX GakT v AaTy 3aknoyeHns forosopa
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PO3HUYHON KYNnU-NPOAaxu (TOBapHbIA, KaCCOBbIA YeK

M T. n.). B cnyyae oTcyTCTBMS yKa3aHHbIX JOKYMEHTOB

rapaHTUMHBIA CPOK UCHUCIISETCA CO AHS U3rOTOBMEHNS

ToBapa. [py aToM creayeT yunTbiBaThb:

* Hactpoiika 1 yctaHoBka (cGopka, NoakryeHue
M T. N.) U3AENUs, OnucaHHasi B AOKyMeHTauuu,
npunaraemMon K Hemy, He BXoguT B 0bbeM rapaH-
TUiAHbIX 06si3aTenbctB OURSSON AG u moryT
6bITb BbINOMHEHbI Kak caMuM Monb3oBaTtenem, Tak
1 cneuvanvuctamy 6onbLIMHCTBA YNONMHOMOYEHHbIX
CEpBUCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLEro npoduss
Ha nnaTHoW ocHoBe.

+ Pabotbl No TexHu4eckomy oBCyXUBaHUIO U3Aenuii
(4ncTka 1 cmaska ABMXKYLLIMXCA YacTel, 3ameHa pac-
XOOHbIX MaTepuanoB W NpUHAANEeXHoCTeh 1 T. n.)
NPOU3BOASATCS Ha NMATHOM OCHOBe.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOX-
HbIi Bpe[, NPsIMO UM KOCBEHHO HaHECEHHbI CBOeW
npoaykumen niogsm, AOMaLUHAM XWUBOTHBIM, UMYLLie-
CTBY B Crnyyae, eCrniv 3TO MpOW3OLLNO B pesynbrate
HecoOnoAeHns npasvn M yCroBWI 3KcnyaTaumu,
XpaHeHWs, TPaHCMOPTUPOBKM UMW YCTAHOBKW U3Aenus;
YMBILMEHHBIX WM HEOCTOPOXHbIX AENCTBUI noTpe-
6UTeNs NN TpeTbUX NuL,.

8. Hu npu kakux obctositensctBax OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakow-nmbo ocobbin, cry-
YaiiHbliA, MPSMOW UMK KOCBEHHBI yLIepb nnu yobiTku,
BKMIOYasl, HO He OrpaHM4MBasCb MNEpPeYNCIIEHHbIM,
ynyLEHHYI0 BbIroay, YObITKW, Bbi3BaHHbIE NepepbiBa-
MW B KOMMEPYECKOW, NMPOU3BOACTBEHHON UMW WMHOW
[esATeNbHOCTW, BO3HUKAIOLLME B CBSI3M C UCMOMb30Ba-
HWEM MINN HEBO3MOXHOCTbIO UCMONb30BaHNS U3AENUS.

9. BcneacteuMe  MOCTOSIHHOTO — COBEPLLEHCTBOBaHUSA
npoayKUMKM 3reMeHTbl Au3aniHa M HekoTopble Tex-
HUYecKne XxapakTepucTUKW npoaykTa MoryT 6biTb
n3MeHeHbl 6e3 npeaBapuTENbHOMO YBEAOMIIEHMS CO
CTOPOHbI MPOU3BOANUTENS.

Wcnonb3oBaHve nsgenus no UCTe4eHUN cpoka

CnyX6bl

1. Cpok cnyx6bl, yctaHoBneHHbin OURSSON AG ans
[aHHOTO M3aenus, AeACTBYeT TOMbKO MPW YCIOBUM WC-
Monb30BaHWSi U3AENWSI UCKIIOUUTENBHO AN NUYHBIX,
CemMelHbIX UnnM AOMAaLLHWX HYXA, a Takke cobnioge-
HUM noTpebuTenem npaBun 3KCMryaTaLuun, XpaHeHus
N TpaHCnopTMpoBKu n3denus. Mpu ycnoBuu akkypat-
Horo obpalleHns ¢ usgenuem u cobniogeHuss npaswn
aKcnnyataummn akTU4ecKnii CPoK Cry>KObl MOXET npe-
BbILIATL CPOK CNYX6bl, ycTaHoBneHHbIN OURSSON AG.

2. TMo okoH4aHMM cpoka cnyx6bl n3aenus Bam Heobxoau-
MO 06paTUTLCS B YNONHOMOYEHHBIA CEPBUCHBIN LIEHTP
[ONsi NpoBeAeHust NPodUNakTMHecKoro o6CnyXuBaHus
V30enus 1 onpeaeneHns ero NPUroaHOCTU K AarbHemn-
wen akcrnnyataumn. PaboTbl no npodunaktuieckomy
obCnyxu1BaHNo N3OEenns 1 ero AUarHoCTUKe BbIMOMHS-
10TCSt CEPBUCHBLIMM LIEHTPaMW Ha NNaTHON OCHOBE.

3. OURSSON AG He pekomeHayeT npogorkaTtb JKCny-
ataumio M3denua Mo OKOHYaHWKM cpoka crybbl 6e3
npoBeAeHust ero NpodunakTuyeckoro obcnyxvBaHWs
B YNONHOMOYEHHOM CEpPBUCHOM LIEHTpe, T. K. B 3TOM
cryyae usfenue MoXeT NpeacTaBnsiTb ONACHOCTb Ans
XKWU3HW, 300POBbS UMW UMYLLIECTBA NOTPEGUTENS.
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YTunusauuma usgenua

OT1OT 6bLITOBON 3ANeKTpornpubop MmMeeT 06GO3HaYeHVe Cco-
rmacHo TpebosaHusm [OupektuBbl EC 2002/96/EG 06
OTCINYXUBLUWX CBOW CPOK SMEKTPUYECKUX W SMEKTPOHHBIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). lNocne okoH4aHus cpoka cnyxObl u3genvs ero
Hernb3s BbiGpackiBaTb BMecTe C 0OblYHbIM GbITOBBIM MyCO-
poM. BMeCTO 3TOro OHO NOANEeXWUT caade Ha yTuMsaumo
B COOTBETCTBYIOLUMI MyHKT MpuUemMa 3reKTpuyeckoro u
3rneKkTpoHHOro obopyaoBaHWst Anst nocnedylolen nepe-
paboTkM M yTUNM3aumKM B COOTBETCTBUU C peaeparibHbIM
WM MeCTHbIM 3akoHo-faTenscTBoM. ObecneynBas npa-
BUMbHYIO YTUNM3aLMIO AAHHOMO NpOoAyKTa, Bbl MOMOraeTte
cbepeyb NpMpoAHbIe pecypchbl 1 NpeaoTepaLlaete yiiepb
ONA OKpyXalolen cpefbl U 300pOBbA MtoAen, KOTopbIn
BO3MOXEH B Crlyyae HeHafnexallero obpalle-

Husi. Bonee nogpo6Hyto MHpopMaLMio 0 NyHKTax
npvema u yTunusauum AaHHOro Npogykta MOXHO
nomnyyYuTs B MECTHbIX MyHMUMNAbHbIX OpraHax

NN Ha NPEAnPUSTAM Mo BbIBO3Y GbiToBOrO Mycopa. IR

[aTta npousBoacTea

Kaxxgomy wusgenuio npucBavBaeTcs yHUKamnbHbIA Ce-
pWIHBIA HOMep B BuAe OykBeHHO-LMPOBOro psga u
nybnupyeTcst LUTPUX-KOAOM, KOTOPbIA COAEPXUT Creay-
IOLLYI0 MHADOPMALMIO: Ha3BaHVe TOBapHOW rpynnbl, Aarty
NPOM3BOACTBA, NOPSAKOBLIN HOMeP n3nenusi. CepuiiHbIn
HOMep pacronaraeTcs Ha 3agHeln naHenu nNpoaykTa, Ha
ynakoBKe W B rapaHTUINHOM TaroHe.

MG1808011234567
TrT
060 O

CepuiiHbIi HOMep pacnonaraeTtcs Ha 3agHen naHenu
npopaykTa, Ha ynakoBke 1 B rapaHTUNHOM TarloHe.

© lMepebie ABe GyKBLI — COOTBETCTBUE TOBAPHON rpynne
(mscopy6ka — MG).

O lMepsble ABe LndPLI — ro NPON3BOACTBA.

© Bropble ABe UndpbI — MecsL NPOU3BOACTEA.

O Mocneatve LUmMdpbl — NOPAAKOBLIA HOMEP M3aenus.

Bo wusbexaHue HepgopasymeHuii ybegutenbHo
NpOCVM Bac BHUMATENbHO 13y4nTb PykoBoaCTBO
no 3KCnyaTaumn U3Oennst n ycrioBns rapaHTuii-
HblX 0653aTenbCTB, MPOBEPUTL NPaBUNBbHOCTbL
3anofiHeHUs rapaHTUMHOrO TanoHa. apaHTuii-
HbIll TanNoH AENCTBUTENEH TOMbKO MPU Hanuuum
NpaBUMbHO U YETKO YKasaHHbIX: MOAEnW, cepuii-
HOro HoMepa n3genus, Aatbl NOKYMKK, YETKKX ne-
YaTein MpMbl-npofAaBLa, NOANUCK NokynaTens.
CepuiHbIi HOMEP U MOZenb M3Oenus AOSKHbI
COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM B rapaHTUHOM
TanoHe. MNpwv HapyLieHn aTux YCnoBui, a Takke
B Cnyyae, Korda AaHHble, yKasdaHHble B rapa-
TUAHOM TaroHe, W3MEHEeHbl UMW CTEPTbI, TanoH
NpM3HaeTCs HeaeNCTBUTENbHBIM.

ouUrssono

lopsivast ninHua OURSSON AG obecrieumBaeT norHyto MHGOpPMaLIMOHHY0 NOAAEPKKY AeATenbHOCTY KoMnaHum B Poccun,
ctpaHax CHI™ n Bantuu. MNpodeccroHanbHble onepaTopbl BbICTPO OTBETAT Ha NoboI MHTEepeCyoLLMIA Bac BONpoc. Bbl Mo-
xeTe obpaLlaTbcsl B €4WHBIN LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBYCHOTO COMPOBOXAEHWS, Afs peKOMEHAaLMIA CreLmanmcToB no Ha-
CTpOViKe M NOAKIMIOYEHMIO, ANst MHPOPMUPOBAHMS O MECTax MPOAAX, C BONPOCaMM O PeKnaMHbIX aKUMSIX U po3bIrpbiLLax,
NPOBOAMMbIX KOMMNaHWER, a Takke ¢ NobbiM1 ApyriMiU BOMpPOCaMmn O AeSTENbHOCTU KOMMaHuM Ha Tepputopun Poccun,
ctpaH CHI v BanTum.

Ectb BOnpockl? 3BoHUTE, Mbl MOMOXeM!
TenedoH ropsiven nuHum OURSSON AG (6ecnnaTHble 3BOHKU CO CTaLMOHAPHbIX TenedoHoB):

8800 100 8 708

Bpewmsi paGoTbl ropsideit niMHuu:
noHezenbHUK-naTHUUA ¢ 10:00 fo 20:00 (1Mo MOCKOBCKOMY BpeMeHu); 6e3 BbIxoaHbIX, 7 AHE B HeOento.

HacTosias MHCTpyKUMs ABMsieTcsl OGBbEKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUWN C MEXAYHAPOOHLIM U POCCUIACKAM 3aKOHOAATESb-
cTBoM 06 aBTOpckom npase. Jlloboe HecaHKUMOHMPOBaHHOE WCTONb30BaHNE MHCTPYKLMW, BKIOYas KonMpoBaHue, Tpa-
JKMPOBaHWE W PacnpoCTPaHEHME, HO HE OrPaHNYMBASICb TUM, BIEYET NPUMEHEHWE K BUHOBHOMY NMULLY rpaaaHCKo-NpaBo-
BOV OTBETCTBEHHOCTM, @ Takke YrofloBHON OTBETCTBEHHOCTU B COOTBETCTBUM CO cTaThel 146 YK PP 1 agMuHUCTpaTUBHON
OTBETCTBEHHOCTY B COOTBETCTBUM CO cTaTbelt 7.12 KoAlN P® (ct.150.4 KoAll B cTapoii pegakumm).

KoHTakTHasi iHdopmaums:

1. MsrotoBuTens ToBapa — OURSSON AG (OPCOH AIN), Yn. 'paH-LleH 5, 1003 JlosaHHa, Weeriuapus.

2. OpraHusauusi, ynofiIHoMOYEHHas Ha NpUHATWE 1 yaoBneTBopeHune Tpe6oBaHuii noTpebutenei B OTHOLLIEHUN
ToBapa HeHaanexaulero kayectea, — OO0 «OPCOH», 125445, Mocksa, JleHuHrpazckoe wocce, a. 65, ctp. 3.

3. NHdbopmauumsa o cepTudukaumm npogykta AOCTYMNHA HA CalTe WWWw.oursson.com.

4. NUmnopTep npoaykumm OURSSON AG: P® n/unu ctpaHel ETC: cmoTpuTe nHdopMauuio Ha ynakoBke ToBapa.

5. MocTaBwwkn npoaykuun OURSSON AG: Pecnybnuka Benapycb: OO0 «HukmTa nntoc», 220055, . MuHck, yn.
B.Urnatosckoro, aom 4, oduc 121.

OURSSON AG
CpenaHo B KHP

5. Googhe play
H;‘mn Lone

forum.oursson.ru

Ckayaiite mobunbHoe
NpWoXeHne ¢ peuentamm
K TexHuke Oursson
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WHCTPYKLUWUU 3A BE3ONACHOCT, our. A

CumBon 3a onacHoOCT

HanomHs Ha noTpebuTtens 3a onacHOCT OT TOKOB yAap.

HanomHs Ha noTpebuTtens ga npoBexaa BCUYKY AeNCTBUS, CbrnacHo

AA CumBon 3a npeagynpexaeHue

MHCTPYKUMUTE.

Mpu n3non3BaHe Ha enekTpU4eCcKu ypeaun TpsibBa pga
Ce cnasBeart criegHnTe npeanasHu Mepku:

M3nonsBanTe ypeaa, cbrnacHo pbKOBOACTBOTO 3a
ynoTpeba.
WHcTanupaiite ypeaa Bbpxy cTabunHa noBbPXHOCT.
M3nonaBanTe camo UHCTPYMEHTH, BKIOYEHW B KOM-
nnekTa.
+ 3a HamansiBaHe Ha pucka OT TOKOB yaap, He
notanante kabena BbB BOAA UNW B ApYru Tey-

% HOCTW. B cnyyan Ha nonagaHe Ha Boga BbB

BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa, Ce CBbpXeTe C 0To-
pusmpaH cepeuseH LeHTbp Ha OURSSON.
EnektposaxpaHBaHeTo 1 HanpexeHneTo Tpsibea Aa
CbOTBETCTBAT Ha AaHHMTe oT Tabenarta Ha npoay-

KTa.
He nsnonssaiTe ypega B 30HW, KbAETO Bb3AyXbT
MOXe [a CbAbpXa u3napeHus oT 3ananvmMu Belle-
cTBa.
* He ce onuTtBanTe aa pasrnobssaTe ypeaa, Tbin
KaTo MMa omacHoCT OT TOKOB ydap. YpeanT

% MOXe [a Ce noBpeaun n rapaHumaTa Ha npous-

BoaMTens ga ce aHynupa. 3a pemMoHT 1 noa-
ApbXKa ce CBbpXeTe C 0TOpU3NpaH cepBuseH
LeHTbp Ha OURSSON.
B cnyyaii, ye npemecTuTe ypeaa oT CTyAEHO nome-
LieHne B TOMNIO NOMeLLeHne unu obpaTtHo, pasona-
KoBaWTe ypeaa npeau ynotpeba u msvakante 1-2
yaca npeau aa ro nycHeTe.

%- 3a pga ce NnpeaoTBpaTH TOKOB yAap He noTansii-

Te XuUuuUTe UNn ypeaa BbB BoAa.
He ocTtaBsiTe aeua 6e3 Hag3op B 6rmM3ocT Ao ypeaa,
[okarto Tou paboTu.

He nunawTe ropewmTe NOBbPXHOCTH, TbI KaTo ToBa
MOXe ia NpeAn3BUKBa HapaHsiBaHus.
3axpaHBalwwuaT kaben e OTHOCUTENHO KbC, 3a Aa ce
n3berHe pyvcka oT TOKOB yaap.

He ocTtaBsaiTe 3axpaHBawwusi kaben ga BucK Haa
ocTpu pbboBe WnU Aa AOKOCBA HaropelleHu no-
BbPXHOCTMU.

He BknioyBaiiTe ypeda B NpeTOBapeHW KOHTaKTH,
Tbi KATO UMa PUCK OT TOKOBM YAapu 1 ypeabT Moxe
fa ce nospeau.

He vHcTanupaiite ypeaa B 6nmM3oct Ao neyku unu
raszoBu/enekTpuYecku neykn

Cnep ynotpeba ussaxpgante kabena ot koHTakTa
MaseTe ycTponcTBOTO OT yAapw, nagaHe, Bubpauun
WUNW ApYTY MEXaHWYHW yaapu

Mpean nouncTeaHe MUnM CMsiHa Ha akcecoapw, ce
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KIIOYEH.

He n3nonssaiite ypeaa Ha OTKpUTO.

ToBa yCTPOWCTBO He e npeHa3HavyeHo 3a ynotpeba
OT deua uUnu oT xopa C HamaneHn guanyecku, ce-
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TUBHMW UMW YMCTBEHW CMOCOBHOCTU UnK € nunca Ha
onuT U nosHaHusa. Tesn nuua moraT ga usnonsear
npoAykTa camo noj HaA30p Ha OTTOBOPHO 3a TsX-
HaTa 6e3onacHOCT nuue WUnn cnep UHCTPYKUUS 3a
6e3onacHo nonasaHe Ha YCTPOCTBOTO.

To3u NpoayKT e npeAHa3HavyeH camo 3a ynotpeba B
[OMalLLHW YCIOBUS.

B cnyyai, ye 3axpaHBawmusT kaben e noBpeaeH, Cb-
wmAT Tpsbsa Aa 6bae NoAMEHEH OT cneunanucT oT
oTtopuaupaH ot OURSSON cepBu3EH LEHTBP.
M3nonsBante camo MHCTPYMEHTH, BKIIIOYEHWN B KOM-
nnekTa.

He nouncTteaiTe ypeaa ¢ abpasuBHM nouncTaalim
npenapatu Unu cbC CUIHM NpenapaTu (ankoxon,
6eH3nH 1 ap.). 3a noyncTBaHe Ha kopnyca e nosBo-
NEeHO Aa Ce M3Mon3Ba Masnko KONMYecTBO OBGUKHO-
BEH noyuncTealy npenapar.

NMPEMNOPBKU

MpoyeteTe pPbLKOBOACTBOTO 3a eKcnnoartauus,
npeau Aa usnonseate npoAykta. Mons, 3anasete
MHCTPYKUMKUTE 3a 6baeLla ynotpeba.

Bcuykn nnrcTpaunu B ToBa pBKOBOACTBO
ca cxemaTudHu wusobpaxeHus u moraT ga ce
pasnunyaBaTt OT ,D,GI?ICTBVITeJ'IHI/ITe npegmeTun.

He wusnonseaiTe ypeaa 3a KkbnuaHe Ha MHOMO
TBbPAN NPOAYKTK, 3a 4a He Ce OTbMNsABAT HOXOBETE.
KoraTo npemecTBaTe YCTPOWCTBOTO, APbXTE O
Cc ABeTe pbue. He xBawante ycTpoWcTBOTO OT
rbpnoTo unu TasaTa.

* He HaTuckante npogyktuTe C MPBLCT MMM C
Hello Apyro, KoraTo malimHaTa e BKMoYeHa.
M3nonsBanTe camo  yCTPOWCTBOTO 3a
HaTuckaHe.

He no3sonsiBainTe Ha KOCTW UNW APYTY TBbPAU
npeaMeTv aa nonagHat B Mecomenadkara.
Mpeau KbuaHeTo, yBepeTe ce, Ye NPOAYKTbT

€ HanbnHo pa3mpaseH. Npeamn KbnuaHeTo Ha
MeCO Unu seneH4vyyuu, ce yegepete, 4Ye CbLuuTe
Ca Haps3aHuM Ha napyeta, KOUTO JIeCHO ce
nnb3raT Nnpes3 0TBOpPa Ha TaBaTa 3a NbJIHEHE.

He wusnonseaiTe cuanyecka cuna BbLPXY

YyCTPOWCTBOTO, 3a Aa n3berHete nospeaa no
BMHA Ha noTpebuTens.

KOMMNOHEHTHU
Axcecoapu 3a Bceku mogen, cuvr. B

(1] ByTaLO YCTPOMCTBO ....eveeeiiieiieeiieeiee e
TaBa 3@ NOAABAHE ........cccveerueeeieeiieeeieesieeanees
(3] PeXeLL, MEXAHUSBM.........ccoviriiaeeniiiieeienieneenns
(4] KOPMYC ..
[lnck 3a KbnuaHe ¢ OTBOPK 7 MM....
[lnck 3a KbnuaHe ¢ oTBOpK 5 MM
[wuck 3a kbnuaHe ¢ 0TBOPU 3 MM...

(5] 3aKMOYBALLO YCTPONCTBO ... 1 6p.
(o] OCTPUIE <ottt 16p
D LLIHEK e 16p
(11] AKcecoap 3a HAAEHULM. ..........eeeeeeaeeaneeeeaeeene 1 6p.
12] 3akpeneall NnpbCTEH

Cenapartop ..

@ PeHpe (Marko
Penpge (Fonsimo)
Axkcecoap 3a ps3aHe
ByTalo ycTponcteo
PeXeLL, MEXAHUIBM.......c.ccerrieeeearieeireeeneeeeees

® [lto3a 3a nnofoBu cokoBe / cnaaku 3eneHdyum. 1 6p.
PbKOBOACTBO 32 YNOTPEDA ... 1 6p.

OU3ANHEPCKWU ENEMEHTH, ®ur. C-1

©) ByToH 3a 0cBOGOXAABAHE HA PEXELLNS eNeMEHT
© KonTponeH naHen
@ CuxpaHsiBalLo oTAeneH e 3a 403U

Crnob6siBaHe Ha mecomena4kara, dur. C

-

. MbpBO, NocTaseTe LWeHKa Ds PEeXeLLOoTO YCTPOCTBO o.

YNOTPEBA, our. C
KoHTponeH naHen, dur. C-1

DIC]- Byton START/STOP. Hatuctere START/STOP,
3a Aja cTapTuparte ABuraTens Ha Mecomenadkara.

() - ByToH 3a OBPBLIAHE. Ako Hewo 3acsiaa B
MecomernavkaTta, U3KnoyeTe s, KaTo HaTUCHeTe
6yToHa START/STOP. HatucHeTe n 3agpbxTte
6yToHa OBPBLIAHE, 3a aa ce 3aBbpTH WHEKBLT
B obpaTtHaTta nocoka 1 Aa n3byTa HaBbH .

Mpean nbpBa ynotpeba, n3bbplieTe ypeaa ¢ meka n
cyxa kbpna. OcTaHanuTe KOMNOHeHTU MoraT Aa 6baaT
M3MWUTU C TOMNa BoAa U npenapaT 3a MUEHE Ha CbAOo-
Be. M3cyweTte Bcuyku yacTu. Mpean MOHTax wnu
AEMOHTaX, yBepeTe ce, 4e ypeabT € U3KIIYEH OT
KOHTaKT.

A HoxoBeTe ca MHoro oCTpU, 6baeTe BHUMATENHW.

ABTOMATUYHA 3ALLUTA HA IBUTATENA

ABTOMaTM4HaTa 3awmTta paboTu, 3a Aa npeanasu asura-
Tens oT nperpsiBaHe u Aa ce usberHe nospena. Ako aB-
TOMaTuyHaTa 3alluTa e akTMBKMpaHa, YCTPOWCTBOTO Lie
Ce W3KIMIoUN U BYTOHWUTE Ha KOHTPOMHMSI NaHen Hama Aa
pabotat. OcTaBeTe ypefa aa ce oxnaau 3a 10 MUHYTH.

MakcmanHo  Bpeme 33 MPOALIDKUTENHO
n3ron3BaHe Ha YCTPOWCTBOTO - 5 MUHYTW.
WHTepBanbT mexay ynotpebute TpsiobBa aa
6bae 10 MUHYTH.

1. MocTtaBeTe

Heobxoanmusa
2. MHcTanupaiite OCTPUETO | 5 Mocrapere wHeka Ha cenapaTopa (B). 2. CrnoGere akcecoap & B D s
BbpXY WHeka, dur. C-2. » ato3ata (19] PEXELLOTO YCTPOIACTBO
3. ViHcTanupaiite eauH ot 3. MocTaBerte xenaHus 3. MoHTtuparite cropen . .
AMcKoBETe eoo akcecoap Ha 3akpenBaLuus c-9. 2. Mpukpenete
BbPXY LUHEKA C OCTPUE. cenaparopa (. npueten (. pEXeLLoTO
yCTPOWCTBO ® om
4. 3aTerHeTe PexelLns eNeMeHT, CrobeH ChC 3akiodBaLLoTo yeTpoiicteo €, MecoMmenaukata, kaTo

3aBbpTalik1 ro Nno 4YacoBHMKOBATa CTperka.

@

MoTupaiite pexeLLoto yetpoiicteo € g mecomenaukara, sagbprete

ro 3aBbpTUTE 06paTHO
Ha YacoBHWKoBaTa

cTpenka-

O6PETHO Ha YaCOBHMKOBATa CTperka, 4okaTo ce duKcmpa U LpakHe. 3. NocTaBeTe 6yTaLL|0T0

N o

CBbpXKETE HE30TO Ha PEXELLOTO YCTPOICTBO C TaBaTta 3a mbiHeHe @
MocTaBeTte GyTallOTO YyCTPOMCTBO B TaBaTa 3a MbJIHEHE 0.

YCTPOWCTBO (175
pexeLns MexaHnsbM

®.
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Pepn Ha pabota

YBepeTe ce, Ye MecomernaykaTa e crnobeHa B egHa
OT KOHGpUrypauuure.

CBbpxeTe ypeda KbM KOHTaKTa.

MocTaBeTe cbp ¢ HeobxoaMmaTa BMECTUMOCT Mog
pexeLoTo CTE'MCTBO.

HaTMCHeTe)& 3a Aa BKNouuTe aBuratens.
MpuroTBeHnTe CbCTaBKM Ce NOCTaBAT B TaBaTta 3a
MbIIHEHE U NOCTENEHHO ce 406aBsAT B MecomeraykaTta
¢ nomoLyTa Ha 6yTaLoTo YyCTPONCTBO, 6€3 HAaTUCK.

3a ga uskniounte yctpoicteoTo, Hatuchete D[]

BEAHDBX.
MaknioyeTe ypeaa.
Pasrnobete ro. HatucHete 6yToHa dur. C-1

N 3aBbpTeTe pexewmnsa erneMeHT Mo nocoka Ha
YaCoOBHMKOBATa CTperKa.

Axcecoap 3a kiochreTa

MpuroTesiHe Ha KlodTE-
Tata

PeHpe manko/ronsimo

MpuroTBsiHe Ha canaTw,
Xanku, 3eneHyyum 3a cyna

HapexeTe cbcTaBkuTe Ha napyerta ot
3x3x3 cM 1 rn ocTaBanTe Aa MapuHoO-
BaT. Pa3bbpkaiite gobpe kamara.

HapexeTe cbCTaBkuTE Ha napyera,
HaTucHeTe M B peHgepa ¢ GyTawoTto

NPEMOPBKN 3A NPUTOTBAHE

Mpeam roTBeHe ce npenopbyBa Ja ce pexar CbCTaBkute Ha napyeta ot 3x3x3 cMm.

Ouck 3a paspgpo6siBaHe ¢ oTBopM oT 3/5,0 MM

MpuroTesiHe Ha MNSHO
Meco oT meco/pubal/go-
MalLUHW NTULM

KbnuaHe Ha nnogose n
3eneHvyLm

KbnuaHe Ha 3eneHdyum n
BapeHo Unu neYyeHo Meco

MpuroTesiHe Ha 3aKycku OT
TECTEHW n3aenus, 3eneH-
yyum, re6u u ap..

HapexeTte cbCTaBkuTe Ha napyera ot
3x3x3 cm.

O6GeneTe NnogoBeTe U 3efeHYyLuTE,
oTCTpaHeTe KocTunkute. Hapexerte
CbCTaBKUTe Ha napyeta oT 3x3x3 cMm.

He kbnuarTe cbCTaBku NO-TONMM OT
95°C. Obenete NnoaoBeTe U 3eNeHYyLm-
Te, oTcTpaHeTe kocTunkute. HapexeTte
cbCTaBKWUTE Ha napyeTa ot 3x3x3 cMm.

Hapexete cbcTaBkuTe Ha napyera oT
3x3x3 cm.

Ouck 3a kbnuaHe ¢ otBopU 7.0 MM

MpuroTBsiHe Ha CUTHO
MIISIHO Meco

dopmMupaHe Ha TecTo 3a
crnagkuwmn

CmunaHe Ha aku, cyLue-
HW nrnodoBe, cnagkv v ap.

Axkcecoap 3a HageHULM

Hapenwvuwn n gp.

MbnHex 3a kodTeTa
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HapexeTe cbcTaBkuTe Ha napyeta oT
3x3x3 cm.

Mpeaun dopmupaHeTo, ocTaBeTe TECTOTO
fa ce oxNnaau B XMagunHuk.

OTcTpaHeTe KOCTUMKUTE OT CYLUEHU
nrnopoBe U YepynkuTe oT AAKK.

HapexeTe cbcTaBkuTe Ha napyeta

oT 3x3x3 cM. Pa3bbpkaiite gobpe
Karvimara. ManonspainTe ecTeCcTBEHU
membpaHu. HanpaBeTe Bb3en Ha eau-
HUS Kpal u n3gbpnaiTe memb6paHaTta B
obpaTtHaTa nocoka.

HatucHeTe nbnHexa c GyTaloTo ycTpoii-
CTBO U MbIIHETE C HEro KiodTeTara.

MnsiHo Meco 3a cyna TonyeTa, MbHeXw,
mycaka v ap.

3a fia nony4mTe XOMOreHHo nope, us-
nonseante aucka ot3 mm &9, n nony-
YeHaTa maca ce npemuHaBa npes cuTo.
M3non3ga ce 3a 6ebeLuka xpaHa.

Cnepg kbnuaHe pa3bbpkanTe xpaHata.

MrsiHO Meco 3a MbPXKONu, MbAHEXM, Ha-
AEHVUM 1 ap.

TecToTO MOXeE Aa Ce MPUroTBU C MoOMoLLTa
Ha Mukcep. HaTucHeTe HAKOMKO NbTu
CbCTaBKkMTE, 3a Ja NoyyYnMTe XOMOreHHO
TecTo. Moaxoaswm amckose: 3 1 5,0 mm.

[MbnHexu 3a nanose, NNOAOB MYC U
cnagkuwm. MoxeTe fa usnonseate avcka
ot 5.0 Mmm

Mpu nbnHeHe Ha MemBpaHaTa ce yBepe-
Te, Ye TS He e TBbpAE OMbHaTa, 3a 4a He
ce ckbca. HagenuuuTe morat aa 6baar
NPUroTBEHW OT MIISIHO MECO M OT Napyeta
meco.

MpenopbyBa ce Aa n3nonasare Mambk
akcecoap

N OCHOBHU ACTUA YCTPOWCTBO.

Axcecoap 3a psizaHe

PsazaHe, NpuroTeBaHe Ha
canarta

CbcTaBkuTe TpsabBa ga ca rbctu
(kpacTaBuUW, penuykn, NpecHu Kap-
TOU, MOPKOBMU, 3ene U T.H., konba-
cu, TBbpPAO cupeHe u Ap.) Hapexete
rm (ako e HeobxoaMMO) Ha napuyeTta.
HaTucHeTe cbcTaBkuTe ¢ nomowta
Ha OyTaloTO YCTPOMUCTBO.

[io3a 3a NNoAoBu coKoBe/Cnaaku 3eneH4vyLm

[nonoBm 1 3eneH4YykoBu
cokoBe

MpemaxHeTe KOCTUMKUTE OT NPACKOBMU,
Kavicuu, Yepelun, cnueu. Hapexete
CbCTaBKUTE Ha napyera.

NOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA, ®UIL D

A + [louucTBaiiTe 4acTuTe Ha Mecomenadkata
BeaHara cnep ynotpeba.

* WsknioyeTe ypeaa. M3kntoveTe ro oT KOHTAKT.

« [emMoHTupaiTe Mecomenaykara.

* lounuctete pobpe BCUYKM MOABMXHM YacTu Ha
ypepa B Tonna Boja ¢ HeabpasuBHU Npenapary.

* HemeTanHute uvacTu MoraT fga ce MuAT B
cbaomusinHa mawuHa. TemnepatypaTta Ha BogaTta
He TpAGBa Aa HaaBuwaBa 60°C.

* M3bbpwerte kopnyca Ha ypeda C BnaxHa
Kkbpna. 3a ga npegoTBpaTUTe TOKOB yaap, He
notansanTe ypena BbB BoAA.

* W3cywete fobpe BCUUKM KOMMOHEHTU.

Cnen nouncTtBaHe nacyuwere uo6pe BCUYKU

MeTanHu 4yacTu, 3a ga usberHere pbvXaa. 3a
OonbIIHUTENHa 3alTa MOXETe JieKo aa T
MasaTte C pacTUTesnmHo Macno.

KiogdpreTarta morat aa 6baat HanpaseHu
OT MJISIHO MECO WM OT NnapyeTta Meco.

3a aa He ce pasnpbcHaT CbCTaBuTe,
nocraeeTe NOAXOASL Cb/ MO PEXeLLoTo
YCTPOWCTBO.

MoxeTe Aa usLieauTe nynna HAKOMKO MbTH,
3a fa nony4uTe noseve cok. He cokose ot
CbCTaBKW CbC CEMEeHa, pa3Mep Ha 0TBopa B
CUTOTO (HaNPUMep ManuHW, KbMUHA 1 ap.).
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Bb3MOXXHU NPOBJIEMM U PELUEHUA

MecomenaukaTta He

pabotun
Mecomenaukara ce + 3awwmratra ot
n3KknoyBa aKTMBMpaHa.
* ABTOMaTMyHaTa  3almTa
nperpsisaHe  Ha
BKIOYEHa
+ XpaHa, 3acefHana B ypeaa.
Otaens ce nowa * Bb3mMoxHO e ypeabT

MUpusma, Korato
MecomenadkaTa paboTu

nperpsiBaH.

» Korato BkntounTe ypeda 3a nbpBu  * HenpusatHata
MbT, MOXe Jda WMa HenpusATHa
npu4nHeHa

MuUpusma,

B koHTakTa HsMa €eNeKTpu4ecTBo.

Deconectati aparatul si asteptati pana cand re-
vine curentul electric.

nperpsBaHe e * Pentru a scapa de mancarea blocata, apa-

sati butonul (e ). Daca nu functioneaza,
scoateti din priza, dezasamblati aparatul si
cpetly curatati-l.

asuratensa e

« Contactati un service autorizat Oursson.

fa e« Hamanete BpemeTo 3a u3nonssaHe Ha
ypepa.
MupuMaMa  npu  MbpBa

ynotpe6a He e AedEKT 1 CKOPO LUE U3Ye3He.
or

n3rapsHeTo Ha NoABMXHUTE HYacTu.

MecoTo He ce cmuna » OcTpu1eTo e NocTaBeHo HenpaBunHO |« MIHcTanupainTe Hoxa npaBuITHO.

nobpe

* Jlamenute ca NnpuTbNEHW.

+ 3aKpensawysT  NPLCTEH

MOHTUPaH NPaBUIHO.

TEXHUYECKU CNELUNDUKALIMN

Pasxoa, W

BonTax

Knac Ha 3awuTa

Mpon3BoaMTENHOCT Kr/yac

Paamepu (Bucounna X LWnpuHa X ObmkuHa), MM

Pa6ota
TemnepaTypHUW 13nCcKBaHWS!
TpaHCMopT U CbXpaHeHne

Pa6ota
M3unckeaHus 3a BNaxHOCT
TpaHCnopT U CbXpaHeHne

Terno, kr

« HoxoBeTe TpsibBa aa ca ocTpu.

He e |+ MoHTupante dukcmpawms npbCTEH
NpaBuITHO.
max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1l
96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215
+15°C po +35°C
-25°C po +55°C
15-75% (6e3 koHAeH3auus )
15-75% (6e3 koHOeH3auus )
2,75 3,125 3,125

* NpoAaykTuTe TpsIGBa Aa ce CbXpaHsBaT Ha CyXxo, NPOBEeTPUBO MACTO NpU TemnepaTtypa Hapg -25°C.

CEPTU®UKAT HA MPOOYKTA

3a uHopmaLms OTHOCHO cepTudpmkaTuTe noceTere http://www.oursson.com unu nouckarite konve ot Bawwms auctpuby-

TOP.

PEMOHT.

é EpuHcTBeHO kBanudumumpaH cneuyvanuct B cepBusdeH LeHTbp Ha OURSSON TpsibBa ga u3Bbplumn
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CEPBU3

KomnaHusita OURSSON n3pa3ssia cBosita bnarogapHoct
KbM Bac 3a n3bopa Ha HawuTe npoaykTu. Hanpasuxme
BCUYKO Bb3MOXHO TO3M MPOAYKT Aa OTroBapsi Ha BaLu-
Te HyXAW, a ka4ecTBOTO My Aa 6ble B CbOTBETCTBME
C Han-BUCOKWUTE €BPOMENCKW CTaHAapTu. AKO BalUUST
npoaykt OURSSON uma Hyxga oT nogapbXkka, Mons
CBBbpXeTe Ce C HSAKOW OT OTOPWU3MPaHWUTE HWU CEPBU3HU
LieHTpoBe. [TbrieH CNMChK Ha CEPBU3HUTE LIEHTPOBE M Ha
TEXHUTE TOYHW agpecu moxe Aa 6bae HamepeH Ha yeb-
caiiT WWW.oUrsson.ro.

FAPAHLIMOHHM YCNOBUA OURSSON

1.

lapaHumsita OURSSON ce npepoctassi oT OURSSON.
Mpunara ce camo 3a Moaenu, NpeaHas3HavYeHn n pas-
npocTpaHeHun Ha TepuTopusita Ha Bbnrapus (Bulgaria),
KOUTO ca cepTuduLMpaH B CbOTBETCTBUE CbC CTaH-
AapTvTe B cTpaHaTa.

2. NapaHumsita OURSSON e B CbOTBETCTBME CbC 3aKO-

HOAATENCTBOTO B CUIa, 3a Aa Ce 3aluTaBaT npaeata
Ha notpebutenuTe. MApaHUMsTa ce pbKOBOAM OT 3a-
KOHWTE Ha cTpaHaTa, B KOSITO ce [OCTaBsi npoaykTa
M e BanugHa camo Korato MpOAYKTbT Ce U3Monssa
W3KMNIOYUTENHO 3a AomallHa ynoTpeba. MapaHuusta
OURSSON He Baxw 3a ynotpeba ¢ Tbproecka Len.

3. MapaHUMOHeH nNepuog Ha  MpPOAYKTUTE  Mapka

OURSSON:

MUKpOBBITHOBM NeYkn, ypen,
3a npaBeHe Ha xnsi6, MHAYK-
LIVOHEH KOTMOH

MynTUKYKbpU, KyXHEHCKU
ypenou, Gbp3oBapu,
€erneKTpUYECKM ckapi,
6neHaepu, MUKcepw,
mMecomenadku, Toctepu, thermo 60 24
NOTOBE-COKOW3-CTUCKBAYKM,
ecrnpeco MalLVHW, ypeau 3a
KbnuaHe, xnagnnHuum, ppu-
3epy, aBTOMaTUYHM
KacheMaLLMHW, aBTOMaTUYHN
MaLLWHW, ypeau 3a pasneHBaHe
Ha MISIKO, KyXHEHCKa Be3Ha

4. TapaHumsita OURSSON He e npunoxuma 3a 4acTu, Kom-

TO MMaT 0BMKHOBEHO M3HOCBaHe, B Cry4al, Ye TsxHaTa

noamsiHa e npeasuaeHa no NpoexT:

« barepumn

» OnakoBka, akcecoapyu 3a TPaHCMOPT U MOHTaX, Npu-
[ApyxaBaLlara AoKyMeHTaLms.

5. MNapaHuusaTa He ce npunara 3a gedeKkTy Ha NPoayKTUTE,

MPUYYHEHUN B Pe3yNnTaT Ha HapyLUeHUe Ha UHCTPYKLMUTE

3a ynotpeba, 3a CbxpaHeHvie unu 3a TpaHCMopT, B pe-

3ynTaT Ha AeiCTBYS Ha TPETU LA UNu HenpeoaonumMa
cuna, BKIKYNUTENHO, Ho 6e3 Aa ce orpaHuyasa Ao crea-

HWTe cny4vau:

« B cnyyauTe korato aedekTbT Ha NnpoadyKTa e pesyntar
Ha HebpexHo GopaBeHe, Ha HenpaenuHa ynotpeba,
Ha HapyLleHWe Ha MHCTpyKUuMWTe 3a ynotpeba, npea-
BUAEHU B PHKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba, BKIIOUNTENTHO
B pesynTar Ha uanaraHe Ha BUCOKW UK HUCKV TemMne-
paTypu, BUACOKa BMaXHOCT Unu nNpax, crneau oT onut

3a pasrnobsBaHe Ha kopryca u/unmn oT HeoTopuanpaH
PEMOHT, HECLOTBETCTBME Ha MapameTpuTe Ha enek-
TPOEHeprusiTa, B CryJanTe KoraTo BbB BbTPELLHOCTTa
Ha NpoayKTa “Ma TEYHOCTU, HACEKOMM UMK APy Yyx-
[V Tena v BeLLecTBa 1 Npu NpoabimkuTenHa ynotpeda
Ha NpoayKTa Ha NIMMUTa Ha HEroBUS KanauuTer.

+ B cnyyaute korato AedekTbT Ha NpodykTa e pesyn-
TaT OT HEOTOPU3MPaH ONUT 3a TeCcTBaHe Ha NpoAyKTa
WK OT NpaBeHe Ha NMPOMEHM MO NMPOEKTUPaHETO Unn
no codptyepa Ha npogykTa, BKIIOYUTENHO Yycry-
M 3a PeMOHT WM MofAApbXKKA, HEOTOpU3VpaHu OT
OURSSON.

+ B cny4aunTe korato fedekTbT Ha NpoadykTa e pesynTar
ot ynotpeba Ha HECLBMECTUMU W C MOLIO Ka4ecTBO
obopyaBaHe, akcecoapy Unv Pe3epBHYM YacTu.

+ B cnyyauTte korato fedekTbT Ha NpoaykTa e CBbp3aH
C M3ron3BaHeTo My B KOMOGMHALMSA C OMbAHWUTENHO
obopyaBaHe (akcecoapu), pasfMyHU OT [AOMbIHW-
TenHoTo obopyasaHe, npenopbyeHo oT OURSSON
3a ynotpeba c T1o3v npogykt. OURSSON He Hocu
OTFOBOPHOCT 32 Ka4yecTBOTO Ha [AOMbIHUTENHOTO
obopyaBaHe (akcecoapu), Mpov3BedeHO OT TpeTu
nvua, 3a Ka4ecTBOTO Ha TEXHUTE MPOAYKTU C TakoBa
obopyaBaHe, KakTo 1 3a paBoTHOTO Ka4YecTBO Ha Ao-
nmbnHUTENHoTo obopyasaHe OURSSON, u3nonaeaHo
C NpoAyKTUTE Ha ApYrv NPOU3BOAUTENN.

6. HedbektTe Ha npogykTa, Bb3HUKHAMIM Mo BpeMe Ha
ynotpeba ce peMOHTUpaT OT OTOPU3MPaHU CepBu-
3u. B rapaHUvoHHWSI nepuoa, PeMoHTBT e GesnnarteH
npu npeacTaBsHe Ha cepTudMKaT 3a rapaHuust U Ha
[IOKYMEHTW, MOTBbpXOaBalLM MOKynkata U aatata Ha
[JoroBopa 3a Mokyrnka Ha apebHo (dakTypa v AaHbyHa
pasnvicka /kacoBa benesxka) n TpsibBa Aa 6bae B3eTo noa,
BH/MaH1e CreHoTo:

+ KoHdurypaumsita v MOHTaXbT, ONUCAHWN B UHCTPYK-
uusTa 3a ynotpeba He ca BKIOYEHU B obxBaTa Ha
rapaHumsita OURSSON v moraT aa ce u3sbpLuat unm
OT NoTpeduUTENs UNK cpeLLly 3annaliaHe ot nepcoHa-
a Ha OTOpu13VpPaHN CEPBU3HU LIEHTPOBE.

+ [MopppbxkaTta (ModncTBaHE M CMas3BaHe Ha 4acTu,
CMsiHaTa Ha KOHCYMaTviBW U Matepuani v p.) ce n3-
BbpLLUBAT CpeLLly 3anaLiaHe.

7. OURSSON He HOCK OTFOBOPHOCT 3a BPeAu, NPUUMHEHU
MPSIKO UIM KOCBEHO OT NPOAYKTUTE Ha YoBeKa, AoMaLLHW-
Te NMoGYMLM, UMOTH, B Cry4anTe Korato ca Bb3HUKHaNM
B pe3ynTaT Ha HecrnasBaHe Ha NpaBunaTa v Ha yCcroBu-
siTa 3a ynotpeba, 3a CbxpaHeHue, 3a TPaHCMOoPT UM 3a
MHCTanauusi Ha NpoayKTa, YMULLIIEHU UNW HEBPEXHU
[ENCTBUS Ha NoTpedUTeNs UK Ha TpeTu Nuua.

8. B HukakbB crniyqain OURSSON He HOcy OTFOBOPHOCT 3a
BCAKAKBM 3arybu unu cneuuanHu, cryyaiHn, Henpeku
UnM nocreasalLmn LLETH, BKNoYUTenHo, Ho 6e3 ga ce
orpaHuyaBa fio, MporycHaTh norau, 3arybu nopaau npe-
KbCBaHe Ha TbProBCka, NPOMWLLNEHa Unn OeiHoCTH oT
[pYro ecTecTBO, Bb3HUKHANM BbB BPb3ka C U3MonaBaHe-
TO UMK C HEBb3MOXHOCTTA 3a W3MoM3BaHe Ha NpogykTa.

9. MNopagn HenpekbcHATOTO nogobpsiBaHe Ha Au3aiiHa,
NPOAYKTUATE U HAKOW TEXHUYECKW XapaKTepUCTUKK Morat
fa 6baat npomeHsiHu 6e3 npeausBecTve OT CTpaHa Ha
Npou3BOAUTENS..

W3nonssaHe Ha NpoayKTUTe cnep U3TUYaHe Ha rapaH-
LIMOHHUA CPOK (MPOABIMKUTENTHOCT Ha XWUBOT):

1. MpogbmkuUTENHOCTTA Ha KVMBOT, OMpederneHa ot
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OURSSON 3a npogyktute e BanugHa camo Mpu yc-
NoBUE, Ye Te Ce M3Mon3saT eavHCTBEHO B [OMALLHM
YCNOBWS, KAKTO W MpW YCIOBKE Ha Cria3BaHe Ha MHCTPYK-
uuuTe 3a yrnotpeba, 3a CbxpaHeHue W 3a TPaHCMopT.
BHumarenHoTto GopaeeHe C NpoayKTUTe U cnassaHeTo
Ha npasunata 3a yHKUMOHMPaHe MOXe [a yBenuun
felicTBUTeNHaTa NpoAbIMKUTENHOCT Ha yrotpeba kato
MO TO3V HaYMH Ce HaaBWLLIABa CpeaHaTa NPoabIKUTEN-
HocT Ha ynoTpeba, onpegeneHa ot OURSSON.

2. B kpasi Ha cpeaHata MpOObIDKUATENHOCT 3a yroTpeba
Ha npopykTa, TpsibBa fa ce CBbpXETe C OTOpu3vpaH
CepBU3eH LIEHTBbP 3a PYTUHHA NOAAPBKKA Ha NPoAyKTa.
MopapbxkkaTa u 06CryKBaHETO LUE Ce U3BbpLLBAT Cpe-
Ly 3annaLlaHe.

3. OURSSON He npenopbyBa M3Mon3BaHeTo Ha NpodyKTu-
Te B Kpasi Ha cpeaHaTta NpoAbIKUTENHOCT 3a ynoTpeba
6e3 npoBepka OT OTOpW3VPaH CEPBU3EH LEHTBbP, Tbit
KaTo, B TO3M Cryyail, NpoayKTbT MoXe Aa 6bae onaceH 3a
XKUBOTA, 30PABETO UMK MMYLLECTBOTO Ha NOTPeGUTENS.

PeuuknupaHe Ha npoayktute

MpogykTnTe He MoraT Aa ce U3XBBLPNAT 3aefHo ¢ GutoBuTe
otnagbLm. Te TpsibBa Aa Gbaat uanpateHy B LEHTPOBE 3a
peLvKnpaHe Ha enekTPUYECKO 1 eneKTPOHHO obopyasaHe
B CbOTBETCTBME C ObNrapckoTo 3akoHoaaTencrso. Ypes
peLmMKNMpaHeTo Ha To3n NpoaykT Bue Lue nomorHeTe 3a 3a-
nasBaHeTo Ha NPMPOOHUTE Pecypcu 1 3a NMpeaoTBpaTsBaHe
Ha yBpeXaaHeTo Ha OKornHaTa cpeaa 1 Ha 3apase-

70. 3a noBeye MHGOPMALIMS OTHOCHO MyHKTOBETE

3a cbbupaHe W peuumKnMpaHe Ha TO3U MPOAYKT,

MOt CBbpXeTe ce C MecTHaTa cryxba no usxsbp-

nsiHe Ha BUTOBK OTNaAbLN. |

ourssono

[Oata Ha Npou3BOACTBO

Bceku npoayKT nonyyaBa eAuHeH cepuieH HoMmep nof
chopmaTa Ha GykBeHo-UMdpoB kod, Ay6nupaH oT Gap-
Kod, CbAbpXall crnegHata wHdopMauusi: uMe Ha
rpynaTta npoaykTu, Aata Ha NPOU3BOACTBO, CEpUEH HO-
Mep Ha npoaykTa. [latata Ha NPou3BOACTBO MOXe Aa
ce gybnvpa Bbpxy onakoBkata W/unu BbpXy MpPoAyKTa.

COLIL

MG1808011234567
T 1
060 O

CepuiiHMST HOMEP ce HamMpa Ha 3aHKs NaHen Ha Npoay-

KTa, BbPXy OMakoBKaTa W Ha rapaHUMOHHUSI CepTUCUKAT.

(1] MbpeuTe ABe GykBM — NpoAyKTOBa rpyna (Mecome-
nayka — MG).

(2] MbpBuTe ABE UNdDPU — roaMHa Ha NPOM3BOACTBO.

© Crepnpalumte gse UNdpPY — Mecel] Ha NPOM3BOACTBO.

O MocneaHuTe LNGPU — CEpUEH HOMEP Ha NPOoIYKTa.

3a pa ce u3berHe ob6bpkBaHe, Mons,
npoyeTeTe BHUMATENHO WMHCTPYKUMUTE 3a
ynotpeba v rapaHUMOHHWTE YCNoBuUA W
npoBepeTe BepHOCTTa Ha cepTudukaTa
3a rapaHuus. [apaHuvoHHaTa KapTa
e BanugHa, camo Korato e MpaBMITHO
N SCHO MOMbflHeHa: Mopen, CcepueH
HOMep, AaTa Ha Mokynkara, nedatr wu
noanuc Ha npoaasava, MoANMC  Ha
knueHta. CepuiHMAT HOMep WM Mogena
Ha npoaykTa, TpsbBa da CbOTBETCTBAT
Ha rapaHUMOHHHWSI cepTudmkar. [pu
HecnasBaHe Ha Te3n YCMoBMs, KaKTo
M B cryyal, 4Ye uWHdopmauuATa OT
rapaHUMOHHNSA cepTudmnKaT € NpoMeHeHa
WU 3anuyeHa, cepTudukaTbT CcTaea
HeBanuaeH.

Ako nmate Bbnpocu unu npobnemu, cebpaanu ¢ npogyktnte OURSSON - Monsi CBbpPXETE Ce C HAC Ha eNleKTPOHHa-

Ta Hu nowa: info@oursson.ro.

ToBa pbKOBOACTBO € 3aLLUMTEHO OT 3aKOHAa 3@ aBTOPCKO MPaBo, CbIAcHO GbArapckoTo M eBPOMNeNCKOTO 3aKOHOAA-
TencTea. Besiko HepaspelueHo 13nonasaHe, BKIIOYNTENHO KonvpaHe, oTrnevaTBaHe 1 pas3npocTpaHeHue, Ho He camo,
BOAM A0 rpaXKaaHcka OTFOBOPHOCT B CbOTBETCTBME CbC 3aKOHa.

KoHTakTu:

1. MposvBoguten: OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003, Jlo3aHHa, LUBeiuapus.
2. EkcknyamBeH BHocuTen 3a PymbHsa/bbnrapus (Bulgaria) — Oursso Apliance SRL bpaluos, yn. ,3nanHynymn” Ne

109D, www.oursson.ro

OURSSON
MpownseeneHo B Kutan
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BIZTONSAGI INTEZKEDESEK, A rajz

Elektromos veszély
Elektromos veszélyre figyelmeztet.

Egyéb veszély
Figyelmezeti a felhasznalét az utasitasok betartasara.

Elektromos gépek hasznalata esetén a kdvetkez6
dvintézkedések betartasa kotelezd:
+ A késziléket mindig a hasznalati utmutaté szerint
hasznalja.
* A berendezést egy stabil fellletre helyezze.
+ Csak a készilékkel egyitt szallitott eszkdzoket
hasznalja.
+ Aramiités elkeriilése érdekében soha ne tegye
A a készllék kabelét vizbe, vagy mas folyadékba.
Ha viz a készllék belsejébe kerll, keresse fel
az OURSSON markaszervizt.

* A haldzati fesziiltség megfelel a késziilék adattabla-

jan jelzett feszultségnek.
* Ne haszndlja a késziléket olyan kdrnyezetben ahol
gyulékony anyagok vannak.

» Ne probdlja a készliléket szétszerelni. A
késziilék meghibasodhat, igy a gyarté szava-
tossaganak elvesztéséhez vezet. Javitasra
és karbantartasra keresse fel az OURSSON
markaszervizt.

* Ha a késziiléket hideg kdrnyezetbdl meleg kérnye-

zetbe helyezi, vagy forditva, szedje ki a késziiléket a

csomagbol és varja 1-2 orat amig elinditja.

¢ A tapkabelt vagy a késziléket soha ne helyezze

Vizbe.

» Ne engedje a gyerekeket a késziilék kdzelében,
felligyelet nélkil, miikodés kozben.

+ Ne érintse meg a készilék forro fellleteit, ezek
égési sériléseket okozhatnak.

» A tapkabel hossza relativ rovid, az aramités veszé-
lyének elkerllése érdekében.

* Ne engedje, hogy a tapkabel éles szélekhez érjen
vagy forré felliletekkel érintkezzen.

* Ne csatlakoztassa a tapkabelt tulterhelt dugaszok-
hoz, mivel a késziilék meghibasodhat.

* Ne hasznalja a késziiléket gaz vagy villanykalyhak
kdzelébe.

* Hasznalat utdn mindig hizza ki a készlléket a halo-

zati csatlakozobol.

. Ovja a készlléket ltések, esés, vibracidk és mas
mechanikai behatasok ellen.

* Mindig huzza ki a készUléket tisztitas vagy tartozé-
kok lecserélése el6tt.

» Ne hasznalja a késziiléket nyilt térben.

+ Ne engedje, hogy gyerekek, csokkentett fizikai,
mentdlis vagy nem megfeleld tudassal és tapaszta-
lattal rendelkezd személyek hasznaljak a készulé-
ket, hanem csak felligyelet alatt, ezek kioktatasa
utan.

» A készilék kizarolag otthoni hasznalatra alkalmas.

» Ne hasznalja a késziléket ha a tapkabel sériilt, ez
esetben vigye el a késziiléket hivatalos OURSSON
markaszervizbe.

+ Kizarolag a készllékkel egyltt szallitott kiegészits-
ket hasznalja.

» Ne hasznaljon a késziilék tisztitasara surlészereket

vagy er6s mosodszereket (alkohol, benzin stb.).
a készllék hazanak takaritasara hasznaljon kis
mennyiségl mosdszert.

JAVASLATOK

Hasznalat el6tt a hasznalati utmutatot figyelmesen
olvassa el! Orizze meg a hasznalati Utmutatét késébbi
alkalmazasra.
Az Utmutatéban szerepld képek informativ jelleglek
és eltérhetnek a valos targyaktol.
Tilos nagyon kemény élelmiszer darabokat daralni,
mivel a kések jelentésen kophatnak.
Amikor a késziiléket athelyezi, fogja két kézzel. Ne
emelje meg a késziiléket a daralocsétél vagy az
adagoldtalcatol.
* Ne nyuljon kézzel vagy barmilyen mas targgyal
az adagoldcsébe a késziilék mikodése
kézben. Hasznalja csak a nyomorudat.

Kerllje, hogy a késziilékbe csont vagy mas
kemény targy keriljon. Daralas el6tt ellenériz-
ze, hogy az élelmiszer ne legyen fagyos. Hus

vagy zoldség daralasa elétt, ellenérizze, hogy
megfelel6 méretre legyenek felvagva és kon-
nyen adagolhatok.

Tilos er6szakkal kezelni a készlléket, mivel

ennek meghibasodasat okozhatja.
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A KESZULEK RESZEI
Kiegésziték minden modellhez, B Abra

Adagolétalca....
Daralofej
Motorhaz
Vagorostély 7 mm-es lyukakkal....
Vagorostély 5 mm-es lyukakkal....
Véagorostély 3 mm-es lyukakkal.
Rogzité tartozék ..............

Vagokeés........ . .
Adagolo csiga .. ..1db.
Kolbasztoltd tartozék. ..1db.
Rogzité gydrd .. ..1db.
Elvélaszto ... .1 db.

Reszel6 (kicsi) .
Reszel6 (nagy) ....
Szeleteld tartozék
Nyom¢ tartozék ...

Daralofej
Szoéroéfej gyliimolcs-/zoldséglevekhez ............. 1 db.
Hasznalati utasitas .............c.occceiiiiiiin. 1db.

SZERKEZETI ELEMEK, C-1 Abra

Daraléfej-eltavolité gomb
Vezérl6panel
Szoréfejtartd

A husdaralé 6sszeszerelése, C Abra

1. El6sz0r helyezze be a csigat () a daraléfejbe

2. Helyezze fel a kést a csi-
gara. C-2 Abra.

3. Helyezze be valamelyik 3. Szerelje fel az el-
vagorostélyt a valasztéra a kivant

csigara felszerelt késre. tartozekot

4. Szoritsa meg az 0sszeszerelt daraldfejet a rogzitd tartozék segitségével

az 6ra jarasaval megegyez6 iranyba forgatva azt.

2. Helyezze fel a csigat az elvalasztora

3. Szerelje fel a aC-9.
rogzitégydrdt

HASZNALAT, C Abra
Vezérlépanel, C-1 Abra

DI[]- START/STOP gomb. A husdaralé motorjanak
elinditdésdhoz nyomja meg a START/STOP
gombot.

(<) - MEGFORDITAS gomb. Ha valami beszorul
a husdaraloba, dllitsa meg a START/STOP
gomb megnyomasaval. Nyomja meg és tartsa
lenyomva a MEGFORDIiTAS gombot, hogy
az adagold csiga ellenkezd iranyba forogjon,
kinyomva, ami beszorult.

Elsé hasznalat el6tt tordlje at a késziléket puha,
szaraz ruhaval. A tobbi részeket meleg vizzel
és mosogatoszerrel moshatja. Szaritsa meg az
alktarészeket. Ossze- és szétszerelés elétt
gy6z6djon meg, hogy a késziiléket aramtalanitotta.

A Vigyazzon! A kések nagyon élesek.

A MOTOR AUTOMATIKUS VEDELME

Az automatikus védelem szerepe a motor védelme a
tulmelegedéstdl és a rongalddas elkerilése. Ha az
automatikus védelem aktivalva van, a készilék le
fog allni, és a vezérlépanel gombjai nem mikodnek.
Hagyja a késziléket 10 percig hdlni.

A készllék maximalis folyamatos
A mikodtetési ideje 5 perc. Legalabb 10 perc-

nek kell eltelnie két hasznalat kdzott.

1. Helyezze be a sziiksé-
ges tartozékot

2. Szerelje fel a daralofejbe

aszorofejet | 5 Ragzitse a daralofejet

a husdaraléban az
abranak me-

gfeleléen.

ora jarasaval ellentétes
iranyba forgatva-

3. Helyezze be a nyomét
a daraléfejbe

5. Szerelje fel a daralofejet € a husdaralora ugy, hogy elforgatja az éra

jarasaval ellenkez6 iranyba, mig régzil és kattan.

6. A daralofej rését csatlakoztassa az adagolétalcahoz
7. Helyezze a nyomoét az adagolétalcaba
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Miiveletek sorrendje

+ Gy6z6djon meg, hogy a husdaralé valamelyik
beallitas szerint van 6sszeszerelve.

» Csatlakoztassa aramforrashoz a készuléket.

+ Helyezzen megfelel6 méretli edényt a daraldfej ala.

+ Nyomja meg a>I[] gombot a motor elinditasahoz- szerinti

* Az el6készitett hozzavalokat tegye az adagolétalcaba,
és fokozatosan adagolja a husdaraléba a nyomo segit-
ségével erdltetés nélkil.

ELKESZITESI JAVASLATOK

- A késziilék megallitasahoz nyomja meg a I go-
mbot egyszer.

* Huzza ki a konnektorbdl a dugaszt.

+ Szerelje szét a késziléket. Nyomja meg a C-1 abra

gombot , és forgassa el a daraléfejet az

ora jarasaval megegyez6 iranyba.

Etelkészités elétt javasolt a hozzavalok 3x3x3 cm-es darabokra vagni.

3/5,0 mm-es vagorostély @,
Daralt hus készitése Vagja a hozzavaldkat 3x3x3 cm-es
hasbdl/halbél/szarnyasbdl. | darabokra.

Gyumolcsok és zoldségek  Hamozza meg a gyliimdlcsot, zoldséget,
daralasa. tavolitsa el a magvakat. Vagja 3x3x3
cm-es darabokra.

Zoldségek és fott vagy
sllt husok daralasa

Ne daraljon 95 °C-fokosnal forrébb
hozzavalékat. Hdmozza meg a
gyumolcsot, zoldséget, tavolitsa el a
magvakat. Vagja a hozzavaldkat 3x3x3
cm-es darabokra.

Eléételek készitése
tésztabol, zoldségbdl,
gombabdl stb.

Vagja a hozzavalodkat 3x3x3 cm-es
darabokra.

7,0 mm-es vagorostély
Finomra daralt hus Vagja a hozzavalokat 3x3x3 cm-es
darabokra.

Tészta formazasa Formazas el6tt hagyja a tésztat hitében
stuteményekhez lehdini.

Diofélék, aszalt Tavolitsa el a gyiimolcsok magvait és
gyumolcsok, sitemények | a dié héjat.
stb. daralasa.

Tartozék kolbasztoltéshez
Kolbaszfélék stb. Vagja a hozzavaldkat 3x3x3 cm-

es darabokra. Keverje jol 6ssze a
vagdaltat. Hasznaljon természetes
beleket. Késson egy bogot az egyik
végére, és hlizza a belet az ellenkezd
iranyba.

Daralt hus husgombac, toltelék, muszaka
stb. készitéséhez.

Ahhoz, hogy homogén plrét készitsen,
hasznalja a 3 mm-es vagorostélyt @,
a kapott massza atmegy egy szitan.
Babaételekhez hasznalhato fel.

Daralas utan keverje 6ssze az ételt.

Daralt hus siiltek, toltelékek, kolbaszok
stb. készitéséhez.

A tésztat elkészitheti keverégéppel. A
hozzavaldkat nyomja tobbszor, hogy

homogén tésztat kapjon. A megfelelé
vagorostélyok a 3 és 5.0 mm-esek.

Palacsintatéltelékek, gyumolcspépek és
édességek. Az 5,0 mm-es vagorostélyt
hasznalhatja.

A bél toltésénél figyeljen arra, hogy ne
nyujtsa ki tulsagosan, nehogy majd
eltorjon. Kolbasz készithetd daralt hasbol
és husdarabokbdl.
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Toltelék fasirthoz.
toltse meg a fasirtot.

Tartozék fasirt készitéséhez

Fasirtkészités Véagja a hozzavaldkat 3x3x3 cm-es

Tolja a tolteléket a nyomo tartozékkal, és

Kis méretl tartozék hasznalata javasolt

Fasirt készithetd daralt husbol vagy

darabokra és hagyja pacolddni. Keverje ' huskockakbdl.

jol 6ssze a vagdaltat.

Kis/nagy reszel6

Salatak, eléételek,
leveshez z6ldség és
féételek készitése

Vagja a hozzavaldkat darabokra, a
nyomoval nyomja a reszelébe.

Szeletel6 tartozék

Salatak szeletelése,
készitése

Sird hozzavaldkat hasznaljon

( uborka, retek, friss krumpli,
sargarépa, kaposzta, stb.,
huskészitmények, kemény taro,
stb.) Darabolja (ha szikséges). A
hozzavalékat a nyomoéval tolja be.

Szorofej gyiimolcs- és édes zoldséglevekhez

Puha gyumélcsbdl és

z06ldségbdl 1€ kinyerése magvait. Darabolja fel a hozzavaldkat.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS, D ABRA

« Tisztitsa meg a daralégép elemeit régton
hasznalat utan.
+ Allitsa meg a késziiléket. Hizza ki a konnektorbol.
« Szerelje szét a daralégépet.
* Mossa meg alaposan a leszerelhetd részeket me-
leg vizzel és nem karcolé mosoészerrel.
* A nem fém részek mosogatégépben moshaték. A
viz hémérséklete ne legyen tobb 60°C-fokosnal.
* A készilék motorhazat nedves ruhaval torél-
A je at. Az aramités elkerilése érdekében ne
meritse vizbe a késziiléket.
« Alaposan szaritson meg minden alkatrészt.

Tisztitas utan szaritsa meg alaposan a fémbdl

készllt részeket, hogy ne rozsdasodjanak.
A megodvasuk érdekében vékonyan bekenheti
névényi olajjal is.
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Tavolitsa el a barack, cseresznye, szilva

Tegyen egy megfelelé edényt a daraléfej
ala, hogy elkerilje a hozzavaldk
szétszorodasat.

A gyumolcs-/zoldségpépet tobb-
szOr préselije tobb 1é kinyeréséhez.
Ne készitsen levet magos hozza-
valokbol, olyan méretliekbdl, mint a
szita lyukai (pl. malna, szeder stb.).

LEHETSEGES PROBLEMAK ES MEGOLDASOK

A daralogép nem indul

A daralogép leall

Kellemetlen szag arad a
daralé miikodése kézben

A hus nincs jol meg-
daralva

Nincs aram a konnektorban.

Hlzza ki a készlléket a konnektorbdl, és var-
jon mig Ujra lesz aram.

* A védelem a tulmelegedéstdl akti- « Abeszorult étel kiszedéséhez nyomja meg a

valodott.

* A motor tulmelegedésétél vald auto-
matikus védelem be van kapcsolva.

(e ) gombot. Ha igy nem oldédik meg, huz-
za ki a konnektorbdl, szedje szét a daralét
és tisztitsa meg.

+ Az étel beszorult a késziilékbe.

* Lehetséges, hogy a késziilék tulme- < Mdikdodtesse révidebb ideig a késziiléket.

legedett.

* Amikor elsé alkalommal inditja el a

* A kellemetlen szag elsé hasznalatkor nem
hiba, és hamarosan megszinik.

késziiléket, kellemetlen szaga lehet

a mobil részek égése miatt.

* Akés nem megfeleléen van felszerelve. | « Szerelje be helyesen a kést.

* Akések nem élesek.

* Akéseket meg kell élezni.

* A rogzitégylri nem megfeleléen < Szerelje fel helyesen a rogzitégydrit.

van felszerelve.

MUSZAKI JELLEMZOK

Fogyasztas, W
Fesziiltség
Biztonsagi besorolas

Teljesitmény kg/6ra

Méretek (magassag/szélesség/hosszisag), mm

Hémérsékleti feltételek

Nedvességi feltételek

Suly, kg

Mikodés

Szallitas és tarolas

Mikodés

Szdllitas és tarolas

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1l
96 96 108
140x253x210 275x150%x215 275x150x215

+15-t61 +35°C-fokig
-25-t61 +55°C-fokig

15-75% (kondenz nélkil)

15-75% (kondenz nélkiil)

2,75 3,125 3,125

* A termékeket szaraz, jol szell6z6tt raktarban, -25°C magasabb hémérsékleten kell tarolni.

TERMEKTANUSITVANY

A terméktanusitvannyal kapcsolatos informacidkat keresse a http://www.oursson.com internetes oldalon, vagy
kérjen masolatot a forgalmazotol.

A A készilék javitasat csak az OURSSON markaszerviz szakembere végezheti.
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SZERVIZ

Koszonjuk, hogy az OURSSON cég termékeit vasa-
rolta. Megtettlink mindent, hogy a termék minésége a
legmagasabb eurépai szabvanyoknak feleljen meg. Ha
az OURSSON terméke karbantartasat igényel, kérjik
keresse fel a felhatalmazott szolgaltatasi kozpontot. A
teljes markaszervizek jegyzéke a www.oursson.com
honlapon talalhaté.

OURSSON garancia feltételek:

. Az OURSSON garancia érvényességét az
OURSSON cég biztositja. A garancia csak
Magyaroérszag teriletén érvényes és forgalmazott, az
orszag szabvanyainak megfelelé mintapéldanyokra.

2. Az OURSSON garancia a hatalyos jogszabalyok-
nak felel meg a fogyaszték jogainak védelmére. A
garanciat a termék forgalmazasi orszaga szerinti
jogszabalyoknak felel meg, és csak akkor érvényes
ha a termék kizarélag haztartasi célkora keril felhasz-
nalasra. Az OURSSON nem érvényes kereskedelmi
célokra torténé felhasznalas esetén.

3. Az OURSSON termékek garancidja:

Mikrohullamu sito,
kenyérgép, indukcids f6z6lap
Multicooker, konyhai
készilékek, vizmelegitok,
villamos siiték, turmixgépek,
husdaralok, kenyérpiritok, 60 24
thermopot, gylimélcsprések,
g6zf6z0k, eszpresszo
kaveéfézok, daralok, hiiték,
mélyhiiték, automata
kavefzok, tejhabositok
Konyhai mérlegek

4. Az OURSSON garancia nem vonatkozik a szokasos
kopasnak kitett alkatrészekre, ha ezek helyettesitése
elé van irva:

+ elemek.

* csomagolas, szallitasi és szerelési kellékek,terméket
kiséré dokumentacio.

5. A garancia nem érvényes a hasznalati, tarolasi vagy
szallitasi utasitdsok megszegésébél, harmadik sze-
mélyek beavatkozasabol vagy mas eseménybdl eredd
hibakra, beleértve, de nem csak a kdvetkez6 esetekre
korlatozva:

* Ha a termék meghibasodasa a nem megfelel
kezelés, felhasznalas, hasznalati utmutatdban foglalt
utasitasok megszegésének eredménye, beleértve
magas vagy alacsony hémérsékleten, magas para-
tartalmon vagy poros kérnyezetben valé hasznalat,
felbontasi jelek és/vagy sajat javitds,nem megfeleld
halozati fesziltség.

* Ha a készlilék belsejében folyadék, rovarok vagy
mas idegen testek, anyagok talalhatdk, a készu-
lék hosszu tava  teljesitmény fellli alkalmazasa.

* Ha a késziilék meghibasodasa nem engedélyezett
tesztelés vagy tervezési vagy szoftver médositas,
beleértve OURSSON 4altal nem engedélyezett javita-
si és karbantartasi szolgaltatasok eredménye.

* Ha a meghibasodas rossz minéségl, nem hatékony
késziilékek, kiegészitdk, alkatrészek alkalmazasa-
nak eredménye.
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* Ha a meghibasodas, mas, OURSSON altal nem
ajanlott kiegészit6 készulékkel egydtt torténd alkal-
mazas eredménye, az OURSSON cég nem vallal
felelésséget harmadik személyek altal gyartott kiegé-
szité készulékekeért, ezek termékeinek minéségéért
az egyltt haszndlat alatt, valamint az OURSSON
kiegésziték hasznalataért mas gyartok késziilékeivel
egyutt.

6. A hasznalat alatti hibakat az engedélyezett markaszer-
viz javitja ki. Garancia alatt a hibak javitasa ingyenes,
amennyiben a fél a garancialevelet, valamint a vasar-
last igazolé okmanyt (szamla és nyugta) mutatja be.
Vegyék figyelembe a kovetkezéket:

* Ahaszndlati utmutatéba foglalt termék bedllitas és
felszerelés nem vonatkozik az OURSSON garan-
ciara, ezeket a felhasznalé vagy a markaszerviz
végezheti, dijfizetés ellenébe.

» Akarbantartast (takaritas és alkatrészek kenése,
fogyo alkatrészek és anyagok cseréje stb.) dijfizetés
ellenébe torténik.

7. OURSSON cég nem vallal felelésséget a termék altal,
OURSSON cég nem vallal felelésséget a termék altal,
embereknek, haziallatoknak, tulajdonjognak kézvetlen
vagy kozvetett médon okozott karokért, amennyiben
a haszndlatra, tarolasra, felszerelésre vonatkoz6
szabalyok megszegésének, vagy a felhasznalé vagy
harmadik személyek szandékos vagy gondatlan csele-
kedeteinek kdvetkezménye.

8. Semmiképp OURSSON nem felel semmiféle specidlis,
véletlen, kdzvetett vagy kozvetlen veszteségért
vagy karért, beleértve, de nem kizarélag a termék
felhasznalasaval vagy felhasznalasanak kimaradasaval
kapcsolatos haszonveszteségre, kereskedelmi, ipari
vagy mas jellegli tevékenység leallasara korlatozva.

9. Akuls6é megjelenés allandd javitasanak kdszdnhetéen
a termékek és egyes miiszaki jellemzéi a felhasznaldk
el6zetes értesitése nélkiil valtozhatnak.

A termékek alkalmazasa a garancian tul (élettartam):

1. Az OURSSON altal meghatarozott élettartam csak
haztartasi, hasznalati, szallitasi és raktarozasi utasita-
soknak megfelelé hasznalat esetén érvényes. A termék
figyelmes kezelése és hasznalati el6irdsainak betar-
tasa a termék hasznalati idétartamanak noveléséhez
vezethet, ez altal meghaladva az OURSSON cég altal
eldirt atlagos hasznalati id6szakot.

2. Az atlagos hasznalati id6szak végén, keresse fel a
markaszervizt a készllék karbantartasara. A karbantar-
tast és szervizt dijfizetés ellenébe végzik.

3. OURSSON nem javasolja a készlilékek tovabbi hasz-
nalatat az atlagos hasznalati id6szakon tul, egy megfe-
lelé, markaszerviz altal végzett ellenérzés hianyaban,
mivel a készlilék veszélyes lehet, a fogyaszto életére,
egészségére vagy tulajdonara nézve.

Késziilékek Ujrahasznositasa

A készllék nem dobhat6 a haztartasi szemétbe. A készuA
készilék nem dobhaté a haztartési szemétbe. A készu-
lékeket kijelolt hulladékgyijté helyekre kell szallitani, a
Jogszabalqupak megfelleloer?. A Fermek UJEah’as’znosn’a- ellenérizze a garancialevél pontossagat. A
saval hozzdjarul a természeti forrdsok megérzéséhez és e o L gy . gl Wy it
a komyezet szennyezGdesének megakadalyoza- gen és tisztan van kitoltve: moc)ilell sorszgm
sahoz, emberi egészség megvédéséhez. Tovabbi ﬂ i e T R e

|

Félreértés elkerllése érdekében, k
gyelmesen olvassa el a haszndlati utmutatét
és a garancia érvényesitésének feltételeit,

) f s A e vasarlas ideje, elado bélyegzéje és alairasa,
informaciokért a begy(jtési és Ujrahasznositasi

pontokra, kérjik keresse fel a helyi a hulladékgaz-
dalkodo vallalatot.

Gyartas ideje

Mindegyik termék egyedi, alfanumerikus sorszammal
rendelkezik, amelyet a vonalkéd kisér a kovetkezd in-
forméaciokkal: termékcsaldd neve, gyartas ideje, termék
sorszama. A gyarts ideje megjelenik a csomagon és/vagy
a terméken. A sorszam a termék hatoldalan, csomagola-
son és a garancialevélben jelenik meg.

MG1 80801 1234567
e

vevd alairdsa. A termék sorszama és mo-
dellszama a garancialevélbe foglalt adatok-
nak kell megfelelien. Ezen feltételek nem
teljesitése esetén , valamint ha a garanciale-
vélben talalhaté adatokat moédositottak vagy
torolték, a garancialevél érvénytelen.

© Elso két betli — termékcsoport (MG - hiisdaralo).
@ Elso két szam — gyartas éve.

© Kovetkezd két szam — gyartas honap.

O Utolso két szam — termék sorszama.

ouUrssono

Az OURSSON termékekkel kapcsolatos kérdésekre vagy problémakra, kérjik keressenek fel e-mail-en: info@oursson.
com.

Jelen nyomtatvanyt az eurépai szerzéi jogokra vonatkozo jogszabalyok védik. Barmilyen nem megengedélyezett
felhasznalas, beleértve masolas, nyomtatas és forgalmazas, nem kizardlag ezekre korlatozva, a hatalyos jogszabalyok
alapjan, polgari felelésséget von maga utan.

Kapcsolat:
1. Gyarté — OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svajc.
2. Kizardlagos importdr - Oursson Appliance SRL, Brasso6 str. Zaharia Stancu nr 9, et. 1 www.oursson.com

OURSSON
Gyartott-ban Kina
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www.oursson.com



